LE BRUNCH.

Les “oefs”

Onze huisgemaakte tomatensap
verrijkt met Copperhead Gin
Bloody Mary 10
Bloody Oyster 12
Bloody Bacon 12
Bloody Beer 10

“Rafraichissant”

Wildpluk & huisgemaakt
Limonade 6,5
|Jsthee 6,5

Mimosa 10
Cava | Sinaasappelsap

Les “huitres”

Fines Claires cru met mignonette
of “Rockefeller”
Half dozijn 25
Heel dozijn 45

Flight (5 stuks) 22,5
5 verschillende RUIS toppings

Les oeufs

L'Oeuf mayonaise 6

Oeuf Espagfiol 16
2 gebakken Hoeve eieren | lucifer frietjes

18 maanden gerijpte Iberisch ham | hollandaise saus

Oeuf forestiere 22

2 gebakken Hoeve eieren | brioche | eekhoorntjesbrood

geschaafde truffel | oude oplegkaas

Oeuf en muerette 14

2 in de rode wijn gepocheerde Hoeve eieren | zuurdesemtoast
bospaddenstoelen | cornichon | spek | zilverui

Benny’s blije ei 17

2 gepocheerde Hoeve eieren | brioche | avocado

gerookte zalm | hollandaisesaus

Supplement
10 gram kaviaar 25
herfsttruffel 7
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L. sRUNCH.

Autres Plaisir

Burrata 15
zuurdesem toast | pesto | Coeur de boeuf tomaat

Croque madame 15
zuurdesem toast | boerenham | Gruyerekaas | bechamel | gebakken ei

Tartiflette 14
uit de oven met la ratte aardappel | zolderspek | morbier
Supplement: salade verde +6

Ecrevisse 15
schuimige rivierkreeftensoep | croGton | rouille

Pain au levain 6
zuurdesembrood | gezouten boter

ROti du dimanche 22

Wekelijks wisselende roast

Supplement
oma’s dikke frietjes | huisgemaakte mayonaise 6
salade verde | mosterddressing 6

Doux et Fromage

Pain perdu 12
wentelteefjes | Fries suikerbrood | karamel | kaneel parfait

Crepes Americain 13
3 stuks | banaan | esdoornsiroop | geslagen ricotta

Assiette le fromage 15
Dagelijks wisselende franse kazen
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