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SHAKE IT UP REINVENTE L’ART DE LA MIXOLOGIE EVE-
NEMENTIELLE A PARIS ET DANS TOUTE LA FRANCE EN
PROPOSANT DES EXPERIENCES COCKTAILS AUTHENTIQUES
ET CREATIVES POUR VOS EVENEMENTS PROFESSIONNELS ET
CELEBRATIONS PRIVEES.

NOUS CULTIVONS L’EXCELLENCE DU SERVICE A LA FRAN-
CAISE TOUT EN INSUFFLANT L’ENERGIE VIBRANTE DE LA
CULTURE MEXICAINE.

NOTRE PROMESSE : TRANSFORMER CHAQUE EVENEMENT EN UNE
EXPERIENCE SENSORIELLE MEMORABLE OU LA TECHNIQUE
RIGOUREUSE RENCONTRE L’AUDACE GUSTATIVE.

SHAKE IT UP, C’EST L’ASSURANCE D’UN SERVICE IRREPRO-
CHABLE PORTE PAR DES PROFESSIONNELS QUI PLACENT LE
PLAISIR ET LA CONVIVIALITE AU CEUR DE LEUR METIER.
PARCE QUE VOS EVENEMENTS MERITENT BIEN PLUS QU’UNE
SIMPLE PRESTATION, NOUS CREONS DES MOMENTS DE PAR-
TAGE QUI MARQUENT LES ESPRITS ET SUBLIMENT VOTRE
COMMUNICATION.



FUSION FRANCO-MEXICAINE

NOTRE SIGNATURE RESIDE DANS CETTE RENCONTRE AUDACIEUSE ENTRE
DEUX CULTURES DE L’HOSPITALITE.

D’UN COTE, L’ELEGANCE RAFFINEE DU SERVICE A LA FRANCAISE,
CETTE ATTENTION METICULEUSE AUX DETAILS QUI FAIT LA REPUTA-
TION DE NOS PLUS BELLES INSTITUTIONS.

DE L’AUTRE, L’ENERGIE FESTIVE ET GENEREUSE DU MEXIQUE, BER-
CEAU DE LA MIXOLOGIE MODERNE ET TERRE DE SPIRITUEUX D’EXCEP-
TION.

CETTE FUSION SE RETROUVE DANS CHAQUE CREATION : DES COCKTAILS
QUI MARIENT LES TECHNIQUES CLASSIQUES FRANCAISES AUX SAVEURS
VIBRANTES MEXICAINES, DU MEZCAL FUME SUBLIME PAR DES INFU-
SIONS ARTISANALES AUX EAUX-DE-VIE HEXAGONALES REVEILLEES PAR
DES EPICES VENUES D’AILLEURS.

NOUS PUISONS NOTRE INSPIRATION DANS LES MARCHES COLORES DE
MEXICO COMME DANS LES CAVES VOUTEES DES DISTILLERIES FRAN-
GAISES. CETTE DUALITE CULTURELLE NOUS PERMET DE PROPOSER DES
CREATIONS UNIQUES, ANCREES DANS LA TRADITION TOUT EN BOUSCU-
LANT LES CODES.




PAS DE CARTE FIGEE, QUE DES CREATIONS PENSEES
POUR VOUS

CHEZ SHAKE IT UP, NOUS NE PROPOSONS PAS DE CARTE STANDARD. CHAQUE
EVENEMENT EST UNIQUE ET MERITE DES COCKTAILS QUI LUI RESSEMBLENT.
NOTRE PHILOSOPHIE : CONCEVOIR DES RECETTES EXCLUSIVEMENT POUR
VOUS, EN PARFAITE HARMONIE AVEC VOTRE IDENTITE, VOTRE PUBLIC
ET L’ATMOSPHERE SOUHAITEE.

UN PROTOCOLE D’ACCOMPAGNEMENT PERSONNALISE
1. ECOUTE ET BRIEF

CHAQUE PROJET COMMENCE PAR UNE ECOUTE ATTENTIVE DE VOS BE-
SOINS, DE VOTRE IDENTITE ET DE VOS ENVIES. NOUS PRENONS LE
TEMPS DE COMPRENDRE L'ESSENCE DE VOTRE EVENEMENT.

2. PROPOSITION ET VALIDATION DU DEVIS

NOUS ELABORONS UNE PROPOSITION SUR-MESURE ADAPTEE A VOTRE
BUDGET ET A VOS AMBITIONS, AVEC UNE TRANSPARENCE TOTALE
SUR NOTRE APPROCHE.

3. CO-CREATION DES RECETTES

GRACE A UN QUESTIONNAIRE APPROFONDI, NOUS DEFINISSONS EN-
SEMBLE LES PROFILS GUSTATIFS, LES SPIRITUEUX SOUHAITES,
LES INGREDIENTS DE SAISON ET LES EFFETS VISUELS QUI SUBLI-
MERONT VOTRE EVENEMENT.

4. TASTING OFFERT

POUR TOUT DEVIS VALIDE, NOUS VOUS OFFRONS UNE SESSION DE
DEGUSTATION. CETTE ETAPE GARANTIT VOTRE ENTIERE SATIS-
FACTION ET NOUS PERMET D'AJUSTER CHAQUE DETAIL SELON VOS
RETOURS. LE TASTING PEUT SE DEROULER SUR LE LIEU DE VOTRE
CHOIX.

5. PRESTATION LE JOUR J

DU SETUP A LA DERNIERE GOUTTE SERVIE, NOUS VOUS ACCOMPA-
GNONS AVEC REACTIVITE ET TRANSPARENCE POUR TRANSFORMER
VOTRE VISION EN REALITE.

NOTRE EXPERTISE TECHNIQUE AU SERVICE
DE VOS ENVIES

COCKTAILS SIGNATURE ELABORES EXCLUSIVEMENT POUR
VOTRE EVENEMENT

VERSIONS AVEC OU SANS ALCOOL POUR CHAQUE CREATION

DECLINAISONS FROZEN GRACE A NOTRE MACHINE A SOR-
BET PROFESSIONNELLE

+ JUS FRAIS PRESSES MINUTE AVEC NOTRE CENTRIFUGEUSE

« EFFETS VISUELS (FUMEES AROMATIQUES, GARNISHES
SUR-MESURE)



PRESENTATION DE L'EQUIPE

SAMY, THOMAS ET QUENTIN INCARNENT LA NOUVELLE GE-
NERATION DE LA MIXOLOGIE PARISIENNE. FORMES DANS
LES ETABLISSEMENTS LES PLUS EXIGEANTS DE LA CAPI-
TALE, ILS ONT CHOISI DE METTRE LEUR SAVOIR-FAIRE
AU SERVICE D’UNE VISION COMMUNE : CELLE D’UNE
MIXOLOGIE ACCESSIBLE, GENEREUSE ET PROFONDEMENT
HUMAINE.

LEUR COMPLEMENTARITE FAIT LA FORCE DE SHAKE IT UP.
CHACUN APPORTE SON EXPERTISE PARTICULIERE, DE LA
CREATION DE RECETTES AUDACIEUSES A L’ORCHESTRA-
TION D’UN SERVICE FLUIDE, EN PASSANT PAR LA MISE
EN SCENE DE BARS EPHEMERES QUI CAPTIVENT LES RE-
GARDS. PASSIONNES PAR LEUR METIER, ILS CULTIVENT
UNE APPROCHE ARTISANALE OU CHAQUE INGREDIENT EST
SELECTIONNE AVEC SOIN ET CHAQUE GESTE TEMOIGNE
D’UNE TECHNIQUE MAITRISEE.

AU-DELA DE LA PERFORMANCE TECHNIQUE,
C’EST LEUR SENS DE L’ACCUEIL ET LEUR
CAPACITE A CREER DU LIEN QUI FONT
TOUTE LA DIFFERENCE. ILS TRANSFOR-
MENT CHAQUE PRESTATION EN UN MOMENT
DE PARTAGE AUTHENTIQUE OU PROFES-
SIONNALISME RIME AVEC CONVIVIALITE.
LEUR AMBITION : FAIRE DE SHAKE IT UP
LA REFERENCE INCONTOURNABLE DE LA
MIXOLOGIE EVENEMENTIELLE.
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REDECOUVRIR
LES
INTEMPORELS

NOS INSPIRATIONS CLASSIQUES REINVENTEES

PINA COLADA CREMEUSE, MOJITO RAFRAICHISSANT, DAIQUIRI PARFAITEMENT
EQUILIBRE : CES RECETTES ICONIQUES REVELENT TOUTE LEUR NOBLESSE QUAND
ELLES SONT PREPAREES DANS LES REGLES DE L’ART. NOUS LES DECLINONS
EN MULTIPLES VARIANTES FRUITEES POUR SUBLIMER LES SAVEURS DE SAISON.
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BOURBON OLD FASHIONED

UN GRAND CLASSIQUE DE LA MIXOLOGIE AMERI-
CAINE, OU LA PUISSANCE DU BOURBON RENCONTRE
LA SUBTILITE DES AMERS ET L’ONCTUOSITE
DU SUCRE. UNE RECETTE INTEMPORELLE QUE NOUS
MAITRISONS A LA PERFECTION.

& VARIANTES SHAKE IT UP : SIROP A L’ECORCE D’ORANGE,
SIROP DE KOLA ARTISANAL MEXICAIN, SIROP DE RAISIN
AUX HERBES, SIROP DE GUAJILLO

KARUKERA

BANANE FLAMBEE, ANANAS ROTI, CANNELLE ET CI-
TRON VERT. UN VOYAGE AUX ANTILLES, CHAUD ET
RECONFORTANT, SPECTACULAIRE A PREPARER.

LES MULES

LA VIVACITE DU CITRON VERT, LE PIQUANT DU GINGER
BEER ET VOTRE SPIRITUEUX PREFERE : VODKA, RHUM,
GIN OU TEQUILA. UNE RECETTE POLYVALENTE ET TOUJOURS
APPRECIEE.

MOJITO

MENTHE FRAICHE ECRASEE A LA MAIN, CITRON VERT PRESSE
MINUTE, RHUM BLANC ET EAU GAZEUSE. LE SYMBOLE DE LA
FRAICHEUR CARIBEENNE, DECLINABLE EN VERSION FRAISE,
MANGUE, PASSION, CERISE, MURE OU MYRTILLE SELON VOS
ENVIES.

DAIQUIRI

LA SIMPLICITE PARFAITE : RHUM BLANC, CITRON VERT
FRAIS ET SIROP DE SUCRE DANS UN EQUILIBRE MILLIME-
TRE. SERVEZ-LE NATURE OU LAISSEZ-VOUS TENTER PAR NOS
VARIANTES FRUITEES DE SAISON.
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UN ETE

VIERIDA

LAISSEZ-VOUS TRANSPORTER SOUS LE SOLEIL DU YUCATAN.

NOTRE COLLECTION ESTIVALE CELEBRE LES SAVEURS VIBRANTES DE MERI-

DA : FRUITS JUTEUX, HERBES FRAICHES ET NOTES PETILLANTES. DU GRENAT

POIVRE AUX CREATIONS FROZEN, CHAQUE COCKTAIL CAPTURE L’ENERGIE JOYEUSE
DE L’ETE MEXICAIN ET L’INSOUCIANCE DES LONGUES SOIREES EN TERRASSE.

CES CREATIONS ILLUSTRENT NOTRE APPROCHE ET SERONT ADAPTEES A VOTRE EVENEMENT.
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MIDNIGHT OLLA

TEQUILA, CAFE EXPRESSO, CLOU
DE GIROFLE, BADIANE, CANNELLE
EN BATON, POINTE DE VANILLE ET
CHOCOLAT NOIR RAPE. LE CAFE DE
OLLA MEXICAIN TRANSFORME EN
COCKTAIL RECONFORTANT. DISPO-
NIBLE EN VERSION DECAFEINEE.

LIGERIEN

VODKA, MIEL DE FORET DE LOIRE, CITRON PRESSE,
JUS D’ANANAS ET INFUSION DE JAMAICA. LE PONT
ENTRE TERROIR FRANGCAIS ET TRADITION MEXI-
CAINE.

LE GRENAT

EL RELOJ

TEQUILA REPOSADO, GRAND MARNIER, CITRON VERT
ET LE PARFUM DE VOTRE CHOIX : FRAISE, MANGUE
OU PASSION. UN CLASSIQUE MARGARITA REINVENTE
AUX COULEURS DE L’ETE.

WHISKY FUME, PIMIENTO (VARIETE DE POIVRE),
CITRON PRESSE, FRAISES FRAICHES ET BASILIC.
UNE RENCONTRE AUDACIEUSE ENTRE LA PUISSANCE
DU WHISKY ET LA DOUCEUR FRUITEE ESTIVALE.




EL CLANDESTINO

NOTRE SANGRIA MAISON REVISITEE, SERVIE AVEC
UNE BOULE DE SORBET DE SAISON (FRAISE, MANGUE
OU CITRON SELON ARRIVAGE). FRAICHEUR ABSOLUE
ET PLAISIR GUSTATIF IMMEDIAT.

PARIS-MERIDA

GIN, SAINT-GERMAIN, SIROP DE PILONCIL-
LO, POMME VERTE, CONCOMBRE ET CITRON
PRESSE. LA RENCONTRE PARFAITE ENTRE
JARDIN PARISIEN ET MERCADO MEXICAIN.

TE EXTRANO

« TU ME MANQUES » EN ESPAGNOL. TEQUI-
LA BLANCO, SIROP DE JAMAICA, FRAISES
FRAICHES ET MENTHE. UNE DECLARATION GUS-
TATIVE DOUCE-AMERE.



AGUA DE JAMAICA

TEQUILA BLANCO INFUSEE A L’HIBISCUS, EPICES,
ORANGE, CITRON VERT ET PILONCILLO. L’ESSENCE
MEME DE LA TRADITION MEXICAINE DES AGUAS
FRESCAS, VERSION COCKTAIL.
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NOS INSPIRATIONS AUTOMNALES ET HIVERNALES

VISITER
LE TERROIR
FRANCAIS

UNE INVITATION AU RECONFORT AUTOUR DE NOS TERROIRS.

COGNAC ET CHATAIGNE, CALVADOS HORS D’AGE ET CARAMEL, VINS DE LOIRE

ELEGANTS : DES NOTES FUMEES ET EPICEES RECHAUFFENT LES SOIREES FRAICHES.

UN DIALOGUE ENTRE TRADITION FRANCAISE ET CREATIVITE MEXICAINE,
0U CHAQUE COCKTAIL RACONTE L’HISTOIRE D’UN SAVOIR-FAIRE ARTISANAL.
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LE CHATELAIN

COGNAC X0, LIQUEUR DE CHA-
TAIGNE, CITRON PRESSE ET SIROP
SIMPLE. L’AUTOMNE FRANCAIS DANS
SA PLUS NOBLE EXPRESSION.

TOURANGEAU SPRITZ

SAINT-GERMAIN, VOUVRAY PETIL-
LANT, EAU GAZEUSE ET TRANCHE
D’ORANGE. L’ELEGANCE DE LA
LOIRE DANS UN VERRE A SPRITZ.
EGALEMENT DISPONIBLE EN VERSION
APEROL OU LIMONCELLO.

NI R

CALVADORSA

CALVADOS HORS D’AGE ET GARNI-
TURE AU CHOIX : CARAMEL, MIEL,
MORE, CERISE OU MYRTILLE. MEN-
THE FRAICHE POUR LA TOUCHE FI-
NALE. LA NORMANDIE REINVENTEE.

L’ IMPERATRICE
&€ NOTRE RECETTE DE ST-VALENTIN

VODKA, LIQUEUR DE VIOLETTE,
CITRON PRESSE, JUS DE FRAISE
ET FRAMBOISE, SUBLIMES PAR
UN VIN DE LOIRE BLANC. ROMANCE
ET ELEGANCE DANS UN VERRE.




NOTRE CENTRIFUGEUSE
PAR MINUTE LES JUS
CETTE TECHNIQUE PRES
COU&EURS ET LA RICHES

ESSIONNELLE NOUS PERMET D’EXTRAIRE MINU
LUS PURS DE FRUITS ET LEGUMES DE SAISON. .
L’INTEGRITE DES SAVEURS, LA VIVACITE DES
UTRITIONNELLE DES INGREDIENTS.

AUTHENTIQUE. C’EST AUSSI NOTRE ENGAGEMENT ECO- RESPOw' X VALORI -
SER LES CIRCUITS COURTS, TRAVAILLER AVEC LES SAISONS ET RANSFORMER
VOS EVENEMENTS EN VERITABLES CELEBRATIONS DU GOOUT.

QUE VOUS SOUHAITIEZ DES CREATIONS VEGGIE SOPHISTIQUEES, DES MOCK-

T AUX JUS FRAIS ECLATANTS OU DES COCKTAILS SIGNATURES METTANT

EN VALEUR UN TERROIR SPECIFIQUE, NOTRE CENTRIFUGEUSE EST L’OUTIL QUI
LIME VOTRE VISION.
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SUBLIMEZ VOTRE EXPERIENCE

AU-DELA DES COCKTAILS, NOUS VOUS PROPOSONS DES
PRESTATIONS COMPLEMENTAIRES POUR CREER UNE IM-
MERSION TOTALE ET MARQUER LES ESPRITS.

LES MARIACHIS POUR L’AMBIANCE

PROLONGEZ L’EXPERIENCE AVEC L’INTERVENTION DE
MUSICIENS MARIACHIS AUTHENTIQUES EN TENUES
TRADITIONNELLES. LEUR REPERTOIRE MELE GRANDS
CLASSIQUES MEXICAINS ET REPRISES INTERNATIO-
NALES DANS UNE ENERGIE COMMUNICATIVE. CETTE
PRESTATION S’INTEGRE PARFAITEMENT A NOS CREA-
TIONS COCKTAILS POUR UNE IMMERSION TOTALE DANS
LA CULTURE MEXICAINE. IDEAL POUR MARQUER LES
ESPRITS LORS D’INAUGURATIONS, SOIREES D’ENTRE-
PRISE OU LANCEMENTS DE PRODUITS.

LE VOUVRAY COMME FRANCOIS 1ER

NOUS AVONS CONSTITUE UNE CARTE EXCLUSIVE DE
VINS DE LOIRE, TERROIR D’EXCELLENCE QUI DIA-
LOGUE MERVEILLEUSEMENT AVEC NOTRE UNIVERS MIXO-
LOGIQUE. CES CRUS SOIGNEUSEMENT SELECTIONNES
AUPRES DE VIGNERONS PARTENAIRES APPORTENT FRAI-
CHEUR ET ELEGANCE A VOTRE OFFRE BOISSONS. DU
CHENIN PETILLANT DE VOUVRAY AU CABERNET FRANC
DE CHINON, NOUS PROPOSONS DES ACCORDS QUI SU-
BLIMENT VOS BUFFETS ET ACCOMPAGNENT IDEALEMENT
NOS CREATIONS COCKTAILS.

VERRERIE PREMIUM

NOUS PROPOSONS LA LOCATION DE VERRERIE ADAPTEE
A CHAQUE TYPE DE COCKTAIL : TUMBLERS, VERRES A
WHISKY, VERRES MARTINI, COUPES, FLUTES. CHAQUE
CONTENANT EST SELECTIONNE POUR SUBLIMER VISUEL-
LEMENT VOTRE COCKTAIL ET OPTIMISER L’EXPERIENCE
DE DEGUSTATION. LA VERRERIE FAIT PARTIE INTE-
GRANTE DU SPECTACLE SENSORIEL QUE NOUS CREONS
POUR VOUS.




CONTACTS

POUR TOUTE DEMANDE
06.99.49.99.25
CONTACT@SHAKEIT-UP.FR

SHAKEITUP-PARIS.COM
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