
  채식 메뉴      시그니처 메뉴모든 가격은 VND ‘000 단위이며, 5% 서비스 요금 및 부가가치세(VAT)가 추가됩니다

FOOD MENU
샐러드스타터

볶음 요리

찜 요리

사이드 디시

디저트

반미 & 누들 찜냄비 요리

PRAWN SUGAR CANE  새우 사탕수수꼬치	 380
금귤 느억맘 소스, 피클, 절임채소, 짜꾸에 허브 

BANH XEO  반쎄오’ 베트남식 팬케이크	 280
돼지고기 & 새우, 허브, 라이스페이퍼

SQUID CAKES  하롱베이 오징어 케이크  	 280
피클, 오이 샐러드, 허브

FRESH SPRING ROLLS  신선한 스프링롤
Crab  게 	 280
Pork & Prawn  돼지고기 & 새우	 260
Vegetarian  채식 옵션  	 180

DEEP-FRIED ROLLS  튀김 롤  
Seafood  해산물  	 260
Pork  돼지고기  	 220
Vegetarian  채식 옵션  	 180

SOFT SHELL CRAB SALAD  소프트쉘 크랩 샐러드  	 270
청망고, 허브

ROASTED DUCK SALAD  구운 오리 샐러드	 280
바나나 꽃

BEEF SALAD  소고기 샐러드 	 270
풋바나나, 스타프루트, 셀러리, 쏘우투스 고수

HEART OF PALM SALAD  새우 사탕수수꼬치 	 280
하트 오브 팜 샐러드, 새우 & 오징어, 샬롯 오일, 허브 

LOTUS STEM SALAD  연줄기 샐러드	 280 
라스카 잎, 볶은 땅콩

FREE RANGE CHICKEN  닭고기 조림 	 220
레몬그라스, 강황, 레몬잎

CARAMELIZED PORK	 220
카라멜라이즈드 포크 
계란, 대파, 고추

COBIA FISH  코비아 생선 조림  	 380
삼겹살, 코코넛, 피시 소스

STEWED BEEF TENDON  소 힘줄 스튜 	 420
카다멈, 당근, ‘보코’ 풍미

TIGER PRAWNS  타이거 새우 	 440
차꿰 허브, 청고추

GIANT CLAMS  대합  	 320
레몬그라스, 바질, 청고추

SQUID  오징어 	 370
생강, 셀러리, 생강 피시소스

GROUPER  그루퍼 	 460
파인애플, 토마토, 버섯, 당면

SQUID WITH PINEAPPLE & TOMATO	 220
오징어 파인애플 토마토 볶음 
양파, 대파, 허브

CRISPY FRIED FISH  바삭한 생선튀김	 360
피쉬케이크, 딜

BEEF 'LUC LAC'  소고기 웍볶음 	 380
파프리카, 파인애플, 토마토

EGGPLANT  그릴 가지  	 100
쪽파 오일, 참깨, 땅콩, 새송이 고추

MORNING GLORY  모닝 글로리  	 80 
고추, 마늘칩

SILKEN TOFU  바삭한 순두부 튀김 	 180
포크 플로스, 허브
GREEN VEGETABLES  녹색 채소	 180
마늘, 굴소스

JUMBO CLAMS SOUP  홍합 달콤새콤탕	 200
고수, 토마토, 오크라

CARAMELIZED BANANA 캐러멜 바나나 	 120
캐러멜 소스, 코코넛 아이스크림

CARAMEL CUSTARD  카라멜 커스터드 	 100 

GLUTINOUS RICE BALLS  찹쌀 경단	 100 
자몽 단팥 수프, 녹두, 코코넛 

COCONUT JELLY  코코넛 젤리 	 100
FRESH FRUITS  제철 과일 

120

HOIANA BANH MI  호이아나 바인미  	 280
와규 비프 볼, 피클, 허브, 파테

WAGUY PHO  와규 퍼  	 460
뼈 육수, 신선한 허브, 쌀국수

QUANG NOODLES  꽝 누들	 260
돼지고기, 새우, 메추리알, 현지 허브

BUN RIEU  분리우	 280
게 케이크, 두부, 토마토, 누들

SEAFOOD NOODLES  해산물 누들	 420
쌀국수, 유기농 채소, 굴소스

그릴 요리
GRILLED SEAFOOD  그릴 해산물	
LOBSTER  랍스터 450 GR	 980
TIGER PRAWNS  타이거 새우 5 PCS	 440
SQUID  오징어 300 GR	 420
OYSTERS  굴 6 PCS	 680
SCALLOPS  가리비 6 PCS	 520
소스 선택: Satay Sauce  사테 소스, Pepper Corns  후추
Garlic Butter  갈릭 버터, Green Chili  청양고추

GRILLED SEAFOOD  해산물 모둠구이	 2,500
랍스터, 오징어, 굴, 가리비, 타이거 새우

PORK SKEWERS  호이안 돼지꼬치 	 220
쌀 롤, 허브

BEEF IN BETEL LEAF  라롯 소고기구이  	 260
땅콩, 피클



    

DRINK MENU

모든 가격은 VND ‘000 단위이며, 5% 서비스 요금 및 부가가치세(VAT)가 추가됩니다

리프레셔

탄산음료 & 생수

맥주 & 사이다시그니처 칵테일

COCA-COLA, COKE LIGHT  코카콜라, 코카콜라 라이트		  65
FANTA, TONIC, SODA  환타, 토닉 워터, 소다 워터
GINGER ALE, RED BULL    진저에일, 레드불

스틸 워터		  스몰	 라지

ALBA		  80	 110
ACQUA PANNA		  	  150

탄산수
ALBA	 	 80	 110
PERRIER	 		  150

PINK GUAVA TEA  핑크 구아바 아이스티		  120
핑크 구아바, 라임, 베트남 바질, 토닉 워터 
LYCHEE JASMINE TEA  리치 자스민 아이스티 		  120
자스민 티, 리치, 라임, 설탕

PEACH & PAPAYA HIGHBALL  피치 & 파파야 하이볼 		  120
복숭아 주스, 파파야, 흑설탕, 라임, 소다

FRESHLY SQUEEZED JUICE  생과일 착즙 주스		  115
오렌지, 파인애플, 수박

YOUNG COCONUT  신선한 코코넛		  130  

생맥주	 330ml	 500ml

HUDA  후다	 85	 120
BEACH - BLONDE ALE  비치 블론드 에일  	 158	 208

병맥주		  330ml

HUDA  후다		  90
SAIGON SPECIAL  사이공 스페셜		  90
CORONA  코로나		  140
SOMERSBY APPLE  서머스비 애플		  80

커피 & 티

ESPRESSO  에스프레소  |  AMERICANO  아메리카노		  85

CAPPUCCINO  카푸치노  |  LATTE  라떼		  95

CAFE PHIN  베트남 드립 커피		  80

CAFE SUA DA  베트남 연유 아이스커피		  80

홍차	 English Breakfast  잉글리시 브렉퍼스트	 80

	 Earl Grey  얼그레이

녹차	 Organic Gunpowder  오가닉 건파우더	 80

	 Jasmine 자스민

허브	 Chamomile  캐모마일, Peppermint  페퍼민트	 80

꽃차	 Lotus 연꽃	 80

글라스 와인

스파클링	 글라스	 보틀

BOTTEGA MILLESIMATO	 280	 1,380
이탈리아

화이트 와인
PEDRO LUIS	  200	 950
스페인

DE BORTOLI	 220	 1,000
호주

GUNDERLOCH 'VILLA'	 328	 1,580
라인헤센 - 독일

레드 와인
CANAPI	 240	 1,100
이탈리아

LOS BOLDOS RESERVE	 280	 1,300             
카베르네 소비뇽 - 칠레

LES ALBIZZIAS	 398	 1,880
코트 뒤 론 비오 루즈 - 프랑스

스위트 와인 & 포트 와인
CHATEAU GUIRAUD (375ML)	 550	 2,625
소비뇽 블랑, 세미용 - 보르도, 프랑스

OREMUS TOKAJI (500ML)		  5,500
토카이 블렌드 - 헝가리

RAMOS PINTO LAGRIMA	 300	 2,000

APEROL ROSÉ	 230
아페롤, 로제 프로세코, 금귤 주스, 소다

PLUM BLOSSOM	 200
삼판 화이트 럼, ‘떼박’ 자두, 시트러스, 아로마틱 비터

PANDAN COOLER	 220
그린네일 진, 판단 시럽, 코코넛 워터, 라임 주스, 코코넛 폼 


