Duke of Antwerp

RICH TASTE, ROYAL SERVICE




Hunters Menu

Voorgerechten | Starters

19,9
Mille-feuille met rillette van Gallux kip, kreeft, gazenlever en truffel

Mille-feuille with Gallux chicken rillette, lobster, foie gras, and truffle

19,9

Rollade van carpaccio met krab en kreeft, gemarineerde koolrabi
geserveerd met madeirasaus en basilicumolie

Rolled carpaccio with crab and lobster, marinated kohlrabi
served with madeira sauce and basil oil

19,9
Consommeée van wild met boschampignons en ravioli

Game consommeée with forest mushrooms and ravioli

Hoofdgerechten | Main Dishes

35
Everzwijnkroon met een assortiment van rode biet en aardappelgratin met truffel

Wild boar crown with an assortment of beetroot and truffle potato gratin

42
Duo van hertenkalf met wintergroenten en aardappelsoufflé

Duo of venison calf with winter vegetables and potato soufflé

375
Fazantfilet met boschampignons, aardpeer, savooikool en kroketjes

Pheasant fillet with forest mushrooms, Jerusalem artichoke,
savoy cabbage and croquettes

Zoetigheden | Sweets

12,5

Tompouce “New style”

12,5
Tartelette van krokant zanddeeg met chocoladecreme en zoute karamel

Crispy shortbread tartlet with chocolate cream and salted caramel



