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Voorgerechten | Starters

22,5

Brioche met wildpastei, Chioggia biet, rood witloof en mangokaviaar

Brioche with game pâté, Chioggia beets, red endive, and mango caviar

22,5

Rollade van carpaccio met krab en kreeft, gemarineerde koolrabi, 
geserveerd met madeirasaus en basilicumolie

Carpaccio roll with crab and lobster, marinated kohlrabi, 
served with madeira sauce and basil oil

23,5

Champignonragout met kalfszwezerik en gepekelde druiven

Mushroom ragout with veal sweetbreads and pickled grapes

Hoofdgerechten | Main Dishes

38

Everzwijnkroon met een assortiment van rode biet en truffel aardappelgratin

Wild boar crown with a variety of beetroot and truffle potato gratin

44

Duo van hertenkalf met wintergroenten en aardappelsoufflé

Duo of venison calf with winter vegetables and potato soufflé

42

Fazantfilet met boschampignons, aardpeer, savooikool en kroketten

Pheasant fillet with forest mushrooms, Jerusalem artichoke,  
savoy cabbage and croquettes

29,8

Linguini “Winter Style” met champignons en Secreto snippers

Linguini “Winter Style” with mushrooms and shredded Secreto

Zoetigheden | Sweets

12,5

Tompouce “New style”
Gekarameliseerd bladerdeeggebak met vanillecrème en  

feuilletine van melkchocolade en praliné
Caramelised puff pastry with vanilla cream and feuilletine  

with milk chocolate and praline


