
COCKTAILS
Champagne -  Coupe de Veuve Cl icquot rosé -  25€
Hanami Fizz  -  Gin Tanqueray infusé à la  f leur de ceris ier,  s irop
d’hibiscus,  l iqueur de gingembre,  al longé à l ’eau gazeuse -  18€ 
Jardin Suspendu  -  Vodka Grey Goose Poire,  s irop de l itchi ,  l iqueur
de f leur de sureau,  jus de citron,  jus de pomme, mousse 
yuzu–jasmin maison -  20€  
Mocktail  Floating Petals  -   Purée de framboise,  jus de pomme,
concentré de gingembre,  jus de citron vert ,  s irop de vani l le  -  10€ 

SAKURA ROLLS
Emperor’s Garden  -  Thon tempura,  f leur Petra rouge & blanche,
sésame rouge, sauce signature -  24€ 
Sakura Fire  -  Thon, concombre,  radis jaune,  tobiko rouge,  menthe,
pétales de roses -  22€  
Tokyo Spring  -  Saumon, mangue, concombre,  ciboulette,  pétales
de roses -  20€  
In Full  Bloom -  Crevette tempura,  oignons crispy,  sésame, sauce
chi l i  spicy -  19€ 

DESSERTS 
Pâtisseries Sadaharu Aoki 
Opéra chocolat Pral iné -  15€ 
Opéra Cappuccino (Moka)  -  15€ 
Opéra Matcha Azuki  -  15€ 
Tarte caramel beurre salé -  14€ 
Tarte yuzu -  14€ 

MENU SAKURA

 

Fruits en délices glacés Fruttini  
Fruit  de la  passion -
Poire -
À partager pour 2 personnes 
Noix de coco -  
Mangue -  

17€
15€

20€
20€



COCKTAILS
Champagne -  Glass of Veuve Cl icquot Rosé -  €25
Hanami Fizz  -  Tanqueray gin infused with cherry blossom, hibiscus
syrup, ginger l iqueur,  topped with sparkl ing water -  €18 
Jardin Suspendu  -  Grey Goose Pear vodka,  lychee syrup,
elderf lower l iqueur,  lemon juice,  apple juice,  house-made yuzu–
jasmine foam -  €20
Floating Petals Mocktail   -   Raspberry purée,  apple juice,  ginger
concentrate,  l ime juice,  vani l la  syrup -  €10

SAKURA ROLLS
Emperor’s Garden  -  Tempura tuna,  red & white Petra f lower,  red
sesame, s ignature sauce -  €24
Sakura Fire  -  Tuna,  cucumber,  yel low radish,  red tobiko,  mint ,  rose
petals  -  €22  
Tokyo Spring  -  Salmon, mango, cucumber,  chives,  rose petals  -  €20  
In Full  Bloom -  Tempura shrimp, cr ispy onions,  sesame, spicy chi l i
sauce -  €19 

DESSERTS 
Sadaharu Aoki Pastries
Chocolate Pral ine Opéra -  €15 
Cappuccino Opéra (Mocha)  -  €15 
Matcha Azuki  Opéra -  €15 
Salted Butter Caramel Tart  -  €14 
Yuzu Tart  -  €14 

SAKURA MENU

 

Fruttini  Frozen Fruit  Delights

Passion Fruit  -  
Pear -
To Share for Two
Coconut -  
Mango -  

€17
€15

€20
€20


	Noix de coco -
	Coconut -

