
WAT GA JE DOEN? WIE ZOEKEN WIJ?

WAT BIEDEN WIJ?

Ben jij de gedreven persoon die we zoeken?
Stuur je CV en motivatie naar info@bakkerklaas.be 
en vertel ons waarom jij perfect in ons team past!

We kijken ernaar uit om jou te ontmoeten!

DESEMBROOD & CO 
Alphonse Claeys-Bouüaertlaan 5 
9030 Mariakerke

BTW BE0736.619.780 
www.bakkerklaas.be 

IG: @bakkerklaas.gent

Studio Mario is een artisanale pizzeria in Gent, 
gespecialiseerd in zuurdesempizza. Wat begon als een 
passie voor pure smaken en traditioneel vakmanschap, 
groeide uit tot een vaste waarde in de stad. Bij Studio 
Mario draait alles om kwaliteit: biologische, lokale en 
fairtrade ingrediënten vormen de basis van elke pizza. Het 
deeg wordt dagelijks met zorg bereid in de bakkerij van 
Bakker Klaas.

Met vakmanschap, eerlijke ingrediënten en een hart voor 
duurzaamheid blijft Studio Mario elke dag opnieuw zijn 
klanten verwennen.

Meer info? Bezoek www.studiomario.be

VACATURE: PIZZAIOLO (FULLTIME | PARTTIME | MIN. 1 DAG/WEEK)

	→ Werken op jouw tempo (minimum 1 dag/week) binnen een groeiend en 
gepassioneerd bedrijf

	→ Werken in een unieke locatie in het hart van Gent

	→ Een dynamisch en warm team

	→ Marktconform salaris met extralegale voordelen

	→ Ruimte voor initiatief en persoonlijke ontwikkeling

	→ Ervaring in een horecakeuken

	→ Ervaring met deegbereiding en ambachtelijke pizzatechnieken, of minstens 
een leergierige houding op dit vlak

	→ Ervaring met zuurdesem is een pluspunt

	→ Creatieve instelling en passie voor het vak

	→ Flexibel uurrooster: minimum 1 dag/week, meerdere dagen ook mogelijk 
(ideaal voor flexi’s, studenten of mensen met een bijberoep)

	→ Teamspeler met een hands-on mentaliteit

	→ Verantwoordelijkheid dragen voor het volledige bereidingsproces van pizza’s

	→ Werken met verse ingrediënten en traditionele baktechnieken

	→ Ontwikkelen van nieuwe pizza’s en recepten

	→ Bewaken van kwaliteit en hygiëne binnen de keuken


