Uber uns

Wir sind 705 (seven o five), ein liebevoll gefuhrtes Fruhstucks- und Brunchlokal mit einer Leidenschaft
fur frische, regionale Zutaten und kreative Gerichte. Bei uns dreht sich alles um guten Geschmack,
herzliche Gastfreundschaft und ein entspanntes Ambiente — vom ersten Cappuccino am Morgen bis
zum spaten Lunch am Nachmittag.

Deine Aufgaben

e Zubereitung und kreatives Anrichten unserer Fruhstlcks-, Brunch- und Lunchgerichte

e Vorbereitung frischer Zutaten (Waschen, Schneiden, Portionieren, Marinieren etc.)

» Herstellung hausgemachter Komponenten wie Aufstriche, Dressings, Kuchen, Geback, Granola
etc.

 Backen und Aufbereiten von Brot, Croissants und anderen Backwaren

« Anrichten von kalten Platten, Bowls und kreativen Fruhstuckstellern

o Mitgestaltung von Tages- oder Wochen-Specials

o Kontrolle der Warenbestande

e Fachgerechtes Lagern und Beschriften von Lebensmitteln

« Pflege und Reinigung von Kuchengeraten

e Einhalten der Kuhlketten und HACCP-Dokumentation

o UnterstlUtzung bei Events im Lokal

« Aktives Mitdenken und Optimieren von Ablaufen in der Kiche

Das bringst du mit

« Ausbildung als Koch/Kéchin oder mehrjahrige Erfahrung in einer vergleichbaren Position

o Leidenschaft fur frische, moderne Kuche - idealerweise Erfahrung mit Fruhstucks- und
Brunchgerichten

e Kreativitat und Lust, eigene Ideen einzubringen

o Teamgeist, Zuverlassigkeit und einen kuhlen Kopf, wenn's mal stressig wird

o Saubere und strukturierte Arbeitsweise

o Gute Deutschkenntnisse (weitere Sprachen willkommen)

Wir bieten dir

e Einen sicheren Arbeitsplatz in einem modernen, wachsenden Betrieb

« Geregelte Arbeitszeiten ohne spate Abenddienste — mehr Zeit fur dich!

e Ein motiviertes, herzliches Team mit flachen Hierarchien

« Raum fur Kreativitat und eigene kulinarische ldeen

« Faire Bezahlung und Benefits wie gratis Mahlzeiten, Trinkgeldbeteiligung, Weiterbildung, etc.
e Hauptsachlich Morgen- und Tagesdienste



