)

MENU DU REVEILLON

COUPE DE CHAMPAGNE ET AMUSE-BOUCHES
ENTREE
PLAT
ATEAU DE FROMAGES

DESSERT

90

ENTREES
FOIE «
chutney de mangue, toasts
SOUPE A L'OIGNON GRATINEE
LA MER: HUITRES NUMERO 3 et
Gr X DE SAUMO

FEUILLETE DE RIS DE

PAvE DE BOEUF DE SALERS ROSSINI, gratin
dauphinois

CARRE D'AGNEAU EN CROUTE D'HERBES,
haricots verts ef champignons

NoOIX DE SAINT JACQUES SNACKEES, risotto crémeux

sauce balsamique

Pave bE SAUMON ROTI, lait de coco et curry,

Julienne de légumes

Ris DE VEAU CROUSTI FONDANT, poelée de
champignons, purée de pommes de terre

YTTO CREMEUX AUX CHAMPIGNONS,
créme de truffe

DESSERTS MAISON

Duo pe ProfiTeROLES, vanille et noisette
du Piémont de la Maison Pedone

Mi-cuiT AU cHocolAT, glace vanille (+8min
CreMe BrULEE, Vanille de Madagascar
GRATIN D'AGRUMES

PrRUNES oU CERl A L'EAU DE VIE

de la Maison Clovis Reymond

PLATEAU DE FROMA




VINS & EAUX
CHAMPAGNES

PAUL LAURENT
RUINART R
RUINART BLANC DE BLANC

VINS BLANCS

IGT TERRE SICILIANE VINISTELLA - PINOT GR
PROSECCO RiccabONNA

PETIT CHABLIS AOC DomaINE GUEGUEN
POUILLY FUME DomaINE DE RIAUX

VINS ROSES

COTEAU D'AIX AOC SAINT JULIEN LES VIGNES
COTE DE PROVENCE AOC MinuTY PReSTIGE

VINS ROUGES

CHILI Atama CABERNET S

LALANDE POMEROL C

SAINT EMILION GRAND CRU AOC C PeriT CoRrsIN
COTES DU RHONE AOC Les Gres bE GAYANNE
CROZES-HERMITAGE AOC CHapOUTIER
SAINT-AMOUR DoMAINE DES PIErRRES

BROUILLY CHATEAU LA CHaISE Les Deux Amis
BOURGOGNE PINOT NOIR VieiLte VIGNE ALBERT BicHOT
PESSAC LEOGNAN Les DEmOISELLES DE LARRIVET HAUT-BRION
SAINT JULIEN AOC CoNNETABLE DE T 712021
CHATEAUNEUF DU PAPE AOC CHaT . NERTHE
ALOXE CORTON Ter crku AOC Louis LATour «LEs CHAILLOTS» 2017

VITTEL 25¢l / VITTEL 50c!
PERRIER 33cl

SAN PELLEGRINO 50c|
PERRIER FINES BULLES 50cl

HAPPY NEW YEAR

Menu du Réveillon
31 Décembre

Deés 23h00

Soiree DJ




