
 

Vorspeise  

 

Rehsülze 

Buchenpilze | Vogerlsalat | Knödelcarpaccio | Preiselbeeren 18,8 

 

Duett vom Lachs 

Hausgebeizter Lachs | Lachstatar | Salatspitzen | Rote Beete 19,6 

an Dill Aioi 

 

Gegrillter Ziegenkäse  
Rote Beete Cous-Cous | Salatspitzen | Thymianhonig 13,6 

 

 

Suppe 

  
Rinderkraftbrühe  

 mit zweierlei Einlage  

 Kaspressknödel | Wurzelgemüse 8,6 

 

Maronencreme Suppe 

Preiselbeercroutons | Marone 8,2 

 

 
 
 
 
 
 

 

Beilagen Änderungen werden mit 1€ Aufpreis behandelt. Verpackungsmaterial wird mit 1€ berechnet. Die gesetzlich 
ausgewiesen Allergene finden sie auf einer separaten Allergene Speisekarte, bitte wenden sie sich an das Service Personal.  



 

 

 

 

 Salate  

 
Kleiner saisonaler bunter gemischter Salat   

Balsamico-Dressing 5,9 

 

Großer saisonaler bunter gemischter Salat  

Croûtons | Kernen | Balsamico-Dressing 11,9  

 

zu unseren Salaten wahlweise dazu… 

 gegrillter Ziegenkäse mit Honig & Thymian   + 4,5 

Knusper- Hähnchen in Kürbis - Panko-Panade   + 6,5 

 

 

Vegetarisch 
 

 Rote Beete Knödel   

Rahmschwammer´l | Bergkäse 18,5 

 

Ziegenkäse-Feige Ravioli 

Feige | Walnuss | Parmesan | Weißweinsoße 21,2 
 

wahlweise dazu gegrillter Ziegenkäse 4,5 

 

Getrüffelte Tagliarini  

Schwarzer Wintertrüffel | Kirschtomaten | Parmesan | Weißweinsoße 20,5 

 

Beilagen Änderungen werden mit 1€ Aufpreis behandelt. Verpackungsmaterial wird mit 1€ berechnet. Die gesetzlich 
ausgewiesen Allergene finden sie auf einer separaten Allergene Speisekarte, bitte wenden sie sich an das Service Personal.  



 

 

 Hauptgerichte 
 

 

Spanferkel MiniSpanferkelHax´n 

                          Dunkelbiersafter´l | Speckkrautsalat | Kartoffelknödel 18,8 
  

 Gebratene Kalbsleber  

Geschmorten Zwiebeln | Kartoffelpüree | Röstzwiebeln | Jus 22,9  

 

Viertel Bauernente  

Apfelblaukraut | Kartoffelknödel | Orangenjus 27,7 

 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken  

in Brezenpanade 

Kartoffelgurken-Salat | kalt gerührte Wildpreiselbeeren | Zitrone 25,6 

 

Geschmorte Ochsenbäckchen 

Rahmwirsing | Kartoffel-Schwarzwurzel-Püree | geschmorte Schalotte 27,9  

 

Zwiebelrostbraten von der Rinderlende (180g)  

Zweierlei Zwiebeln | Kartoffelstriezel | Bratensoße 28,5 

 
Hirschragout  

Butterspätzle | Bayrisch Kraut | Preiselbeeren 26,4   

 

Gegrilltes Lachsfilet 

Tagliarini | Kirschtomate | Babyspinat | Weißweinsoße 26,4 

 

Beilagen Änderungen werden mit 1€ Aufpreis behandelt. Verpackungsmaterial wird mit 1€ berechnet. Die gesetzlich 
ausgewiesen Allergene finden sie auf einer separaten Allergene Speisekarte, bitte wenden sie sich an das Service Personal.  



 

 

 

Nachspeisen 

 

 Hofkücherl´s legendärer karamellisierter Kaiserschmarrn 

mit Rum und Mandeln dazu gibt´s hausgemachtes Apfelkompott  

Groß für 4 Personen 21,5 

Klein für 2 Personen 14,5 

extra dazu Zwetschgenröster 2,5 

 

Vanille Creme Brûlée 

Blutorangen Sorbet | Nougat    9,9 

 

Geeistes „Kaiserschmarrn“ Parfait 

Zwetschge u. Apfel | Mandel 10,2 

 

Hofkücherl Plätzchenteller 

6 Verschiedene Selbstgemachte Plätzchen 8,9 

dazu 1 Tasse Glühwein 5,2 

 

Hausgemachte Sorbets 

Sorten bitte beim Service erfragen 3,3 

 

 

 

 

Beilagen Änderungen werden mit 1€ Aufpreis behandelt. Verpackungsmaterial wird mit 1€ berechnet. Die gesetzlich 
ausgewiesen Allergene finden sie auf einer separaten Allergene Speisekarte, bitte wenden sie sich an das Service Personal.  



Kinderkarte 

Pfannkuchensuppe 

5,90 

Portion Pommes mit Ketchup 

5,10 

Knödel mit Soße 

 (1stück Kartoffelknödel) 

4,20 

Spätzle mit Soße 
5,10 

 

Kleines Kinderschnitzel vom Kalb 
mit Pommes und Ketchup 

10,20 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


