Truffel Delights

(344

Jakobsmuscheln “Tataki
Mit Kurbispuree und frischem schwarzen 21.5
Truftel begleitet von Rosmarinluft

Truffel Sterne 335

an cremiger Parmesan-Rahmsauce mit frittiertem Lauch und frischer Truffel
Garnitur

Appenzeller und Truffel-Brunoise Fondue

26.5

mit gebratener Gerste, Schwarzwurzel und Sous-vide Ei
Lammnierstuck “Tagliata” ALS
mit Rucola, Brombeeren, Parmesanflocken, frischem Truffel und Honig- ’
Vinaigrette Gel
Sous-vide Rindsfilet “Mille-feuille (200g) 56.-
mit Steinpilzen, Cantadou-Rillette serviert mit weissem Truffel,
Kartoffelstock und Jus-Gras
Tagliatelle mit Wildpilzen 28.5

, kl.26.5

an Mascarponesauce und schwarzem Truffel

Pizza Tartufo 21.5
Tomatensauce, Mozzarella, Bresaola, Truffel und Rucola kl. 24.5

Alle Gerichte werden aus frischen und
hochwertigen Produkten zubereitet




