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T I R A M I S U  H A U S G E M A C H TT I R A M I S U  H A U S G E M A C H T

H a u s g e m a c h t eH a u s g e m a c h t e

1 21 2

P A N N A  C O T T AP A N N A  C O T T A 1 2 . 51 2 . 5

M A R R O N I - S C H O K O L A D E K Ü C H L E I N  L A V A  C A K EM A R R O N I - S C H O K O L A D E K Ü C H L E I N  L A V A  C A K E
m i t  V a n i l l e g l a c e   m i t  V a n i l l e g l a c e   

1 5 . 51 5 . 5

 C O U P E  N E S S E L R O D E C O U P E  N E S S E L R O D E 1 31 3

 B A I L E Y S - C R È M E - B R Û L É E B A I L E Y S - C R È M E - B R Û L É E 1 41 4

Z W E I E R L E I  T O B L E R O N E - M O U S S EZ W E I E R L E I  T O B L E R O N E - M O U S S E
H e l l e  u n d  d u n k l e  T o b l e r o n e - M o u s s e  m i t
k r i s t a l l i s i e r t e n  S c h o k o l a d e n s t ü c k c h e n
H e l l e  u n d  d u n k l e  T o b l e r o n e - M o u s s e  m i t
k r i s t a l l i s i e r t e n  S c h o k o l a d e n s t ü c k c h e n

1 41 4

D E S S E R T T E L L E R  „ I L  T I G L I O “D E S S E R T T E L L E R  „ I L  T I G L I O “
V a r i a t i o n  a u s  f e i n e n  D e s s e r t k r e a t i o n e n  d e s  H a u s e sV a r i a t i o n  a u s  f e i n e n  D e s s e r t k r e a t i o n e n  d e s  H a u s e s

1 81 8

 m i t  V a n i l l e g l a c e   m i t  V a n i l l e g l a c e  

K Ä S E V E R K O S T U N GK Ä S E V E R K O S T U N G
M i t  K o n f i t ü r e n  u n d  H o n i gM i t  K o n f i t ü r e n  u n d  H o n i g

1 7 . 51 7 . 5

M i t  l a u w a r m e n  W a l d b e e r e n

V E R M I C E L L E SV E R M I C E L L E S
 m i t  M e r i n g u e s  u n d  R a h m m i t  M e r i n g u e s  u n d  R a h m

1 2 . 51 2 . 5

R O T W E I N Z W E T S C H G E N  M I T  Z I M T G L A C ER O T W E I N Z W E T S C H G E N  M I T  Z I M T G L A C E 1 4 . 51 4 . 5


	Hausgemachte
	Desserts/Dolci
	TIRAMISU HAUSGEMACHT
	12.5

	PANNA COTTA
	15.5
	MARRONI-SCHOKOLADEKÜCHLEIN LAVA CAKE


	DESSERTTELLER „IL TIGLIO“
	COUPE NESSELRODE
	BAILEYS-CRÈME-BRÛLÉE
	12.5
	VERMICELLES


	ZWEIERLEI TOBLERONE-MOUSSE
	14.5
	ROTWEINZWETSCHGEN MIT ZIMTGLACE

	17.5

	KÄSEVERKOSTUNG


