LOLA
MARIA

COCTELES




&
jovo )

Pa Lola Marfa dr var vinlista en innerlig hyllning till Spaniens mangsidiga
landskap och hundraariga vintillverkningstraditioner. Fran Galiciens
svala Atlantkust till Andalusiens soliga vingardar och de vulkaniska
jordarna pa Kanaricoarna fangar var vinkillare Spanicens sjél i varje

flaska.

Vart urval dr utformat sa att varje vinilskare, fran den nyfikne till
kinnaren, kan hitta ett vin som talar till dem. Vi ticker hela spektrumet
av spanska regioner och druvsorter och erbjuder frischor, djup och
personlighet pa alla nivaer. Som vid ett riktigt spanskt familjebord
arbetar vara sommelierer, kockar och servitorer sida vid sida, alltid redo
att vigleda och rekommendera, och skapar en harmoni mellan mat och

vin som lyfter varje delat 6gonblick.



ANDALUCIA

Sangria forddlat med spansk rom, tropisk
passionsfrukt och ananas, en nypa kanel och

friskheten fran sisongens frukter

150-.

Pa Andalusiens soliga torg har sangria linge varit en symbol for
gemenskap upphilld vid familjemiddagar, fester och ljumma
sommarkvillar under apelsintridens blommor. Rotad i lokala viner
och frukter blev den en dryck for gencrositet och fest. Var version
hyllar traditionen med tropiska toner och spanska spritklassiker, men
fangar fortfarande kirnan i vad sangria alltid varit: generds, livtull

och skapad for att delas.



JEREZ

Fino-sherry forfinad med velvet falernum,
kyss av apelsinblomsvatten och

klarifierad genom kokos

165-.

I den gyllene triangeln av Jerez, dir vinfilten breder ut sig under
Andalusiens sol, har sherry slipats till perfektion i arhundraden. Fino,
ljus och torr, har linge varit drycken i bodegor och tavernor, avnjuten

till tapas och sang. Denna skapelse himtar inspiration fran arvet

upplyft av Sevillas apelsinblommor, mjukad av kokos och kryddad

med falernum. En modern hyllning till Jerez tidlosa sjil.



GALICIA

Pimientos de Padron infuserade med mezcal
och Don Julio tequila, mjukade med
agavesirap, vickta med en nypa chili och
balanserade med vermouth bianco
165-.

Fran Galiciens grona kullar kommer de beromda pimientos de Padron
sma paprikor med en hemlighet, milda vid forsta tuggan med en
forsiktig hetta. Denna anda fangas i var cocktail, ddr Galicien moter
Mexiko: rokig mezcal och tequila flitas samman med agaves sétma,
avrundade av vermouth bianco. Precis som paprikorna sjilva bir varje
klunk pa en lekfull spinning en 6verraskning, en gnista och Galiciens



NAVARRA

Pacharanlikor sammanvivd med Casa Mariol rod
vermut, fordjupad av Pedro Ximénez-sherry, lyft av

Gin Mare och balanserad med en hint av Campari

165-.

I Navarras norra landskap, mellan Pyrenéerna och den bordiga
Ebrodalen, har Pachardn idlskats i arhundraden, bade som likor och
som huskur. Gjord pa slanbér och anis dr den ett uttryck for region-
ens rustika virme. Denna cocktail hedrar traditionen och viver in
vermutens och sherryns djup, Gin Mares medelhavsorter och Cam-
paris milda bett. En djdrv men elegant hyllning till Navarras

bestaende sjil.



VALENCIA

Firska Valencia-apelsiner blandade med
silkeslen apelsincurd och rundade av den

mjuka virmen fran vaniljvodka

Pa Medelhavskusten lyser Valencias fruktodlingar av de apelsiner som
gjort regionen virldsberomd: sota, solmogna och livfulla. I genera-
tioner har de satt smak pa kok, marknader och festivaler och burit

essensen av Costa del Sol. Denna cocktail avspeglar den ljusa
friskheten, berikad med apelsincurd och mjukad av vaniljvodka en sot

och doftande hyllning till citrusens och solens stad.



LA MANCHA

Sot cantaloupemelon skakad med Patron tequila,
forfinad av Aperol, vickt av en gnista habanero

och avslutad med mousserande vatten

165-.

Pa La Manchas vidstrickta slitter, dir sommarens hetta mognar
filten av meloner under oédndliga himlar, har frukten alltid varit smak
av sdsongen. Denna cocktail fangar essensen: melonens sotma,
skirpan fran tequila och Aperol och en hetta av habanero som speglar
landskapets intensitet. Bubblig och djirv en skal for hjirtat av
Kastilien-La Mancha.



CATALUNYA

Ny-brygegd espresso infuserad med Ron de Miel,
Ron Barceld, Licor 43 och salt karamell, en

djiarv tolkning av den klassiska carajillon

165-.

I Barcelonas kaféer och tavernor har carajillo linge varit en ritual en
espresso spetsad med sprit, langsamt avnjuten efter middagen eller
sent in pa natten. Fédd ur bade behov och njutning blev den en dryck
honungssot rom, vaniljrik Licor 43 och fyllig salt karamell. En modern

katalansk carajillo mérk, mjuk och oemotstandligt levande.



SAN SEBASTIAN

Basque cheesecake skakad med reduktion av
Txakoli-vin och fordjupad med svart
Bermuda-rom, en lekfull tolkning av San

Sebastians cheesecake

165-.

I Baskicns hjirta, bland San Sebastidns kullerstensgator och pintxos-
barer, foddes en dessert som erdvrade virlden: den brinda baskiska
cheesecaken. Med sitt karamelliserade djup och krimiga inre blev den
cn symbol for bade enkelhet och elegans. Var cocktail fangar dess sjil
i flytande form. Den friska syran fran txakoli moter sétman och
vaniljen i Licor 43, medan brind rom for in toner av rok och karamell.
Resultatet dr en rik och sammetslen upplevelse, dir varje klunk bér

ckot av San Sebastians kulinariska arv. En tribut till staden som



SELECCION DE LICORES

SHERRY & VERMUT scr
VERMUT NEGRO, CASA MARIOL 110
FINO, MONTILLA MORILES 90
PEDRO XIMENEZ, NAVARRA 110

GIN & TONIC
5CL SERVERAS MED PREMIUM TONIC
ALKKEMIST 185
NORDES 185
GIN MARE 185
HENDRICKS 185
MONKEY 47 185
LE TRIBUTE 185

VODKA ceL
ABSOLUT VODKA 25
GREY GOOSE 45
BELVEDERE PURE ORGANIC 45

MEZCAL & TEQUILA i cL
OCHO 8 25
PATRON SILVER 35
PATRON ANEJO 45
DON JULIO 1942 45



SELECCION DE LICORES .«

ROM
HAVANA 3 Y/O 25
HAVANA 7 Y/O 30
BARCELO IMPERIAL 30
BARCELO IMPERIAL PORTO CASK 40
DIPLOMATICO RESERVA 40
APPLETON ESTATE 12 Y/O 55
EL DORADO 21 Y/O 65

BRANDY & COGNAC
CARLOS | SOLERA GRAN RESERVA | 40
CARLOS 11520 65
HENNESSY VS 35
REMY MARTIN XO 80

WIHISKY & BOURBON
THE GLENLIVET 12 YO 25
TULLAMORE 25
NIKKA FROM THE BARREL 35
WOODFORD RESERVE 35
THE MACALLAN 12 YO DOUBLE CASK 45
BOWMORE 12 YO 45
MAKERS MARK 46 55
LAGAVULIN 16 65
GLENMORANGIE 18 YO 65



