[rutas de Temporada 2ro0¢-
Fruta Mixta /con Yoghurt y Granola 270 g.
Frutos RO]OS / con Yoghurt y Granola 230 g.

Frutas Mixtas con Frutos Rojos 270 g
/con Yoghurt y Granola.

Orden de Nata sog

Orden YOghUl‘t, Miel y Granola 180 gr.

Huevos Florentine 2p-.

Espinacas a la crema

Huevos
Tibios 2pz., Pochados 2pz., Fritos 2pz. 6 Revueltos 3pz.

Huevos al Gusto

con Tocino 3pz., Jamén 3pz., Rancheros 2pz. 6 a la Mexicana 3pz.

Huevo Pochados 2p-.

en Salteado de Jitomate, Tocino y Tomillo

Huevos con Escamoles spe.

en Salsa de Frijol Negro y Escamoles 30 gr.

Huevos Benedict 2pz.
Lomo 45 gr. o Salmén Noruego 50 gr.

Huevos Cascabel 2p..

Salsa de chile y parmesano

Huevos a los Tres Chiles 2p-.

Salsa de chile ancho, pasilla y guajillo

Huevos Pochados 2p-.

con Papas al Romero

Omelette de Puntas de Esparragos spz.

con Queso Gruyere

Omelelte de Claras 4pz.

con Mousse de Queso y Salmén Ahumado Noruego 50 gr.

Tamal Oaxaqueno 1pz.

Jugos

Jugo de Temporada 250 mi.
Jugos Frescos 250 mi.
Jugos Combinados 250 mi.

Suprema de Toronja 10 gr.

Licuados
[ruta de Temporada 420 mi.

[rutos Rojos 420 mi.

Café

Café Americano 2ismi.

Café Expresso/Doble 74 misag mi.

Café Europeo 207mi.

Capuccino / Con Leche Especial 215 m.
Calé Latte / Con Leche Especial 215 mi.

Chocolate Caliente / Con Leche Especial 250 mi.

Capuccino con Licor 215 mi.
Caf¢ Carajillo somi.
Vaso de Leche / Leche Especial 250 mi.

Precios con 16% de 1.V.A. incluido. La ingesta de alimentos crudos es responsabilidad absoluta de quien lo consume. Todos los gramajes son

Para Lnpezar
$105 DelHorno
$95/$115 Pan Dulce de la Casa 1p2. $50
$125/$135  Pastel de la Casa 1pz. $180
$115/$135  Croissant 1pz. 0 Chocolatin 2pz. $80
Pan Gluten Free 2pz $75
560 Avena sogr. $60
590 Pan de Elote 1pz $60
Desayunos
$185  Avocado Toast $220/$230
con Huevo Pochado 1pz. / Salmon Ahumado 70gr.
$155  Chile Ancho Rrelieno de Setas 1pz. 160 gr. $180
Orden de Quesos y Pechuga de Pavo 110gr. $175
+185 Nopales Asados queso Panela y Jitomate Deshidratado 3pz.  $160
$185  Quiche de Hongos al Romero 1pz. 240gr. $195
£345 Quiche Lorraine en Salsa de Vino Blanco 1pz 240g.  $195
Crepas de Espinaca al Gratin de Queso 3pz. $185
5220/%230  Crepas de Champifiones al Vino Blanco spe. $185
$185 Crepas de Pollo y Flor en Salsa Poblana spz. $220
Bagel con Salmon Noruego y guarniciones 70gr. $315
5185 Molletes 2pz.
Sencillo $90 | Jamén 50 gr. $135 | Chorizo 70 gr. $150
2185 Chilaquiles verdes, Rojos, Cascabel, Tres Chiles o Morita $170
$195 Pollo 50gr. $210 | Huevo 1pz. $185 | Cecina 100gr. $225
Waffles con ruta & Nutella 2pz. $210
$950 Walffles con Huevo & Tocino Crunch 2pz. $225
$160 Torta de Elote con Rajas Poblanas 1 pz. 200 gr. $200
Debidas, Cafey 7e
sg5 ¢
$75 Tetera Chica soo ml. 2 Tazas $90
$80 Tetera Grande 750 mi. 4 Tazas $150
$81 Matcha Irio Batido 207mi. $135
§145 Mimosas y Champagne
$155 Mimosa jugo naranja y champagne (moét) 147 mi. $555
Mimosa jugo naranja y Prosecco 147 mi. $270
Champagne Moél 147 mi. $670
%65 Prosecco 147 mi. $255
$70/$105
$90  Cervezas
$70/$80 Corona 355 ml. $100
565/580 Negra Modelo sss mi. $100
210580 Siella 330 m $110
3195 Ultra 3s5 mi. $110
2290 Heineken ss5 mi. $110
245/510 Michelada 325 mi. $110

aproximados v en crudo. Todo platillo dividido o cambio de guarnicion tiene un costo adicional de $60
‘Todos nuestros precios estan en NLN. La Propina no es Obligatoria.
Impreso 07/01/2026



