


Antipasti
Fiori di zucca 15€

Zucchini flowers, buffala
mozzarella, anchovies

Fiori di zucca 19€

Zucchini flowers,
crab and mascarpone

Melanzane
alla Parmigiana 29€

Aubergine Parmigiana,
nonna sauce, fior di latte

Gaspacho traditionel 18€

Traditional gaspacho

Prosciutto Bellota 55€

Bellota ham, pan con
tomato, almonds

Carpaccio di manzo 36€

Beef carpaccio, black truffle,
parmesan shavings, artichokes

Gamberi alla Catalana 24€

Prawn Catalana, Mazzancolle,
tomatoes, catalana dressing

Granchio alla Catalana 36€

Crab Catalana, tomatoes,
catalana dressing

Insalata verde 27€

Green salad, green beans,
asparagus, artichoke,
parmesan

Vitello Tonnato 24€

Slices of veal, tuna
mayonnaise, capers, anchovies

Insalata di frutti di mare 32€

Seafood salad, mazzancolle,
cuttlefish, octopus, mussels

Fritto misto 26€

Mazzancolle, cuttlefish, aioli

Carpaccio di orata 39€

Seabream carpaccio,
jalapeno dressing

Tartare di tonno
con caviar 36€

Tuna tartare, caviar

Crudo
Ricciola in fette sottili 28€

Yellowtail crudo,
black truffle, citrus

Les prix indiqués sont exprimés en euros, toutes taxes comprises, service inclus.



Les prix indiqués sont exprimés en euros, toutes taxes comprises, service inclus.

Ravioli ripieni di granchio 53€

Crab Raviolo, white crab,
mascarpane, caviar, saffran

Ravioli alla Genovese 28€

Raviolo Genovese, veal ragu,
butter and sage sauce,
red wine jus

Risotto al tartufo 45€

Risotto with truffle
and porcini mushrooms

Primi Pia�i
Spaghetti alla Nerano 32€

Spaghetti Nerano, zucchini,
cacciocavallo

Mafalde al granchio 98€

Mafalde pasta, king crab,
crab tomato sauce

Tagliatelle La Baia 47€

Tagliatelle, black truffle,
truffle sauce

Taglioni pomodori 26€

Taglioni, Nonna’s sauce,
fresh basil

La Baia 32€

Scrambled eggs, caviar

Apennina 45€

Black truffle,
Porcini mushrooms

Pizza
Margherita 26€

Nonna’s tomato sauce,
fior di latte

Burrata 37€

Zucchini flowers,
burrata, anchovies



Carciofo alla Romana 12€

Artichoke alla Romana, mint

Insalata di pomodori 10€

Heritage tomato salad

Asparagi grigliati 14€

Grilled asparagus, olive oil, orange dressing, parmesan

Contorni

Pesce
Orata 62€

Seabream Aquapazza,
cherry tomatoes, capers,
taggiashe olives

Spigola in crosta di sale 78€

Salted crust seabass

Spigola e patate al forno 96€

Sea bass with roasted
potatoes, garlic and chili

Rombo
del Mediterraneo 120€

Mediterranean turbot,
Kalamata olives, capers

Les prix indiqués sont exprimés en euros, toutes taxes comprises, service inclus.

Polletto al tartufo 75€

Truffle corn-fed baby
chicken, black truffle, truffle jus

Cotolette d'agnello 48€

Lamb chops, salsa verde

Carni
Secondi Pia�i


