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Saisonale Deutsche Kiiche in Berlin-Mitte
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English version below.
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Saisonales Deutsches Comfort Food

In der Luzii kochen wir deutsche und regionale
Kuche modern, saisonal und unkompliziert.
Unsere Gerichte verbinden vertraute
Kindheitserinnerungen und die herzhaften
Aromen klassischer deutscher Comfort-Food-
Kultur mit zeitgemaBem Handwerk und hoher
Produktqualitat. Im Mittelpunkt steht eine
Kuche, die bewusst auf das Wesentliche setzt,
den Geschmack.



Produkte mit Anstand

Ein zentraler Bestandteil unserer Kuche ist die
enge Verbindung Zu regionalen
Produzentiinnen, die unsere Werte in Qualitat,
Herkunft und Handwerk teilen - von Fleisch und
Geflugel bis Brot, Kase und Fisch.

Eine gute Stunde auBerhalb Berlins, im
brandenburgischen Umland, bewirtschaften wir
unseren eigenen Gemusegarten mit
festangestelltem Gdartner. Dort wachst ein
moglichst groBer Teil unserer Zutaten: reife
Tomaten, knackige Gurken, Krauter, Frichte und
Gemuse, die direkt vom Feld auf den Teller
kommen.




Perfekt zum Teilen

Luzii steht fur ein entspanntes Dinner-Erlebnis
in Berlin-Mitte: modern, herzlich und ohne
Formalitaten. Die Gerichte unserer saisonalen
Karte eignen sich perfekt zum Teilen, wer sein
Cordon-Bleu lieber allein genieBt kommt
genauso auf seine Kosten.



Terasa und Finn

Restaurantleitung Teresa ist unsere
Gastgeberin, sorgt im Abendservice mit
Leidenschaft fur unsere Gaste und halt das
gesamte Luzii Team zusammen.

Kuchenchef Finn Starck sammelte seine
pragendsten Erfahrungen in der deutschen
Spitzengastronomie. Stationen wie Tim Raue
(**) in Berlin und der Solring Hof (**) auf Sylt
scharften seinen Fokus auf Prazision und
Handwerk. Heute bringt er dieses Know-how
in der Luzii ein, wo er klassisches Handwerk
und moderne Techniken in eine zugangliche
deutsche Kuche Ubersetzt.




Kontakt/Presseanfragen/Kooperationen:

Vincent Domeier
vincent@luzii.berlin

Download Bildmaterial & Logo

Cordon Bleu, Falscher Hase und viele weitere unserer Kostlichkeiten
servieren wir in der

Rosa-Luxemburg-StraBe 9-13
10178 Berlin

Dienstag - Samstag
18:00- 00:00 Uhr
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Seasonal German Cuisine in Berlin-Mitte
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vincent@luzii.berlin luzii.berlin
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Seasonal German Comfort Food

At Luzii, we cook modern German and
regional dishes that are seasonal, relaxed, and
full of comfort. Our food brings together
familiar childhood memories and the hearty
flavors of classic German comfort food with
contemporary cooking techniques and high-
quality ingredients. We focus on honest,
uncomplicated dishes that keep the flavor at
the center.



Products with Integrity

A key part of our kitchen is the close
relationship with regional producers who
share our values when it comes to quality,
origin, and craftsmanship — from meat and
poultry to bread, cheese, and fish.

Just over an hour outside of Berlin, in the
Brandenburg countryside, we grow our own
produce in a private vegetable garden run by
a full-time gardener. A large part of our
ingredients comes directly from there: ripe
tomatoes, crisp cucumbers, fresh herbs, fruits,
and vegetables that go straight from the field
to the plate.




Perfect for Sharing

Luzii is all about a relaxed dining experience in
the heart of Berlin-Mitte — modern,
welcoming, and without the formalities. The
dishes on our seasonal menu are perfect for
sharing, but if you'd rather keep your schnitzel
or cordon bleu all to yourself, that works just
as well.



Teresa & Finn

Restaurant manager Teresa is our host at Luzii.
She looks after our guests with genuine
passion during evening service and keeps the
entire Luzii team together.

Head chef Finn Starck gained some of his
most formative experience in Germany’s fine
dining scene. Positions at Restaurant Tim Raue
(**) in Berlin and Solring Hof (**) in Sylt
sharpened his focus on precision and
craftsmanship. Today, he brings this expertise
to Luzii, where he translates classic culinary
craftsmanship and modern techniques into
approachable German cuisine.




Contact / Press Inquiries / Collaborations

Vincent Domeier
vincent®@luzii.berlin

Download press images & logo assets.

Cordon Bleu, Falscher Hase (“Fake Rabbit” - German Meatloaf), and many more of our
specialties are served at Luzii in the heart of Berlin-Mitte.

Rosa-Luxemburg-StraBe 9-13
10178 Berlin

Tuesday — Saturday
6:00 PM - 12:.00 AM
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