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Mandag 
Kylling Danoise med ristet kylling, kartofler og fyldig brun sovs, toppet med ærter vendt med koldpresset rapsolie og persille. Hertil klassisk agurkesalat og 
rabarberkompot a part (6) 

Grøn ret 
Ristet ærteprotein med kartofler og brun sovs, toppet med ærter vendt med rapsolie og persille. Hertil agurkesalat og rabarberkompot a part (6) 

Tirsdag 
Chili con carne med mørk chokolade og varme krydderier, serveret med vilde ris og toppet med mexicansk kålsalat. Hertil creme fraiche, jalapeños, ost og frisk 
koriander a part (6+11+15) 

Grøn ret 
Chili sin carne med chokolade og fyldige bønner, serveret med vilde ris og mexicansk kålsalat. Hertil creme fraiche, jalapeños, ost og koriander a part 
(6+11+15) 

Onsdag 
Falafel med cremet hummus, grov tabbouleh og friskbagt durumbrød fra det lokale arabiske bageri. Hertil tzatziki, røget chilisauce og salt syltede grøntsager a 
part (1+6+7+11+15) 

Torsdag 
Lukket for Kristi Himmelfart 

Fredag 
Koreansk kyllingeburger med sprød friteret kylling vendt i sød soja og gochujang sauce, toppet med ramsløg og forårsløgsemulsion samt syltet agurk. Serveret 
med ristede kartofler vendt med krydret noripulver. Hertil hot honey coleslaw, syltede radiser og ekstra gochujang sauce a part (1+2+6+7+8+11+13+15) 

Grøn ret 
Koreansk tofuburger med sprød tofu vendt i sød soja og gochujang sauce, toppet med ramsløgsemulsion og syltet agurk. Serveret med ristede kartofler med 
noripulver. Hertil hot honey coleslaw, syltede radiser og gochujang sauce a part (1+2+6+7+8+11+13+15) 
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Monday 
Chicken Danoise with roasted chicken, potatoes and rich brown gravy, topped with peas tossed in cold pressed rapeseed oil and parsley. Pickled cucumber 
salad and rhubarb compote on the side (6) 

Green dish 
Roasted pea protein with potatoes and brown gravy, topped with peas, rapeseed oil and parsley. Pickled cucumber salad and rhubarb compote on the side (6) 

Tuesday 
Chili con carne with dark chocolate and warm spices, served with wild rice and topped with Mexican cabbage salad. Crème fraîche, jalapeños, cheese and fresh 
coriander on the side (6+11+15) 

Green dish 
Chili sin carne with chocolate and rich beans, served with wild rice and Mexican cabbage salad. Crème fraîche, jalapeños, cheese and coriander on the side 
(6+11+15) 

Wednesday 
Falafel with creamy hummus, coarse tabbouleh and fresh durum bread from the local Arabic bakery. Tzatziki, smoked chili sauce and salted pickled vegetables 
on the side (1+6+7+11+15) 

Thursday 
Closed for Ascension Day 

Friday 
Korean chicken burger with crispy fried chicken glazed in sweet soy and gochujang sauce, topped with wild garlic and spring onion emulsion and pickled 
cucumber. Served with roasted potatoes tossed in seasoned nori powder. Hot honey coleslaw, pickled radishes and extra gochujang sauce on the side 
(1+2+6+7+8+11+13+15) 

Green dish 
Korean tofu burger with crispy tofu glazed in sweet soy and gochujang sauce, topped with wild garlic emulsion and pickled cucumber. Served with roasted 
potatoes and seasoned nori powder. Hot honey coleslaw, pickled radishes and gochujang sauce on the side (1+2+6+7+8+11+13+15) 

 


