２０２５神無月献立　October menu.   9 course. $168
先付　　　　丸十すり流しとチップ、いくら、クレソン、エビ、出汁ジュレ
Starter.      Sweet potato soup and chips, ikura salmon roe, water cress, shrimp, dashi jelly

椀　　　　　炙り帆立、吸地、卵豆腐、大根炊いたん、ほうれん草
Broth        seared scallop. Broth, egg tofu, daikon radish, spinach

おしのぎ　　銀鱈天、ズッキーニ、茗荷、貝割土佐酢、そうめん、ごぼうと胡桃だれ
Oshinogi     black cod, zucchini, myouga ginger, radish sprout pickles, somen noodle
gobo burdocks and walnuts soy sauce

向付　　　　鴨、青菜、湯葉、しめじ、鼈甲あん、柚子胡椒
Small bowl   Duck, green, yuba soymilk paper, shimeji, ankake, yuzukosyo pepper 

くずし　　　サワラ、胡麻豆腐、茄子、西京味噌出汁、ライム
Main        sawara Ono yuan grill, sesame tofu, eggplant, Kyoto white miso soup, lime

強肴　　　　穴子天、フォアグラソース、モナカ、花穂紫蘇
1st of 9.      Anago sea eel, foie gras sauce, monaka sand witch, shiso flower

進肴　　　　本鮪、ご飯、蓮根すり流し、大葉、キャビア、山葵漬け
2nd of 9.      Blue fin tuna, rice, lotus root sauce, shiso, caviar, honwasabi soy sauce

食事　　　　鯛胡麻焼き出汁茶漬け、ご飯、三葉
Soup&Rice.  Tai snapper sesame sauce grill, tai broth, rice, mitsuba   
香の物　　　白菜、胡瓜糠漬け、山葵、梅肉
Pickles.     Hakusai cabbage, cucumber nukazuke, wasabi, ume puree

甘味.       洋梨赤ワイン煮、ジンジャーケーキ、チョコクリーム、シナモンチュイル
Dessert.    Red wine poached pear, ginger cake, chocolate creme patissiere
cinnamon tuile and a red wine sauce
　　　　　　抹茶　　　　　　　　　　　　　　matcha green tea. 






２０２５神無月献立　October menu.   6 course.  $88
先付　　　　丸十すり流しとチップ、いくら、クレソン、エビ、出汁ジュレ
Starter.      Sweet potato soup and chips, ikura salmon roe, water cress, shrimp, dashi jelly

椀　　　　　炙り帆立、吸地、卵豆腐、大根炊いたん、ほうれん草
Broth        seared scallop. Broth, egg tofu, daikon radish, spinach

おしのぎ　　銀鱈天、ズッキーニ、茗荷、貝割土佐酢、そうめん、ごぼうと胡桃だれ
Oshinogi     black cod, zucchini, myouga ginger, radish sprout pickles, somen noodle
gobo burdocks and walnuts soy sauce

向付　　　　鴨、青菜、湯葉、しめじ、鼈甲あん、黒七味
Small bowl   Duck, green, yuba soymilk paper, shimeji, ankake, kuroshichimi pepper 

くずし　　　サワラ、胡麻豆腐、茄子、西京味噌出汁、ライム
Main        sawara Ono grill , sesame tofu, eggplant, Kyoto white miso soup, lime

食事　　　　鯛胡麻焼き出汁茶漬け、ご飯、三葉
Soup&Rice.  Tai snapper sesame sauce grill, tai broth, rice, mitsuba   
香の物　　　白菜、胡瓜糠漬け、山葵、梅肉
Pickles.     Hakusai cabbage, cucumber nukazuke, wasabi, ume puree
A la carte
強肴　　　　穴子天、フォアグラソース、モナカ、花穂紫蘇
1st of 9.      Anago sea eel, foie gras sauce, monaka sand witch shiso flower             $35

進肴　　　　本鮪、ご飯、蓮根すり流し、大葉、キャビア、山葵漬け
2nd of 9.      Blue fin tuna, rice, lotus root sauce, shiso, caviar, honwasabi soy sauce       $35

甘味.       洋梨赤ワイン煮、ジンジャーケーキ、チョコクリーム、シナモンチュイル
Dessert.    Red wine poached pear, ginger cake, chocolate creme patissiere
cinnamon tuile and a red wine sauce                                  $12
　　　　　　
抹茶　　　　　　　　　　　　　 　matcha green tea.                  $6





Special Hassun takeout  $143 for 2 people
          
 Blue fin tuna
Duck, Foie gras sauce 
Lobster, tomato bisque sauce
Beef steak, Onion soy sauce
Black cod, Sesame tofu
rice


consuming raw or undercooked foods may increase your risk of food borne illness
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