２０２５霜月献立　November  menu  9 course  $168
先付　　　カンパチ、ズッキーニ茗荷貝割土佐酢漬け、蓮根すり流し、切り干し大根、大葉
starter     Kanpachi, zucchini, myouga ginger, radish sprout pickles, lotus root sauce
cook dryed radish, Shiso 
椀　　　　サワラ、胡麻豆腐天、西京出汁、青菜  
soup.      Japanese Ono, sesame tofu, Kyoto white miso soup, green
おしのぎ　　鴨、フォアグラごはん、クレソン、山葵
oshinogi    Duck. Foie gras sauce rice, water cress, wasabi
向付　　　　いくら、ロブスター天、ビスク、卵豆腐、しめじ
mukoduke.   Ikura salmon roe, lobster, lobster tomato bisque, egg tofu, Shimeji
くずし　　　雲子天、銀鱈、アスパラガス、茄子、みぞれ銀あん　
main        Kumoko black cod soft roe tempura, black cod, eggplant
 asparagus, radish ankake soup
進肴　　　 甘鯛、カリフラワーキャビアソース、花穂紫蘇
1st of 9.    Guji snapper, caviar and cauliflower sauce, shiso flower
強肴　　　　まぐろ、春菊チーズ和え、大葉、素麺、旨出汁 
2nd of 9.    Blue fin tuna, syungiku green with cheese sauce, Shiso, somen noodle
食事　　  　　太刀魚西京漬けの天麩羅、出汁茶漬け、三葉 
broth and rice.  Tachiuo fish Saikyo miso , broth and rice, mitsuba
香の物　　　　白菜、胡瓜糠漬け、梅肉、山葵
Pickles.        Hakusai cabbage, cucumber nukaduke, ume puree, wasabi
甘味　　 　　ほうじ茶シフォンケーキ、キャラメルソース、アーモンド、レモンジュレ
dessert.       Hojicha chiffon cake, caramel whipped ganache, almond crunch with a lemon gel
京都抹茶　   Kyoto matcha green tea

consuming raw or undercooked foods may increase your risk of food borne illness 

Instagram    nanzangirogiroofficial             Web  nanzangirogiro.com 
Reservation 　App.  Resy.com  nanzan giro giro 
text 808-782-0142 , call   808-524-0141, Email  nanzangirogiro@gmail.com



２０２５霜月献立　November  menu  6 course  $88

先付　　　カンパチ、ズッキーニ茗荷貝割土佐酢漬け、蓮根すり流し、切り干し大根、大葉
starter     Kanpachi, zucchini, myouga ginger, radish sprout pickles, lotus root sauce
cook dryed radish, Shiso 

椀　　　　サワラ、胡麻豆腐天、西京出汁、青菜  
soup.      Japanese Ono, sesame tofu, Kyoto white miso soup, green

おしのぎ　　鴨、フォアグラごはん、クレソン、山葵
oshinogi    Duck. Foie gras sauce rice, water cress, wasabi

向付　　　　いくら、ロブスター天、ビスク、卵豆腐、しめじ
mukoduke.   Ikura salmon roe, lobster, lobster tomato bisque, egg tofu, Shimeji

くずし　　　雲子天、銀鱈、アスパラガス、茄子、みぞれ銀あん　
main        Kumoko black cod soft roe tempura, black cod, eggplant
 asparagus, radish ankake soup

食事　　  　　太刀魚西京漬けの天麩羅、出汁茶漬け、三葉 
broth and rice.  Tachiuo fish Saikyo miso , broth and rice, mitsuba
香の物　　　　白菜、胡瓜糠漬け、梅肉、山葵
Pickles.        Hakusai cabbage, cucumber nukaduke, ume puree, wasabi
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
A la carte
進肴　　　 甘鯛、カリフラワーキャビアソース、花穂紫蘇.                     $35
1st of 9.    Guji snapper, caviar and cauliflower sauce, shiso flower                    

強肴　　　　まぐろ、春菊チーズ和え、大葉、素麺、旨出汁                    $35
2nd of 9.    Blue fin tuna, syungiku green with cheese sauce, Shiso, somen noodle

甘味　 ほうじ茶シフォンケーキ、キャラメルソース、アーモンド、レモンジュレ  $12
dessert.       Hojicha chiffon cake, caramel whipped ganache, almond crunch with a lemon gel
京都抹茶　   Kyoto matcha green tea                                          $6
Special Hassun takeout  $143 for 2 people
          
 Blue fin tuna
Duck, Foie gras sauce 
Lobster, tomato bisque sauce
Beef steak, Onion soy sauce
Black cod, Sesame tofu
rice


consuming raw or undercooked foods may increase your risk of food borne illness

Instagram @nanzangirogiroofficial    
reservation call 808-524-0141, text 808-782-0142, nanzangirogiro@gmail.com
Please check  nanzangirogiro.com   
Open : Thu−Mon. 5:30 pm 　　Close : Tueday and Wednesday


