2025 師走献立　9 course menu.  $168

先付　　　いくら、ケールビシソワーズ、ケール、ビーツの卵豆腐、カボチャチップ
Starter.    Ikura salmon roe, kale sauce, red beets egg tofu, kabotya chips

椀　　　　蓮根まんじゅう真鯛巻き、友地仕立て、塩昆布
Broth.     Lotus root ball with tai snapper, tai broth, salted konbu seaweed

向付　　　ロブスター、ロブスタートマトビスク、大根とおあげさん炊いたん、ライム
Mukoduke  lobster, lobster tomato bisque, cook daikon radish, fried tofu, lime

おしのぎ　雲子、フォアグラご飯、ズッキーニ貝割れ茗荷ポン酢漬け
Oshinogi.   Black cod soft roe tempura, foie gras sauce rice, zucchini radish sprout myouga vinegared

くずし　　鰤天、鴨、青菜、湯葉の銀あん、柚子七味
Main.      Yellow tail tempura, green, yuba soymilk paper, ankake soup, yuzu pepper

進肴　　　本マグロ、漬け山葵、キャビアカリフラワーピュレ、大葉
1st of 9    Hon maguro blu e fin tuna, caviar and cauliflower sauce, shiso leaf, Hon wasabi 

強肴　　　和牛、香味醤油、牛蒡だれそうめん、花穂紫蘇
2nd of 9.    miyazaki wagyu, onion soysauce, gobo puree somen noodle, shiso flower

食事　　　鰆味噌漬け出汁茶漬け、三つ葉
Soup&rice  Sawara Japanese Ono fish, broth and rice, mitsuba
香の物　　白菜浅漬け、胡瓜糠漬け、梅肉、山葵
Pickles.   Hakusai cabbage, cucumber nukaduke, ume puree, wasabi

甘味.     栗のバスクチーズケーキ、柿、レモンゼスト糖
Dessert   Chestnut basque cheesecake, glazed persimmons with candied lemon zest
京都抹茶 Kyoto matcha green tea                                       

consuming raw or undercooked foods may increase your risk of food borne illness 

Instagram    nanzangirogiroofficial             Web  nanzangirogiro.com 

Reservation 　App.  Resy.com 　nanzan girogiro 
text 808-782-0142 , call   808-524-0141, Email  nanzangirogiro@gmail.com






2025 師走献立　 6 course menu.  $88

先付　　　いくら、ケールビシソワーズ、ケール、ビーツの卵豆腐、カボチャチップ
Starter.    Ikura salmon roe, kale sauce, red beets egg tofu, kabotya chips

椀　　　　蓮根まんじゅう真鯛巻き、友地仕立て、塩昆布
Broth.     Lotus root ball with tai snapper, tai broth, salted konbu seaweed

向付　　　ロブスター、ロブスタートマトビスク、大根とおあげさん炊いたん、ライム
Mukoduke  lobster, lobster tomato bisque, cook daikon radish, fried tofu, lime

おしのぎ　雲子、フォアグラご飯、ズッキーニ貝割れ茗荷ポン酢漬け
Oshinogi.   Black cod soft roe tempura, foie gras sauce rice, zucchini radish sprout myouga vinegared

くずし　　鰤天、鴨、青菜、湯葉の銀あん、柚子七味
Main.      Yellow tail tempura, green, yuba soymilk paper, ankake soup, yuzu pepper

食事　　　鰆味噌漬け出汁茶漬け、三つ葉
Soup&rice  Sawara Japanese Ono fish, broth and rice, mitsuba
香の物　　白菜浅漬け、胡瓜糠漬け、梅肉、山葵
Pickles.   Hakusai cabbage, cucumber nukaduke, ume puree, wasabi

A la carte
進肴　　　本マグロ、漬け山葵、キャビアカリフラワーピュレ、大葉
1st of 9    Hon maguro blu e fin tuna, caviar and cauliflower sauce, shiso leaf, Hon wasabi      $38

強肴　　　和牛、香味醤油、牛蒡だれそうめん、花穂紫蘇
2nd of 9.    miyazaki wagyu, onion soysauce, gobo puree somen noodle, shiso flower         $38

甘味.     栗のバスクチーズケーキ、柿、レモンゼスト糖                           $12
Dessert   Chestnut basque cheesecake, glazed persimmons with candied lemon zest
京都抹茶 Kyoto matcha green tea                                         $6






consuming raw or undercooked foods may increase your risk of food borne illness 
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Special Hassun takeout  $143 for 2 people
          
 Blue fin tuna
Duck, Foie gras sauce 
Lobster, tomato bisque sauce
Beef steak, Onion soy sauce
Sawara Japanese ONO, Sesame tofu
rice

