2026 　神無月献立　 October menu.   6 course  $88
 
先付　      カンパチ、山葵醤油、牛蒡すり流し、トマト甘酢、青菜、大葉
starter.    Kona Kanpachi, wasabi soy sauce, shiso, green, Gobo burdock roots sauce, tomato pickles

椀　　　　　鱧、柚子皮、鱧出汁、茄子
broth       Hamo eel, hamo broth, yuzu peel, eggplant
     
向付　　　　炙り鰹、ポン酢出汁ジュレ、ズッキーニ茗荷貝割れ生姜
マッシュルーム卵豆腐、大葉 
mukozuke 　Modori Katsuo Aku, ponzu vinegar jelly, zucchini, radish sprout, myouga ginger, 
mushroom egg tofu, shiso
 
焼き物　　  銀鱈幽庵焼き、胡桃味噌だれ、風呂吹き大根と炊き地、絹さや
Grill.        Black cod, Cook Daikon radish, walnuts soy sauce, snap peas

くずし　  　牛、実山椒、胡麻豆腐天、フォアグラソース、ケール、銀あん
main        Beef steak, Sansho pepper seed, sesame tofu, foie gras sauce, kale, Ankake soup

食事　　　 　鴨、蓮根、香味醤油、出汁茶漬け　
 Soup&Rice    duck, lotus root, soup & rice

香の物　　 　白菜浅漬け、胡瓜糠漬け、梅肉、山葵 
pickles.       Hakusai cabbage, cucumber nukazuke, ume puree, wasabi 

A la carte
強肴　　　   ロブスタートマトビスク和え、青梗菜、西京出汁、ライム          $38
 1st of 9.      Lobster, tomato bisque, bok choi, Kyoto white miso soup, lime            

進肴　　 　　甘鯛、キャビア、そうめん、旨酢出汁、花穂紫蘇                  $38
 2nd of 9.    　Guji Amadai, Caviar, somen noodle, umadashi , shiso flower 

甘味　　　　 スイートポテトカスタード、シナモンクリーム、胡麻チュイル
キャラメルソース、チョコレートアイス　                         $12
Dessert　　　 sweet potato custard with cinnamon cream, sesame tuile, caramel sauce 
 chocolate ice cream
京都抹茶　                      Kyoto matcha green tea            $6

consuming raw or undercooked foods may increase your risk of food borne illness 

Instagram    　Please tag us  #nanzangirogiroofficial            
Web for menu、reservation   　 nanzangirogiro.com
Reservation   resy.com  nanzan girogiro   Text 808-782-0142      
Call 808-524-0141      　　　　　　　　　　   Email        nanzangirogiro@gmail.com

2026 　神無月献立　 October menu.   9 course  $168
 
先付　     カンパチ、山葵醤油、牛蒡と胡麻のすり流し、トマト甘酢、青菜、大葉
starter.     Kona Kanpachi, wasabi soy sauce, shiso, green, Gobo burdock roots and sesame soup, tomato pickles

椀　　　　　鱧、柚子皮、鱧出汁、茄子
broth       Hamo eel, hamo broth, yuzu peel, eggplant
     
向付　　　　炙り鰹、ポン酢出汁ジュレ、ズッキーニ茗荷貝割れ生姜
マッシュルーム卵豆腐、大葉 
mukozuke 　Modori Katsuo Aku, ponzu vinegar jelly, zucchini, radish sprout, myouga ginger, 
mushroom egg tofu, shiso
 
焼き物　　  銀鱈幽庵焼き、胡桃味噌だれ、風呂吹き大根と炊き地、絹さや
Grill.        Black cod, Cook Daikon radish, walnuts soy sauce, snap peas

くずし　  　牛、実山椒、胡麻豆腐天、フォアグラソース、ケール、銀あん
main        Beef steak, Sansho pepper seed, sesame tofu, foie gras sauce, kale, Ankake soup

強肴　　　  ロブスタートマトビスク和え、青梗菜、西京出汁、ライム
 1st of 9.     Lobster, tomato bisque, bok choi, Kyoto white miso soup, lime 

進肴　　 　　甘鯛、キャビア、そうめん、旨酢出汁、花穂紫蘇
 2nd of 9.    　Guji Amadai, Caviar, somen noodle, umadashi , shiso flower 

食事　　　　鴨、蓮根、香味醤油、出汁茶漬け　
 Soup&Rice    duck, lotus root, soup & rice

香の物　　 　白菜浅漬け、胡瓜糠漬け、梅肉、山葵 
pickles.       Hakusai cabbage, cucumber nukazuke, ume puree, wasabi 

甘味　　　　 スイートポテトカスタード、シナモンクリーム、胡麻チュイル
キャラメルソース、チョコレートアイス　                         
Dessert　　　 sweet potato custard with cinnamon cream, sesame tuile, caramel sauce 
 chocolate ice cream
京都抹茶　                      Kyoto matcha green tea            

consuming raw or undercooked foods may increase your risk of food borne illness 

Instagram    　Please tag us  #nanzangirogiroofficial            
Web for menu、reservation   　 nanzangirogiro.com
Reservation   resy.com  nanzan girogiro   Text 808-782-0142      
Call 808-524-0141      　　　　　　　　　　   Email        nanzangirogiro@gmail.com

Special Hassun takeout  $143 for 2 people
          
 Kona Kanpachi, Japanese Katsuo bonito
Duck, Foie gras sauce 
Lobster tempura, tomato Bisque sauce
Beef steak, Onion soy sauce
Black cod, Sesame tofu
rice


consuming raw or undercooked foods may increase your risk of food borne illness

Instagram @nanzangirogiroofficial    
reservation call 808-524-0141, text 808-782-0142, nanzangirogiro@gmail.com
Please check  nanzangirogiro.com   
Open : Thu−Mon. 5:30 pm 　　Close : Tueday and Wednesday


