
tous nos plats,sauces et desserts sont faits maison

 

 

 

9€

DESSERTS :

PLATS À PARTAGER :
15€

TACOS DE POULET EFFILOCHÉ: x3

 poulet fondant, lardons de chorizo, mayonnaise & pickles d’hiver.

PIQUILLOS:

petits poivrons rôtis fourrés à la crème de fromage.

TATAKI DE THON:

Snacké aller-retour, mayonnaise à la pistache, pistaches torréfiées.

PADRÓN FARCIES:

Grillés à la flamme, farcis à l’emmental, jambon speck grillé.

RIBS DE MAÏS:

Maïs frit façon street food relevé d’un mélange d’épices cajun.

BURGERS: x3

Porc effiloché, cheddar fondu, sauce chipotle.

CROQUETTES D’AUBERGINES :

Purée d’aubergine fumée & yaourt grec citronné.

HOUMOUS D’HIVER:

Houmous de potimarron réconfortant à la pâte miso.

BOULETTES DE PORCS TERIAKI:

Boulettes de porcs, marinade teriyaki, emmental à la flamme.

SAINT-MARCELLIN RÔTI:

Fondant avec son filet de miel.

CRÉME CATALANE:

Crème brûlée du Sud, gourmande aux zestes de citron, glaçage au sucre roux & fève de

tonka.

MOUSSE AU CHOCOLAT:

La recette de Maman, au chocolat noir évidemment, fleur de sel.

CHEESECAKE:

Base spéculoos, chocolat blanc au citron vert. Notre Best-Seller.

Espresso martini:

expresso, vodka, liqueur de café & sirop de caramel beurre salé.

16€

FONDU DE POIREAU: 

Poireaux fondants, champignons de Paris, creamcheese & noix de pécan croustillantes.

13€

18€

13€

11€

12€

13€

12€

10€

10€

10€

10€

10€

12€

BRIOCHE PERDUE:

Caramel beurre salé maison, glace vanille.


