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Pfannkuchenapfel

Diese Apfelsorte ist hervorragend geeignet

Conference

Diese Birne zahlt zu den beliebtesten und

fur Pfannkuchen und andere Kostlichkeiten.

am meisten angebauten Birnensorten.

D er Pfannkuchenapfel ist
in Kérnten oft in héhe-
ren Lagen zu finden und
ein idealer Winter- und
Wirtschaftsapfel“,  weil3
Obstbaum-Spezialist Ernst
Modritsch, der in Wur-
dach am Pl6schen-
berg eine biuerliche
Baumschule  be-
treibt.
Die Pfannku-
chenipfel schme-
cken siiflsauer und ge-
ben Gebick einen regel-
rechten Frischekick.
Modritsch: ,,Der Apfel
hat einen besonders hohen
Sauregehalt. Damit ist er
einer der besten Lagerépfel
tiberhaupt und wird nach
der Ernte Ende September
erst im Mérz/April so rich-
tig reif. Mich freut es im-
mer wieder, wenn mir mei-
ne Frau Resi im Mirz mit
diesen Apfeln kostlichen

Pfannkuchen auftischt,

weil Apfel wie der Graven-

steiner sind zu diesem Zeit-

punkt schon lingst verfault

sind.“ Die Friichte des

Pfannkuchenapfels  sind

grof3 bis sehr grof3.

Das griinlichwei-

Be, feste Frucht-

fleisch hat auBer-

dem einen gerin-

gen Zuckergehalt

und kann damit

auch von jenen Men-

schen genossen werden, die

sonst auf Apfel verzichten

miissen. Denn alte Apfel-

sorten, wie etwa der Pfann-

kuchenapfel sind laut einer

Untersuchung des deut-

schen Bund Lemgo auch
fiir Allergiker vertriglich.
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Der Pfannkuchenapfel ist fiir viele Kostlichkeiten geeignet
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885 wurde diese Birnen-
sorte in England geziich-
tet und bei der Konferenz
der Konigliche Gartenbau-
gesellschaft eingefiihrt und
nach dieser auch benannt.
Seit rund 100 Jahren
wachsen und gedei-
hen auch zwei Con-
ference Birnenbidu-
me in der bAuerli-
chen Baumschule
von Ernst Mo-
dritsch in Wurdach
am Pl6éschenberg.

»Schon als Kind habe ich
diese Birnen geliebt“, ver-
rit der erfahrene Kéirntner
Obstbaum-Experte, der
sich besonders fiir den Er-
halt der Streuobstwiesen
einsetzt: ,,Der Geschmack
der Conference ist einfach
sensationell gut und sie ist
aullerdem iiberaus saftig.*

Wohl der Grund, warum
die Conference eine der

meist angebauten und be-
liebtesten Birnensorten
tiberhaupt ist. Sie liefert
hohe und regelméfBige Er-
triage und die Friichte selbst
sind mittelgro3 und ling-
lich geformt. Mo-
dritsch: ,,Die Confe-
rence ist als Nasch-
frucht auch ideal
fir den Familien-
garten, ebenso wie
fiir Streuobstwiesen.
Die Birnen sind ab
Anfang September pflii-
ckreif und bis in den No-
vember hinein genussreif.
Die Conference Birne ist
auch ein guter Pollenspen-
der und zieht im Friihjahr
zahlreiche Bienen, Hum-
meln und Insekten an.
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Die Conference zahlt zu den meist angebauten Sorten
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Speckhirne

Diese alte und beliebte Sorte ist die am weit

Hauszwetschge

Der am weitesten verbreitete Obstbaum

verbreitetste Birnensorte in ganz Karnten.

Karntens in zweifellos die Hauszwetschge.

er dlteste Obstbaum in
der béduerlichen Baum-
schule von Ernst Mo-
dritsch in Wurdach am
Pl6schenberg ist zweifellos
eine mehr als einhundert
Jahre alte Speckbirne.
,Der Name Speck-
birne kommt vom
Glanz der Frucht-
schale dieser gro-
Ben Mostbirne, die
fast so glinzt, wie
die mit Speckschwar-
ten eingeschmierten ge-
fiarbten Ostereier”, erzihlt
der erfahrene Kirntner
Obstbaum-Experte.  Der
Most, der aus der Speckbir-
ne produziert wird, ist der
mildeste aller Mostbirnen-
Séfte, da die Speckbirne
einen geringeren Gerb-
stoffgehalt hat. Modritsch:
,Die Milde tduscht jedoch
iiber den vorhandenen Al-
koholgehalt hinweg.*

Unter den vielen Most-
birnensorten mit ihren ver-
schiedenen Farben, For-
men und Grofen zihlt die
Speckbirne zu den grol3-
fruchtigen Mostbirnen, ist

jedoch keine klassische
Speisebirne. Aus
Speckbirnen kann
aullerdem ein an-
genehm aromati-
scher sortenreiner
Birnenbrand herge-
stellt werden. Mo-
dritsch: ,,In Kidrnten hat die
Speckbirne in den vergan-
genen Jahren sehr unter
Krankheiten gelitten, etwa
im Jahr 2010 durch den
hochinfektiGsen Feuer-
brand, der nur &duBerst
schwer zu bekdmpfen ist.“
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Die Speckbirne ist in Kdrnten am weitesten verbreitet
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Es gibt wohl so gut wie
keine Streuobstwiese in
Kérnten, wo sich nicht die
typischen Kirntner Haus-
zwetschgenbiume finden.
,Es ist eine sehr alte Obst-
sorte“, weill Ernst Mo-
dritsch, der in Wur-
dach am Pl6schen-
berg eine erstklas-
sige biuerliche
Baumschule be-
treibt und iiber eine
fundierte und langjih-
rige  Obstbau-Erfahrung
verfiigt.

Die Friichte der Kéirnt-
ner Hauszwetschge sind
klein, die Farbe der Schale
blaurot bis blauschwarz
und das Fruchtfleisch gelb-
griim  bis orange. Mo-
dritsch: ,Die Kirntner
Hauszwetschge ist vielsei-
tig einsetzbar und kann so-
wohl zum Verzehr, als
auch zum Kochen, Backen,

Do6rren und Schnapsbren-
nen verwendet werden.“
Einzigartig macht die
Hauszwetschge ihre Eigen-
schaft, dass sie sich als ein-
zige der in Kirnten wach-
senden Zwetschgen-
sorten durch ihren
eigenen Kern ver-
mehren kann.

LDie Haus-
zwetschge ist nadm-
lich ein Wildling

und muss also nicht
veredelt werden und ist
trotzdem ertragreich. Ich
veredle die Kidrntner Haus-
zwetschge in meiner Baum-
schule trotzdem, weil sie so
viel schneller ertragreich
wird — oftmals schon be-
reits im zweiten Jahr.*
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Die Hauszwetschge ist bei uns vielerorts zu finden
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Kletzenbirne

Die Kletzenbirne ist eine alte Unterkarntner

Williams Birne

Die eierlegende Wollmilchsau unter den

Birnensorte, mit jahrlichen, hohen Ertragen.

Birnen, die unheimlich gut schmeckt.

Die Kletzenbirne, bei der
es sich genau genom-
men um die Welsche Brat-
birne handelt, ist eine Hu-
Berst interessante Obstsor-
te“, weill Obstbau-Spezia-
list Ernst Modritsch,
der in Wurdach eine
bduerliche Baum-
schule betreibt:
,Diese Birnensorte
wurde bereits vor
100 Jahren als uralt
beschrieben und diirfte
den Ursprung in Unter-
kédrnten haben.“
Protestanten, die im 18.
Jahrhundert aus Kirnten
vertrieben wurden, diirften
die Sorte mit nach Nord-
deutschland gebracht ha-
ben, wo sie als Welsche
Bratbirne benannt wurde.
,Da ist eine vollig falsche
geografische  Zuordnung
passiert”, sagt Modritsch:
,»Vermutlich haben damals

sie Deutschen alle SiidGs-
terreicher fiir Italiener ge-
halten, fiir Welsche, die al-
te germanische Bezeich-
nung fiir RGmer.*
Die Welsche Bratbirne
ist laut Modritsch eine
unheimlich gute Bir-
ne fiir das Schnaps-
brennen, aber auch
zum Saft und Klet-
zen (Dorrbirne)
machen. Die Bidume
der Kletzenbirne selbst
passen perfekt auf jede
Streuobstwiese, weil diese
sehr anspruchslos sind, je-
doch riesengrof3 und uralt
werden  kOnnen.  Mo-
dritsch: ,Jdhrlich sind bis
zu 1000 Kilogramm Ertrag
pro Baum moglich.“
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Die Welsche Bratbirne wird bei uns Kletzenbirne genannt
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D ie Williams Birne ist fiir
mich die KoOnigin oder
der Golden Delicious unter
den Birnen und auch eine
uralte Sorte mit einer sehr
wichtigen Eigenschaft®, so
Obstbauer Ernst Mo-
dritsch, der in Wur-

dach am Ploschen-

berg eine Baum-

schule betreibt und

sich fiir den Erhalt

der Kirntner Streu-
obstwiesen einsetzt.

,Die Williams Birne ist
eine Sommerbirne und
schmeckt nicht nur un-
heimlich gut, sie kann alle
anderen Birnensorten be-
fruchten®, weill Modritsch:
,Deshalb sollte diese Sorte
auch auf allen Streuobst-
wiesen vertreten sein.“

Die Williams Birne ist
die Tafelbirne schlechthin
und ideal fiir Kompott so-
wie zum Dorren.

»Eine eierlegende Woll-
milchsau®, so der Obstbau-
Experte. Weltberiihmt
wurde die Birne jedoch erst
durch den ,,Willi“, den
Williams Schnaps mit dem

vollfruchtigem Aroma.

AulBlerdem bliiht

die Williams Birne

ganz  verlésslich,

selbst in rauen Ge-

bieten. Die Sorte

selbst gibt es seit der

Mitte des 18. Jahrhun-

derts und machte ihren Sie-

geszug von Grof3britannien

aus. Als erster Verbreiter

gilt laut Modritsch die

Baumschule Williams aus

London, die dieser ge-

schiitzten Frucht bis heute
ihren Namen lieh.
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Die Williams Birne ist die Konigin unter den Birnensorten
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Lemone Birne

Die Lemone ist eine echte Karntnerin und

Kordia Kirsche

Eine moderne, grof3e Sii3kirsche, mit einem

gehort zum Kulturgut rund um Klagenfurt.

Vorteil gegeniiber vielen anderen Sorten.

iir Landwirt Ernst Mo-

dritsch ist die Lemone
etwas echt Kérntnerisches:
,Die Lemone Birne wichst
nimlich nur auf Streuobst-
wiesen im Klagenfurter Be-
cken und teilweise
auch in Teilen Un-
terkdrntens®, so der
Experte fiir Obst-
bau, der in Wur-
dach am Pl6schen-
berg eine biuerliche
Baumschule betreibt.

Modritsch: ,,Die Lemo-
ne ist fiir mich die perfekte
Lagerbirne, man kann mit
ihr auBlerdem einen sehr
guten Schnaps brennen,
aber sie auch fiir Kompott
verwenden. Fiir mich ist
die Lemone damit eine ech-
te Allzweckbirne.“

Weiters ist diese Sorte
gegen Krankheiten so gut
wie resistent. ,,Noch nie
wurde auf einem Lemonen

Birnen-Baum etwa Feuer-
brand gefunden®, sagt Mo-
dritsch. Fiir den Experten
zihlt die Lemone zweifel-
los zum Kulturgut in Kérn-
ten: ,,Diese Sorte muss un-
bedingt erhalten blei-
ben, weil es gibt
nicht wirklich
wahnsinnig viele
Biume davon.“
Wie alt die Bir-
nesorte, die ihren
Namen iibrigens von
ihrer gelben Farbe hat, ist
nicht genau geklirt. ,,Auf
alle Fille ist sie #lter als
110 Jahre®“, so Modritsch:
»Erstmals wurde diese Lo-
kalsorte schon 1908 bei
einer  Obstsortenausstel-
lung vorgestellt.*
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ie herzférmige Kordia
Kirsche ist eine relativ
neue Sorte und nicht idlter
als 30 Jahre“, so Kirntens
Obstbau-Spezialist Ernst
Modritsch, der in Wurdach
am Ploschenberg eine
biuerliche  Baum-
schule betreibt und
sich fiir den Erhalt
der echten Kirnt-

ner Streuobstwie-
sen einsetzt.
Modritsch: ,,Ver-

mutlich wurde die Kirsche
in Tschechien geziichtet
und hat einen entscheiden-
den Vorteil gegeniiber vie-
ler alter Sorten. Die haben
das Problem, dass sie bei
Regen sich mit Wasser
vollsaugen, danach aufplat-
zen und schimmeln.*

Das ist auch der Grund,
warum Modritsch diese re-
lativ junge Sorte vielen In-
teressierten empfiehlt und

selbst auf seinen Streuobst-
wiesen pflanzt, denn die
SiiBkirschen kann man
aullerdem fiir alles verwen-
den, zum Trinken, zum Es-
sen und natiirlich auch zum
Schnapsbrennen.
Die  SiiBBkirsche
bliiht von April bis
Mai und garantiert
hohe Ertrige. Die
Friichte selbst sind
sehr grof3, braunvio-
lett und haben ein
stark gldnzendes Frucht-
fleisch. ,Der Geschmack
ist sehr aromatisch mit er-
frischender Sdure. Bei gu-
ter Pflege und sonnig bis
halbschattigem  Standort
wird man mit der Kordia
viel Freude haben.*
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Eine relativ junge Obstsorte: die Kordia Kirsche

Foto: ZVG



Echt guat

Kiirntens Ohstsorten

EINE AKTION VOM LAND KARNTEN
UND DER ,KRONEN ZEITUNG"

Echt guat

Kiirntens Ohstsorten

EINE AKTION VOM LAND KARNTEN
UND DER , KRONEN ZEITUNG"

Gravensteiner

Ein herzhaft schmeckender Kulturapfel, der

Bananenapfel

Ein Apfel mit leichtem Bananengeschmack,

bereits sehr friith die Genussreife erreicht.

der sehr gerne im Lavanttal angebaut wird.

er Apfel liebt, der
kennt sicherlich den
Gravensteiner®, ist Kérn-
tens Obstbaum-Spezialist
Ernst Modritsch iiber-
zeugt. Mehrere wunder-
schone und auch sehr
alte Gravensteiner-
Apfelbdume stehen
in seiner gepfleg-
ten, feinen biuerli-
chen Baumschule
in Wurdach am PI6-
schenberg.

,Der Gravensteiner
zahlt fiir mich sicherlich zu
den wohl geschmackvolls-
ten Apfeln iiberhaupt und
er ist auch einer der ersten
im Jahr, die die Genussrei-
fe erreichen. Bereits An-
fang August beginnt die
Erntezeit. Ich freue mich
jedes Mal, wenn die safti-
gen griinen Apfel langsam
eine rotliche Fiarbung errei-
chen und ich herzhaft hi-

Entgeltliche Einschaltung

neinbeilen kann®, erklirt
Modritsch. Doch der star-
ke Wuchs und eine un-
gleichmiBige Reife verbun-
den mit einem vorzeitigem
Fruchtfall beeintrichtigen
die aulBlergewGhnlich
hohe Qualitdt des
Gravensteiners.
Modritsch: ,,Der
Gravensteiner ist
daher nicht als La-
gerapfel geeignet
sondern am besten
frisch zum Verbrauchen,
etwa fiir Kompott.“ Der
Gravensteiner-Apfelbaum
selbst wiichst sehr stark mit
steil aufrecht wachsenden
Leitdsten und ist auf Kérn-
tens Streuobstwiesen weit
verbreitet.
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Der Gravensteiner zdhlt zu den késtlichsten Apfelsorten
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Der Lavanttaler Bana-
nenapfel genief3t im La-
vanttal Kultstatus. ,,Er ist
ein siiBlich, wenig siduerlich
und somit sehr wohlschme-
ckender Apfel, der jedoch
nicht lange lagerfdhig
ist. AuBBerdem lisst
sich daraus ein
wirklich sehr guter
Apfelsaft ma-
chen®, so der erfah-
rene Obstbaum-Spe-
zialist Ernst Mo-
dritsch, der in Wurdach am
Ploschenberg eine biuerli-
che Baumschule betreibt.
Und Modritsch weil3
auch, dass der beliebte La-
vanttaler Bananenapfel ,,ei-
gentlich nichts mit dem La-
vanttal zu tun hat“: ,Diese
Apfelsorte stammt nimlich
nicht aus Kirnten oder gar
dem Lavanttal , sondern
aus dem US-Staat Massa-
chusetts, wo die Sorte als

,Mutterapfel’ bekannt ist.
Den Namen Lavanttaler
Bananenapfel erhielt, weil
er im Lavanttal schnell und
weit verbreitet wurde.“ Der
Lavanttaler Bananenapfel
ist auBBerdem sehr friih-
reif, jedoch wird er
auch sehr schnell
mehlig.
Der Baum selbst
ist nicht besonders
anspruchsvoll.  Er
wichst so gut wie
iiberall und ist selbst in
frostgefidhrdeten und rauen
Lagen anbaufihig. AuBer
man will Qualitdtsernten
erzielen, dann sollte man
auf Feuchtigkeit und einen
nihrstoffreichen Boden
achten.
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Der Bananenapfel findet sich vielerorts im Lavanttal
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Kandil Sinap

Eine sehr fruchtbare, robuste Apfelsorte,

Winterforelle

Eine sehr lagerfahige, mittelgrof3e Birne mit

deren Baume sehr alt werden konnen.

einem sehr neutralem Geschmacksaroma.

ussische Soldaten haben

diese Apfelsorte, die
auch russischer Taubenap-
fel genannt wird, nach dem
Zweiten Weltkrieg nach
Osterreich gebracht“, weil3
Kirntens Obstbaum-
Spezialist Ernst Mo-
dritsch, der in Wur-
dach am Pléschen-

berg  erfolgreich
eine biuerliche
Baumschule be-

treibt: ,,Die Sorte wur-

de durch Zufall in unserem
Obstgarten entdeckt®, so
Modritsch: ,,Mein Vater
hat immer gedacht, der Ap-
felbaum wire eine Steiri-
sche Schafnase.“

Der Kandil Sinap hat fiir
Experte Modritsch sehr
viele Vorteile: ,,Die Friich-
te sind lange lagerfihig und
wirklich gut in Geschmack
und Aroma. In Vollreife
fallt der Apfel auBBerdem

Entgeltliche Einschaltung

binnen 24 Stunden vom
Baum; man muss nicht ein-
mal schiitteln.“

Pfliickreif sind die Kan-
dil Sinap-Apfel iibrigens ab
Mitte September, von No-

vember bis Mirz sind

sie genussreif. Mo-

dritsch: ,,Er ist ein

sehr guter Mostap-

fel, sehr ertrags-

reich und der Baum

triagt auch jedes Jahr

Friichte.” Der Baum

hat einen schwachen bis

mittelstarken Wuchs mit

schlanker, Kkegelférmiger

Krone, ist dicht verzweigt

und kann eine WuchshGhe

von bis zu sieben Metern

erreichen. Er braucht nihr-
stoffreiche Bdden.
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Die Friichte des Kandil Sinap sind griin-rot und auffallig
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ie Nordhiduser Winter-
forelle erinnert mich
sehr an meine Jugend®, er-
zdahlt Kirntens Obstbaum-
Spezialist Ernst Mo-
dritsch, der in Wurdach am
Ploschenberg  erfolg-
reich eine bduerliche
Baumschule be-
treibt: ,,Wir hatten
zu Hause in unse-
rem Obstgarten ge-
nau einen dieser Bir-
nenbiume und als
Kinder haben wir wohl
hunderte Kilogramm die-
ser dullerst kostlichen Bir-
nen gegessen.“

Die Nordhiuser Winter-
forelle ist eine farblich sehr
ansprechende Wintertafel-
birne mit einem gutem Ge-
schmack und sehr langer
Haltbarkeit. = Modritsch:
,Die Winterforelle wird
hauptsichlich als farbige
Winterspeisebirne, aber

Entgeltliche Einschaltung

auch als Kompott- und
Einkochbirne verwendet.*

Je nach Standort tritt die

Pfliickreife ab Anfang Ok-

tober ein. ,,Die Genussreife

tritt aber erst zwischen Jin-

ner und Mirz ein®,

weill Modritsch.

Der Baum der
Winterforelle hat
einen  mittelstar-
ken Wuchs mit oft

steilen Geriistésten

und langen waagrech-

ten Tragidsten. Insgesamt

ergibt sich dadurch eine

breitpyramidale und zwi-

schen zwei und drei Metern

breite Krone. Der Baum

wird bis zu vier Meter

hoch. Die Bliite ist wenig
frostempfindlich.
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Die Nordh&auser Winterforelle schmeckt sehr késtlich
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Germersdorfer

Diese Kirsche ist seit 150 Jahren in Karnten

Klarapfel

Der Klarapfel wachst schon sehr lange in

weit verbreitet und schmeckt kostlich.

Karnten, obwohl es eigentlich ein Russe ist.

Die Germersdorfer Kir-
sche ist eine uralte Sor-
te und in Kirnten sicher-
lich schon mehr als 150
Jahre lang weit verbreitet®,
weill Ernst Modritsch, der
in Wurdach in Kott-
mannsdorf eine biu-
erliche Baumschule
betreibt und sich

seit Jahren fiir den

Erhalt der Kirnt-

ner Streuobstwiesen
einsetzt.

Moritsch: ,Die Sorte
soll als Zufallssimling auf-
gefunden worden sein und
hat wertvolle Eigenschaf-
ten.*

Die grole Germersdor-
fer Kirsche eignet sich fiir
wirklich alles, ist kostlich
zum Essen, aber auch zum
Trocknen, fiir Marmela-
den, Kompotte, Sifte und
natiirlich kann man aus
dieser Kirsche Schnaps

Entgeltliche Einschaltung

brennen. ,Ich selbst esse
diese Kirsche aber am
liebsten, weil sie nicht zu
siif} ist und damit fiir mich
hervorragend schmeckt,
sagt der Obstbau-Experte.
Der Kirschbaum selbst
bevorzugt leicht war-
mere B6den mit ge-
niigend Feuchtig-
keit.  Modritsch:
,Die Sorte bliiht
mittelspdt bis spit
und ist empfindlich
gegen tiefe Temperaturen.
In giinstigen Jahren konnte
die ohnehin grofBlen, herz-
formigen Kirschen sehr
gro3 werden. Der Ertrag
setzt mittelfriih ein, ist
dann aber ziemlich hoch
und regelméBig.“
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Die Germersdorfer Kirsche ist in Kdrnten weit verbreitet
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D er Klarapfel ist ein klei-
ner griiner Apfel und
damit nicht der Schénste,
dafiir schmeckt er wunder-
bar und ist der erste Apfel
des Jahres.

,Der Klarapfel
bereits zwischen En-
de Juli und Anfang
August reif*, weil3
der Kédrntner Obst-
bau-Experte Ernst
Modritsch, der in
Wurdach bei Kott-
mannsdorf erfolgreich eine
biuerliche Baumschule be-
treibt. Modritsch: ,,Diese
Apfelsorte ist in vielen
Streuobstgirten zu finden.
Nicht nur, weil sie als ers-
tes bliiht, sondern weil der
Klarapfel auch alle anderen
Sorten befruchtet.*

Trotzdem hat der Klar-
apfel auch einen grof3en
Nachteil. ,,Er ist nicht lan-
ge haltbar“, weil Mo-

ist
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dritsch: ,,Man muss ihn so-
fort essen oder weiter ver-
arbeiten, etwa zu wirklich
tollem Dorrobst.“ Es gibt
aber auch Leute, die aus
dem Klarapfel einen her-

vorragenden Schnaps

brennen.

,und er ist exzel-
lent fiir Apfelmus
geeignet, das hell
bleibt. Denn der
Klarapfel hat einen

sehr hohen Vitamin C-
Gehalt und oxidiert des-
halb nicht so schnell, wird
also nicht so rasch braun*,
erklirt Modritsch. Der
Baum selbst stellt kaum
Anspriiche und ist selbst
fir hohe Lagen geeignet
und sehr frosthart.
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Der kostliche Klarapfel ist vielerorts in Karnten zu finden
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Schoner Boskoop

Dieser Winterapfel ist die sprichwortliche

Steirische

eierlegende Wollmilchsau unter den Apfeln.

fur ganz i k.

D er Schoner aus Boskoop
ist ein Hollinder und
die Sorte ist bereits zwi-
schen 120 und 150 Jahre
alt. ,,Er gehort zur beriithm-
ten Gruppe der Lederipfel,
weil er eine raue Schale
hat“, sagt Ernst Mo-
dritsch, der in Wur-
dach bei Kott-
mannsdorf erfolg-
reich eine biuerli-
che Baumschule be-
treibt. Es ist der Apfel
mit dem hochsten Vitamin
C-Gehalt aller Apfel, aber
auch mit viel Zucker. Das
merkt man wegen dem ho-
hen Sduregehalt aber nicht.
,Der Boskoop ist sauer
und siil zugleich®, erklirt
Modritsch: ,,Er ist aber kei-
nesfalls fiir Diabetiker ge-
eignet. Diese sollten um
den Boskoop einen groflen
Bogen machen.“ Der Apfel
ist damit jedoch perfekt fiir

Apfelstrudel geeignet.

,Meine Oma hat damit bei

uns zu Hause immer Ofen-

dpfel mit Preiselbeer-,

Nuss- oder Marzipansof3e

gemacht. Diese waren ein

Genuss®, erinnert sich

der Obstbau-Experte

zuriick. Der Scho-

ner aus Boskoop

ist damit ein idea-

ler Kiichenapfel,

aus dem auBlerdem

hervorragend  Most
gepresst werden kann.

Wer einen Obstbaum fiir
alles sucht, der sollte sich
einen Boskoop in den Gar-
ten stellen. Der Baum
selbst ist frosthart, wird
breit und michtig, aber
nicht zu hoch.
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Ein Apfel fiir Alles: Der beliebte Schoner aus Boskoop

Foto: zvg

Entgeltliche Einschaltung

ereits Erzherzog Jo-

hann von Osterreich
schitzte die Steirische
Schafnase und verbreitete
diese als Forderer und Mo-
dernisierer der Landwirt-
schaft. ,,Die Steirische
Schafnase findet
man auf zahlrei-
chen Kéarntner
Streuobstwiesen®,
erklirt Ernst Mo-
dritsch, der in Wur-
dach bei Ko6ttmanns-
dorf eine biuerliche Baum-
schule betreibt.

Die Steirische Schafnase
ist ein Winterapfel. Mo-
dritsch: ,Der Apfel hat
einen ausgezeichneten und
auch wiirzigen Geschmack,
ist sehr gut zum Essen,
zum Schnapsbrennen und
wird auch gerne zum Most-
pressen verwendet.“ Als
Winterapfel ist die Steiri-
sche Schafnase auch ein

perfekter Lagerapfel. Ein-
ziger Nachteil: ,,Der Baum
ist ein Massentriger und
hat unheimlich viele Ap-
fel“, weif3 Modritsch: ,,Die
jedoch dann sehr klein wer-
den. Deshalb ist es
wichtig, dass man
alljahrlich im Friih-

jahr einen Teil der

Apfel runter schiit-

telt, damit die oben
gebliebenen  Apfel

sich richtig prichtig
entwickeln konnen.“ Die
Biaume dieser Sorte benoti-
gen fiir einen ausreichen-
den, kriftigen Wuchs
feuchte und gut versorgte
Boden, die gesund sind.
Auf trockenen Standorten
bleiben die Biume kleiner.
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Die Schafnase ist die Lokalsorte fiir ganz Karnten
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Knorpelkirsche

Sehr siif3 und saftig ist diese Kirschensorte

Riesenkirsche

Siisduerlich ist diese Kirsche perfekt zum

perfekt fiir das Schnapsbrennen geeignet.

Genie[3en, aber auch zum Konservieren.

In meiner Jugend hatten
wir hinterm Wohnhaus
genau drei Bidume, auf
denen die Donissens Gelbe
Knorpelkirschen wuch-
sen®“, erinnert sich Kirn-
tens Obstbaum-Exper-
te Ernst Modritsch,
der in Wurdach auf
dem Pl6schenberg
erfolgreich eine
biduerliche Baum-
schule betreibt: ,,Ich
kann mich noch gut
erinnern, dass die Biume
jedes Jahr voll getragen ha-
ben und dass die Friichte
herzhaft gut zum Essen wa-
ren. Leider steckte in jeder
einzelnen Kirsche ein
Wurm, also produzierten
wir einen Kirschschnaps,
der einfach ausgezeichnet
gut schmeckte. “

Die Donissens Gelbe
Knorpelkirsche hat — wie
der Name schon verriat —
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eine hellgelbe bis braungel-
be Farbe, ist am Baum gut
haltbar und z#hlt zu den
SiiBkirschen. Aufgrund
ihrer farblichen Besonder-
heit zdhlt diese Kirsche zu
den bekanntesten
Kirschsorten. Der
Baum fiihlt sich auf
Streuobstwiesen
genausowohl wie
in Hausgirten,
denn er hat nur ge-
ringe Standortansprii-
che. Modritsch: ,,Anders
als rote Kirschen wird die
Gelbe Knorpelkirsche von
Vogeln nicht gefressen, da
diese eher auf die roten fi-
xiert sind. Es gibt somit bei
diesen Friichten fast gar
keinen Vogelschaden.“
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Die Gelbe Knorpelkirsche ist ideal zum Schnapsbrennen
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D iese SiiBkirsche erinnert
mich immer an meine
geliebte Frau Resi“, erzihlt
Kiérntens Obstbau-Spezia-
list Ernst Modritsch, der in
Wurdach am Pléschenberg
eine ausgezeichnete
bduerliche  Baum-
schule betreibt.

»Als junger Bur-

sche bin ich einmal

mit einem Korb-

chen voll mit Rie-
senkirschen zu meiner
Resi nach Klagenfurt ge-
fahren, hab sie gefragt und
sie hat ja zu mir gesagt. In-
zwischen sind wir seit 38
Jahren verheiratet.*

Die Hedelfinger Riesen-
kirsche trigt braunviolette
Friichte und sie schmeckt
siiBsduerlich und hat eine
bittermandelihnliche Wiir-
ze. Geerntet werden die
Kirschen Mitte/Ende Juli
und eigenen sich zum

Frischverzehr genauso gut,
wie fiir die Konservierung.

Modritsch: ,,Die ,Hedel-
finger’ ist eine sehr ge-
schitzte Sorte, nicht zu-
letzt wegen ihrer ausge-

zeichneten Fruchtqua-

litdit und der hohen
Anpassungsfihig-

keit an den Stand-

ort. Verstindlich,

dass sie damit die

weltweit am haufigs-

ten angebaute Sii3kir-

schen-Sorte ist.*

Der Hedelfinger Riesen-
kirschen-Baum selbst
wichst in den ersten Jah-
ren stark und ist aufstre-
bend. Die Ertrige setzten
relativ spit sein, sind dann
aber hoch und regelméiBig.
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Die Riesenkirsche ist perfekt zum frischen Genief3en
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Dechantshirne

Eigentlich heif3t diese Birne Pastorenbirne,

Salzburger Birne

Eine zum Schnapsbrennen und zum Dérren

ist sehr alt und schmeckt einfach kostlich.

verwendete alte, heimische Birnensorte.

Zur Pastorenbirne sagen
wir in Kirnten auch De-
chantsbirne®, erklirt Kirn-
tens Obstbau-Spezialist
Ernst Modritsch, der in
Wurdach am Pléschenberg
eine biuerliche Baum-
schule betreibt. Die
Dechantsbirne

zdhlt zu den iltes-

ten Sorten und ist
sicherlich mehr als

250 Jahre alt.
Modritsch: LDas
Besondere an der De-

chantsbirne ist, dass es eine
echte Wintersorte ist. Zur
Erntezeit im Herbst sind
die Birnen hart, sehen
scheuBlich aus und schme-
cken einfach grauslich.“
Richtig gelagert entwi-
ckeln die Dechantsbirnen
einen auBBergewdhnlich gu-
ten, siiBsduerlichen und
muskatihnlichen Ge-
schmack. ,,Frither hat man

diese Birnen oft im Stroh
gelagert”, weill der Exper-
te. Wegen ihres saftigen
und halbschmelzenden
Fruchtfleischs zidhlen die
Dechantsbirnen zu den be-
liebtesten Sorten iiber-
haupt. ,,Eine wirk-
lich tolle Winterta-
felbirne und eine
gute Bereicherung
fiir jede Streuobst-
wiese®, erkliart Mo-
dritsch.

Die Dechantsbirne wird
hauptsichlich zum Essen
verwendet, dorren, wie vie-
le andere Birnensorte,
kann man diese jedoch
nicht. Dafiir ist die De-
chantsbirne jedoch sehr
lange lagerfihig.
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Die Dechantsbirne ist ein herrliches Wintertafelobst
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D ie Salzburger Birne reift
sehr friih, ist aber nicht
lange haltbar. ,,Hochstens
zwei bis drei Wochen*,
weill der Kérntner Obst-
bau-Spezialist Ernst Mo-
dritsch, der in Wur-
dach am Ploschen-
berg eine bauerliche
Baumschule  be-
treibt: ,,Die Birne
hat einen wirklich
auBlergewoOhnlichen
sii3-wiirzigen charak-
teristischen Geschmack.*
Im Gegensatz zur Pasto-
renbirne sind die Friichte
jedoch relativ klein.
,Frither hat man diese
hauptsichlich zum Do6rren
verwendet“, erklirt Mo-
dritsch. Heute ist die Salz-
burger Birne bei vielen
Schnapsbrennern sehr be-
liebt. Modritsch: ,,Friiher
hat man den Schnaps nicht
sortenrein gebrannt, eher

mehrere Sorten zusammen
gemaischt, deshalb hat sie
erst jetzt eine groBere Be-
deutung in der Schnapsher-
stellung erhalten.*
Die Salzburger Birne ist
auBBerdem eine seit vie-
len Jahrhunderten
bodengestindig ge-
wordene oder als
Zufallssimling bei
uns  entstandene
Sorte. Modritsch:
,lhren Namen erhielt
sie in einer Zeit, als das
Bistum Salzburg bis weit
hinein in den Westen Kérn-
tens reichte. Ob sie erst-
mals in Salzburg oder
Kirnten entdeckt wurde,
kann jedoch nicht mehr
festgestellt werden.

Baumschule Wurdach
9071 Kéttmannsdorf
0664 /73516434
www.zwergohreule.at

Die Salzburger Birne ist ideal zum Schnapsbrennen
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Wangenheims

Konditoren lieben diese Zwetschgensorte,

Glockenapfel

Der Glockenapfel kommt aus der Schweiz

weil sich der Kern sehr leicht l6sen lasst.

und ist ein sehr haltbarer Winterapfel.

Die meisten kennen oft
nur die Hauszwetschge,
aber es gibt tatsichlich eine
Vielzahl an Sorten. ,,Die
Wangenheims Zwetschge
gehort zu den friihesten
und h#ufigsten®, weill
Ernst Modritsch,

der in Wurdach bei
Kottmannsdorf er-
folgreich eine biu-

erliche Baumschule

fithrt. ,,Alles was

friih reif ist, ist meist
nicht lange haltbar“, er-
klart Modritsch: ,,Im Kiihl-

schrank gelagert ist die
Wangenheims  trotzdem
zwei Wochen haltbar.”

Deshalb ist sie eine so er-
folgreiche Sorte geworden.

»Mein Vater hat mit die-
ser Zwetschge am Klagen-
furter Benediktinermarkt
das beste Geschiift ge-
macht. Denn alle Kondito-
ren der Stadt sind gekom-

men, um diese Zwetschgen
zu kaufen, weil sie sich am
besten vom Kern 16sen las-
sen und vorziiglich schme-
cken®, verrit der Obstbau-
Experte, der sich seit Jah-
ren fiir den Erhalt der
Kirntner Streuobst-
wiesen einsetzt.
Aullerdem ist die
Wangenheims ein
Massentriager und
liefert nahezu all-
jahrlich grof3e Ertrige.
Die Zwetschgensorte ist
auBlerdem ein kriftig wach-
sender Obstbaum. Im Mai
werden die zart duftenden
Bliiten von Bienen, Hum-
meln und den duBlerst niitz-
lichen Schwebfliegen be-
fruchtet.
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Nicht nur Konditoren lieben die Wangenheims Zwetschge
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iesen Winterliebling er-
kennen auch Nicht-
Pomologen meist auf den
ersten Blick, denn sein Au-
Beres 1ist wunverkennbar.
,Der Kkostliche Schweizer
Glockenapfel hat sei-
nen Namen nicht
von ungefdhr®, so
Ernst Modritsch,
der in Wurdach bei
Ko6ttmannsdorf er-
folgreich eine bauer-
liche Baumschule be-
treibt und sich seit Jahren
fir den und Erhalt der
Kirntner Streuobstwiesen
einsetzt.

Auf diesen ist der alte,
1865 erstmals beschriebe-
ne Schweizer Glockenapfel
sehr verbreitet. Aullerdem
war er eine der ersten Sor-
ten im Erwerbsanbau. Mo-
dritsch: ,,Der Glockenapfel
ist sehr lange haltbar und
seit den 50er-Jahren auch

in Kéirnten verbreitet.“ Im
Geschmack erinnert diese
Sorte an Rhabarber sowie
Zitrone und mit seinem fei-
nen, weillen Fruchtfleisch
hebt er sich deutlich vom
Standardsortiment ab.
»Wer beim Apfel-
aroma auf Charak-
ter und nicht aus-
schlieBlich  Siif3e
steht, wird mit dem
Glockenapfel gliick-
lich*“, so Modritsch.
Der Winterapfel iiber-
zeugt damit nicht nur roh,
sondern auch gebacken
und gekocht. Pfliickreif ist
der Glockenapfel ab Mitte
Oktober und die Bdume
wachsen mittelstark mit
hochrunden Kronen.
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Der Schweizer Glockenapfel ist auch in Karnten zu finden

Foto: imago stock&people



Echt guat

Kiirntens Ohstsorten

EINE AKTION VOM LAND KARNTEN
UND DER ,KRONEN ZEITUNG"

Echt guat

Kiirntens Ohstsorten

EINE AKTION VOM LAND KARNTEN
UND DER ,,KRONEN ZEITUNG"

Die Italienerin

Die Italienische Zwetschge ist ein toller

Goldparmiine

Dieser alte Tafelapfel ist einer der wenigen,

Baum fiir Garten und Streuobstwiese.

die sich im Garten selbst befruchten.

D ie Italienische Zwetsch-
ge ist eine alte Tradi-
tionssorte®, erklidrt Ernst
Modritsch, der in Wurdach
bei Kottmannsdorf eine
béuerliche Baumschule
fithrt. Die Zwetschgen
sind charakteristisch
sduerlich bis siil3
und von einem an-
genehm wiirzigen
Geschmack.

L,Damit dhnelt die
Sorte unserer Kirnt-
ner Hauszwetschge, jedoch
blitht die Italienische spi-
ter, erst zwischen April und
Mai“, weifl der Obstbau-
Experte, der sich seit Jah-
ren fiir den Erhalt der
Streuobstwiesen einsetzt.

Die Zwetschgen selbst
sind dunkelblau und lassen
sich gut vom Stein (Kern)
16sen. Modritsch: ,,Das
Fruchtfleisch der Italieni-
schen Zwetschge ist griin-
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gelb und schmeckt im Voll-
reifestadium sehr aroma-
tisch.“ Die Zwetschgen
selbst duften kostlich und
eignen sich als Tafelfrucht
zum sofortigen Verzehr.

Modritsch: ,,Damit
eignen sich diese
Zwetschgen  her-

vorragend zur Her-
stellung von Mar-
meladen und sind
als Backfrucht ein
Gewinn fiir jeden Ku-
chen.“ Die Italienische
Zwetschge bevorzugt einen
sonnigen, warmen und ge-
schiitzten Standort und ge-
deiht auf frischem bis
feuchten Untergrund opti-
mal. Das Geholz ist forst-
hart und unkompliziert.
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Die Italienische Zwetschge passt auf Streuobstwiesen
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D ie Goldparmiine ist eine
sehr alte Sorte, die erst-
mals im 16. Jahrhundert
erwihnt wurde. Uber Eng-
land und, Deutschland ist
sie nach Osterreich gekom-
men und begeistert
seither als Tafelapfel
mit einem besonde-
ren Geschmack.

,Die  Goldpar-
méne schmeckt
leicht nussig®, weil3
Ernst Modritsch, der
in Wurdach bei Kott-
mannsdorf eine bauerliche
Baumschule betreibt: ,,Es
ist ein Herbstapfel mit
einer leicht bitteren Note,
der bis Weihnachten hilt.*
Die Bliitenpracht der Gold-
parmiine erfreut das Herz
eines _jeden Betrachters.
Die Apfel selbst werden
grof3 und k6nnen meist im
Laufe des Septembers ge-
erntet werden.
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Doch fiir Ernst Mo-
dritsch ist die Goldparmi-
ne noch aus einem anderen
Grund ein ganz besonderer
Apfelbaum: ,Sie ist der
perfekte Befruchter!* Ap-

fel- und Birnenbidume
benétigen niamlich
immer einen zwei-
ten Baum zum Be-
fruchten, aufer die
Goldparmiine.
Modritsch: ,,Wer
einen Klarapfel oder
eine Goldparmine in sei-
nem Garten hat, der kann
sich sicher sein, dass seine
Streuobstwiese immer rei-
che Ertrige liefern wird.“
Geeignet ist die Goldpar-
mine zum Saftpressen
oder auch fiir Obstspeisen.
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Die Goldparmane ist ein ganz besonderer Apfelbaum
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