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Vin biologique

CÉPAGES 
Cabernet sauvignon 70%
Syrah 30%
TERROIR 
Contrefort nord de la Saint Victoire sur le plateau de la
Trévaresse entre 250 et 300 mètres d’altitude
SOL 
Sol argilo-calcaire drainant avec des cailloux
ÂGE DES VIGNES 
40 ans
PRODUCTION ANNUELLE 
3 000 bouteilles 
RENDEMENT 
35 hl/hectare 
ALCOOL 
Degré d’alcool : 13 % 
VINIFICATION 
Cuverie inox. Vinifié en levures indigènes et sans sulfites
ajoutées. Vendanges manuelles.
ÉLEVAGE
50% du volume élevé 3 mois en fût de chêne 
NOTES DE DÉGUSTATION 
Robe sombre, nez épicé et une bouche tout en puissance
sur des arômes de fruits rouges sous tendue de notes
animales et de beaux amers 
ACCORDS METS-VINS 
Ce vin sera le compagnon idéal des terrines, viandes rouges
et fromages
TEMPÉRATURE DE SERVICE 
16 à 18 °C
CONSERVATION 
5 ans


