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AOP LUBERON ROSÉ 2025
En conversion BIO - Agriculture régénératrice

CÉPAGES 
Syrah 67 %
Grenache Noir 13 %
Vermentino (Rolle) 20%
TERROIR 
Sud Luberon 
SOL 
Limon, argile, sable 
ÂGE DES VIGNES 
27 ans 
PRODUCTION ANNUELLE 
50 000 bouteilles

RENDEMENT 
48 hl/hectare
ALCOOL 
Degré d’alcool : 13 % 
VINIFICATION 
Stabulation à froid 
Pressoirs pneumatiques 
Thermo régulation
ÉLEVAGE
Elevage en cuve en inox 
CONSERVATION 
2 à 3 ans 

NOTES DE DÉGUSTATION 
Couleur rose pâle légèrement saumoné, nez frais
d'agrumes et de fruits exotiques sous tendu par des
notes de groseille acidulée, très belle bouche ou l'on
retrouve les mêmes aromes qu'au nez, croquante
fraiche, sur une belle finale saline.
ACCORDS METS-VINS 
Viandes grillées, cuisines épicées telles que la cuisine
asiatique ou la cuisine orientale.
TEMPÉRATURE DE SERVICE 
10 à 12°C 
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