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ROSE INFINIE
AOP CÔTES DE PROVENCE 
ROSÉ 2025

NOTES DE DÉGUSTATION 
Explosion de fraicheur en bouche, des arômes
d'agrumes avec une longue finale minérale très
élégante.
ACCORDS METS-VINS 
Cuisine méditerranéenne, poissons grillés, mets
asiatiques.
TEMPÉRATURE DE SERVICE 
10 à 12°C

CÉPAGES 
Syrah 50 %
Grenache Noir 30 % 
Vermentino (Rolle) 20 %
TERROIR 
Pourcieux, pied de la Sainte
Victoire
SOL 
Calcaire, argile, grès rouge,
forte charge caillouteuse 
ÂGE DES VIGNES 
7-50 ans 
PRODUCTION ANNUELLE 
50 000 bouteilles

RENDEMENT 
55 hl/hectare 
ALCOOL 
Degré d’alcool : 12,5% 
VINIFICATION 
Pressoirs pneumatiques
ÉLEVAGE
Elevage sur lies fines
CONSERVATION 
2 ans 
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