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Denominag¢do (Denomination)
DOC Vinho Verde
Alvarinho, Mongao e Melgaco

Castas (Varieties)
100% Alvarinho

Produgao (Production)
4.800
Garrafas (bottles)

Alcool (Alcohol)
12,5% vol.

pH
3,20

Acidez Total (Total acidity)
63¢g/L

Tempo aceitavel de guarda

Acceptable storage time
20 anos (years)
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A TORRE
2019

(PT)

Situada em Mongdo, no vale do rio Gada-
nha, a Quinta da Torre demonstra todo
0 seu potencial perante a casta rainha.
Solos de aluvido e terragos fluviais e
altitudes de 50 a 90 metros, apresenta
diversidade através de oito parcelas da
casta Alvarinho. Ao longo destas parcelas
identificamos oito diferentes texturas de
solos, originando vinhos Unicos e singula-
res. Exclusivo da Quinta da Torre, A Torre
origina da selecdo das melhores uvas das
melhores parcelas, permitindo assim a
elaboragao de um vinho unico e elegante.

Vinificagao

Durante o periodo da manha, as uvas sdo
colhidas manualmente em caixas peque-
nas e transportadas para a adega num
curto espago de tempo. Prensagem mui-
to suave de uvas inteiras desengagadas.
Longa clarificagdo com frio. Fermentagdo
em barricas usadas de carvalho francés
de 400 litros. Estagio em barricas duran-
te 9 meses com bdatonnage sobre borras
totais. .

Notas de prova

Aromas complexos e delicados. No nariz,
as notas citricas demonstram o caracter
varietal da casta Alvarinho. Notas de bau-
nilha e améndoa, o estdgio em madeira é
delicado e subtil. A acidez e mineralidade
presentes encontra-se em harmonia
transmitindo estrutura e complexidade.
Fino e elegante, um terminar longo e
persistente.

(EN)

Located in Mongao, in the valley of the
Gadanha River, Quinta da Torre demon-
strates all its potential for the queen
grape variety. With alluvial soils and
fluvial terraces and altitudes of between
50 and 9o meters, the vineyard shows
its diversity through eight plots of the
Alvarinho variety. Throughout these plots
we can identify eight different textures
of soil, giving rise to unique and singular
wines. Exclusive to Quinta da Torre, A
Torre comes from the selection of the
best grapes from the best plots, which
allows for the production of a unique and
elegant wine.

Vinification

During the morning, the grapes are hand-
picked into small boxes and transported
to the winery in a short space of time.
Very gentle pressing of whole destemmed
grapes. Long cold clarification. Fermenta-
tion in used 400 litre French oak barrels.
Ageing in barrels for 9 months with baton-
nage on total lees.

Tasting notes

Complex and delicate aromas. On the
nose, citrus notes demonstrate the va-
rietal character of the Alvarinho grape
variety. Notes of vanilla and almonds, the
oak ageing is delicate and subtle. The
acidity and minerality are in harmony,
conveying structure and complexity. Fine
and elegant, a long and persistent finish.



