
TACOS

Un clásico con nuestro toque de la casa, 
camarón salteado con pimientos, queso 
monterrey y machaca local.

Tacos gobernador 150gr (3 pz) 320

320Tacos Baja pescado 150gr (3pz)
Pescado en rebozado crujiente, servido sobre 
mix de col fresca, aderezo de mayonesa y 
chipotle, cebolla encurtida y salsa mexicana.

Camarón en rebozado crujiente, servido sobre 
mix de col fresca, aderezo de mayonesa y 
chipotle, cebolla encurtida y salsa mexicana.

350

320Tacos de pulpo 100gr (2 pz)
Tacos de pulpo tierno guisado en ajillo, con 
salsa mexicana y un toque crujiente de poro 
frito y aguacate.

Tacos Baja camarón 150gr (3 pz)

Los platillos marcados con      pueden cambiarse a opción vegano. Los precios indicados se cotizan en pesos mexicanos, para su conveniencia se incluye el 16% de IVA. Por favor 
notifique a su mesero si sufre de alergias o intolerancias conocidas a algún alimento. Nuestros alimentos se preparan en un ambiente donde nueces y otros alérgenos son 

manipulados.
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ENTRADAS

CRUDOS Y CEVICHES

Guacamole cremoso con trocitos de chicha-
rrón, servido con salsa mexicana y chips 
crujientes.

Guacamole 320

390

280

Carnitas de atún 180gr
Cubos de atún acompañados de guacamole 
fresco y salsa macha.

Ensalada verde
Ensalada fresca con pepino, manzana verde 
crujiente, apio, aguacate, tomates cherry, mijo 
y un toque cítrico de limoneta.

Sopes tradicionales cubiertos con queso de 
cabra suave, mix de col y base de frijoles 
refritos.

190

190

300

Papas a la francesa
Con un toque de parmesano.

Caldo intenso y tradicional de camarón.

Consomé de camarón 
Baja Sur

Sopes

325

290

310

Ceviche Todos Santos 120gr
Ceviche con camarón fresco, salsa de piña, 
cubos de mango dulce, rábano sandía, pepino, 
cebolla, y aguacate.

Camarón cocido en un potente baño verde, 
mezclado con pepino, aguacate, cebolla y un 
toque picante y fresco de chile serrano.

Ceviche tradicional 200gr
Nuestro clásico inigualable: pescado fresco 
local marinado al momento.

320Tartar de atún 120gr
Trozos finos de atún con aguacate, pepino, 
mango, poro frito crujiente y salsa de ostión 
con un pequeño toque de jengibre.

290Tiradito de pescado 200gr
Láminas finas de pescado bañadas en una 
salsa negra con cebolla, cilantro, chile serrano 
y pepino.

Aguachile verde 230gr



menú kids

220

220

Dedos de pescado 130gr
Tiras de pescado frito con papas fritas.

Pasta linguini al burro
Preparada con mantequilla.

220Quesadillas (3 pz)
Acompañadas de papas a la francesa.

*Incluye vaso de agua de limón o jamaica.

Los platillos marcados con      pueden cambiarse a opción vegano. Los precios indicados se cotizan en pesos mexicanos, para su conveniencia se incluye el 16% de IVA. Por favor 
notifique a su mesero si sufre de alergias o intolerancias conocidas a algún alimento. Nuestros alimentos se preparan en un ambiente donde nueces y otros alérgenos son 

manipulados.
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Platos fuertes

580

450

350

Pulpo lagareiro 200gr
Pulpo suave cocido, acompañado de papas al 
pimentón y pan al grill.

Nuestra hamburguesa de carne, queso ched-
dar, queso Monterrey, aro de cebolla, tocino, 
cebolla caramelizada al bourbon y pepinillo 
encurtido. Acompañada de papas fritas.

Atún sellado 200gr
Un lomo de atún fresco sellado en una crujien-
te costra de ajonjolí, servido con ensalada con 
vinagreta cítrica y cous cous.

460Pesca del día 200gr
Elige tu acompañamiento para el filete del día:

Salsa de tomate cherry fresca del huerto, 
acompañada de vegetales a la plancha.
Finas hierbas con coles de bruselas 
crujientes.

La Burguer 180gr

390

Burrito con pulpo (100gr) y camarón (100gr), 
frijol refrito y mix de col. Bañado con nuestro 
aderezo de chipotle cremoso. Acompañado de 
papas a la francesa crujientes.

Burrito de mar

380Bao de Rib eye 100gr
Dos panes al vapor con textura suave, relleno 
de láminas de Rib Eye sazonado con sal fina y 
miel, tiernas tiras de calabaza zucchini, zana-
horia y pimiento baby. Se acompaña de papas 
chips crujientes.

480Molcajete de arrachera 220gr
Arrachera jugosa servida en un molcajete 
humeante con una costra de queso crujiente, 
acompañada de cebolla cambray, chile güero y 
nopales tiernos.

280Vegetales al grill
Selección colorida de vegetales asados al grill, 
servidos sobre arroz a la cúrcuma.

750Cazuela de camarón 300gr
Una cazuela de camarones en ajillo, hongos, 
papa confitada, pimientos asados y guacamole 
cremoso.
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