Vorspeisen

Romanasalat/ Speck/ Parmesan/ Croutons
Euro 12,50
Karotten-Zitronengrassiippchen / Curryschaum
Curo 12,80
Essenz von Lomaten / Basilikum-Gnocchi
Euro 12,80
Unsere Ravioli von frischem Barlauch
Euro 14,50
Tartar vom Gelbflossenthunfisch
Sesam / Wasabi /schwarzer Knoblauch
Euro 18,80

Tartar vom Rinc[erfile’r Parmesan / Tomate / Basilikum,

lf\ausgebackemes Burioche
Euro 20,80
Giebratene G&nseleber/;l\pfel C'f\v\’rney/Sala’rbouqmaL

Euro 24,80



Fisclf\gericlf\fe

Skrei aus den Lofo’ren Norwegens auf cremigem
Kartoffel-Lauchragout
Euro 36,80
Zanderfilet vom Gurill auf Barlauch-Gnocchi
Gemiisegarnitur
Euro 34,50
Seezungenfilet in Butter gebraten,
Salzkartoffeln und Blattspinat

Euro 43,80

Vege‘ra risches Gericht

Gemb\se—Cuv‘v‘y mit Basmatireis

Euro 22,80



‘Haupfgeric[/\fe

Asiatisch marinierte Hithnerbrust,

Udonnudeln und Wokgemﬁxse
Euro 29,80
Geschmorte Rinderbackle, Kav"roﬁelp&wee und Gemiise

Euro 32,80

Wiener Schnitzel vom Kalb, P. Frites und Gemliise
Euro 29,80
Kalbsgeschnetzeltes ,Ziiricher Art’, Butter Rosti
Euro 33,50
Cordon-Bleu vom Kalb, P. Frites und Gemiise
Curo 33,50
Entrecote ,Cafe de Paris”, P.Frites u. Gemiise
220gr. € 36,50 / 300gr. € 40,50
Rinderfiletspitzen ,Stroganoff”, Buternidele
Euro 38,80

Rinc’ev‘file’r ,Rossini”
Qénseleber / —Cv‘b\ﬁeljms / Gemlise / Kar’roﬁelgra’rin
Euro 44,50



Dessenrts

Schweizer Vermicelle mit Sorbet von der Griotte Kirsche

Euro 12,80
Bananenspli’r yneun iV\’rev‘pre’rier’r”

Euro 13,80

Creme Brislée mit erfrischendem Himbeersorbet
Euro 13,80
Coupe ,Danmark”, Vanilleeis, heiffe SchokoladensofSe
Euro 12,—-

‘Hei[ge ,Liebe”, Vanilleeis mit b\eiﬁelf\ Himbeeren

Euro 12,

Verschiedene Sorbets mit ihren Geistern, wahlweise:
Apfel—Calvados, Birne-Williams, Zitrone-Wodka,
Zwe+sclf\gen—pﬂ&m|e, 'l'limbeer—'l'limbeewgeis’r

Euro 15,80



