Vorspeisen

Gazpaclf\o mit Sauerrahmeis
Euro 12,80

Sommersalat mit Burrata/ AVOCO\C’O/TOW\O\‘I’C/GMV‘I(Q
Euro 13,50

Rindercarpaccio / Rucola / Parmesan
Euro 19,50

Unsere Ravioli von frischem Barlauch
Euro 14,50

Gebratener Pulpo /Mediterranes Gemiise
Euro 19,80
Riesengarnelen / Bratkartoffel / Aioli / Paprika

Euro 17,50

Tartar vom Rinderfile’r/parmesam / Tomate / Basilikum,

l/\amsgebackenes Brioche
Euro 20,80
Giebratene G&nseleber/;l\pfel C'f\v\’rney/Sala’rbouqmaL

Euro 24,80



Fisclf\gericlf\fe
Bachsaibling vom Givill auf Zitronenrisotto
und Brokkoli Tatar
Euro 34,80
Zanderfilet vom Grill auf Barlauch-Gnocechi

Gemiisegarnitur

Euro 34,50
Honig—‘tewiyaki Garnelen/
Asiatischer Gemiisesalat /Sesamreis

Euro 34,50

Vege‘ra risches Gericht

Somw\ewpas’ra/ Tomaten/Oliven / Basilikum

éU\VO 2/'/50



‘Haupfgericlﬁe

Wiener Schnitzel vom Kalb, Pommes Frites und Gemliise

Euro 29,80
Kalbsgeschnetzeltes ,Ziricher Art”, Butter Rosti
Euro 33,50
Cordon-Bleu vom Kalb, Pommes Frites und Gemiise

Euro 33,50

Entrecdte ,Cafe de Paris”, Pommes Frites und Gemiise

220gr. € 36,50 / 300gnr. € 40,50
Rinderfiletspitzen ,Stroganoff”, Buternidele

Euro 38,80

Rinclerfilen‘ ,Rossini”
Qénseleber / —Cv‘b\ﬁeljms / Gemiise / Kar’roﬁelgra’rin
Euro 44,50

Taglia’ra di Manzo
Rucola/Tomate/Parmesan

Euro 36,50

Roas+beef/ gepickeHes Gemitise/ Remoulade/ Rosmav‘inkar’roﬁeln
Euro 29,80



Desserts

Mavrinierte Erdbeeren mit Vanilleeis und Sahne
Euro 12,80
Pistazienkeks / Vanille / Himbeer / Brombeersorbet
Euro 12,80
Zitronen Tarte /Meringue/ Rhabarbersorbet

Euro 13,80

Creme Brislée mit erfrischendem Himbeersorbet
Euro 13,80
Coupe ,Danmark”, Vanilleeis, heiffe SchokoladensofSe
Euro 12,—-
Heife ,Liebe”, Vanilleeis mit heiffen Himbeeren
Euro 12,—-
Verschiedene Sorbets mit ihren Geistern, wahlweise:
Apfel-Calvados, Birne-Williams, Zitrone-Wodka,

Zwe+sclf\gen—pﬂ&m|e, 'l'limbeer—'l'limbeewgeis’r

Euro 15,80



