
1. VORHEIZEN & VORBEREITEN
Backofen auf 220°C Ober- und Unterhitze vorheizen

Bis 4 Pizza Bites nebeneinander mit dem Backpapier auf ein 
Backblech legen

2. BACKEN
In der Mitte des vorgeheizten Backofens  

ca. 7 Minuten backen

3. FERTIGSTELLEN
Pizza Bites auf ein Holzbrett legen

Mit einem grossen Messer in Stücke schneiden 

Mit den passenden Finishings belegen

4. SERVIEREN
Sofort servieren und geniessen!

Ba
ckanleitung

Pizza Bites



VEGGIE GARDEN 
Low Carb Teig mit Broccoli, Tomatensauce, 
geröstete Auberginen, Zucchini, Cherry-
tomaten, geröstete Peperoni, Mais

→ Olivenöl, Basilikum

#FOODPORN
Vollkorn-Leinsamen Teig, Randen-Cashew-
Sauce, sautierte Champignons, Zucchini, rote 
Zwiebeln, Granatapfel, Kerne-Mix

→ Olivenöl, Rucola

WHITE MUSHROOM
Mehrkornteig, pflanzliche Crème Fraîche 
von New Roots, rote Zwiebeln, sautierte 
Champignons, Pfifferlinge

→ Thymian

SMOKED CARROT LOX 
Mehrkornteig, pflanzliche Crème Fraîche 
von New Roots, rote Zwiebeln, Rüebli Lachs 
von Wild Foods

→ Kapern, Dill, Zitronenschnitz

MARINARA
Mehrkornteig, Tomatensauce, Kräuter-
Knoblauch Öl

→ Basilikum

MAMARITA   
Mehrkornteig, Tomatensauce, Büffel-
mozzarella

→ Basilikum

MISS CAPRESE       
Mehrkornteig, Parmesan, marinierte 
Cherrytomaten

→ Büffelmozzarella, Basilikum,  
       Crema di Balsamico

MARGHERITA     
Mehrkornteig, Tomatensauce, Fior di Latte

→ Basilikum

PLANTED BBQ           
Mehrkornteig, Tomatensauce, Fior di Latte, 
planted.pulled BBQ, Pimientos del Padron, 
Mais, rote Zwiebeln

→ Rauchpaprika, BBQ Sauce

THE TUNA     
Mehrkornteig, Tomatensauce, Fior di Latte, 
Thunfisch MSC, rote Zwiebeln

→ Kapern, Rucola

ARTEMIS CHICKEN   
Mehrkornteig, pflanzliche Crème Fraîche 
von New Roots, Feta, Spinat, Federkohl, 
Poulet, rote Zwiebeln, Granatapfel

→ Zitronenschnitz

DAMN HAM   
Mehrkornteig, Tomatensauce, Fior di Latte, 
sautierte Champignons, Alpsteinspeck

→ Rohschinken, Thymian

ALOHA     
Mehrkornteig, Tomatensauce, Fior di Latte, 
Alpsteinspeck, marinierte Ananas

→ Frühlingszwiebeln, rosa Pfeffer 

SMOKEY DEVIL      
Mehrkornteig, Tomatensauce, 
Büffelmozzarella, Rauchsalami, rote 
Zwiebeln, Pimientos del Padron

→ Rauchpaprika

SALAMI       
Mehrkornteig, Tomatensauce, Fior di Latte, 
Rauchsalami

Finishings


