BISTRO NEUF

mad & vinbar

MENUKORT

AFTEN

Franske klassikere & saesonens favoritter.

SNACKS

Sma bidder til at dele - eller nyde ved siden af
et glas vin eller bobler.
Salade Lyonnaise - Grgn salat med smilende 2eg,

tranebaer, croutoner & sennepsvinaigrette................. 95,- Neuf’s Surdejsbred - m/ Pisket smar

& OlIVENOII...cuieiniiiiii e, 45,-
Linguini ala Vongole - Pasta med hjertemuslinger,

smar, hvidvin 08 Persille.........cc.ovveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee. 145, - Nedder & oliven - m/ 2 slags ngdder

& 1slags OliVeN....cuveveiieiiiiieeeeeeene 45,-
Croque Monsieur - Sauce pa hvidvin og solmodne

tomater med revet pecorino og oliven olie.................. 135,-
(Tilkab oksekad +45 kr.)

Charcuteribraet - Udvalgte 3 palser: 105,-
palser & garniture..................... 6 palser: 195,-

Moules Frites - Blamuslinger dampet i hvidvin
Med Sprade POMMES........ooiniii s 185.,-

SIDES

Perfekte som tilboehor eller smaretter til deling.

Rort tatar - Spaede salater & neuf fritter.................... 185,-

Lapin au vin blanc - Grydestegt kanin i hvidvin og

dijon sennep, med saesonens grgntsager & vores Neuf pommes - m/ eddike dust og

SUPAe|Shrad. ..o 195,- Y0 [ (ST R U [ =] R 45,-
Steak Frites - Steak af okse Teres maJ'Orn, Sppgde Pommes - m/ 04 o 11 | PO TP 45;'
pommes & maitre d’hétel-smer.................... 285,- Pommes - m/ Parmesan. ... 50.-
Steak au poivre - Klassisk peberbgt skaret okse Pommes - m/ Traffel Salt......cccceeeeeeeuvenn.... 50,-

Teres major med sprade pommes &

Madagaskarsauce............oouveviiiiiiiiiece 285,- (Tilkeb friskrevet traffel +15 kr.)

| | Kartoffel croquetter - m/ Raclette ost...... 50,-
Flammkuchen - Sprgd alsacisk klassiker

Charcuteribraet - Udvalgte 3 palser: 105,-

m/ Rygeost, kartofler & purlag..................coocoiiiiil. 110,-
/Ryg purize palser & garniture..................... 6 palser: 195,-
m/ Bacon, radlgg & timian..................coooviiiiiiin, 125, -
| | Gregn salat - m/ Croutoner og senneps
m/ Spicy med husets charcuteri...................cooooo. 145.- VINAIBPELEE. . eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeeeas 45,-
Steak au poivre - Klassisk peberbaf skaret okse HaricotsS VErtS........c.uvevviiiiiiiiieceiceiieeenans 495,-

Teres major med sprade pommes &

Madag8aSKAPSAUCE.........eeeeeeee e, 285, - Ratatouille - Fransk klassiker med

S2ESONENS SP@NLSALBED .. .uvvnenienenieeneeneneenennnnn. 50,-

DESSERT

En s@d afslutning eller lidt ost til vinen.

SAUCER

Fa en ekstra sauce med

Pistacieis - m/ med ristede pistaciengdder,

TrEffelMayO......covveeeiiieeiieeeeiee e 20,-
olivenolie & flagesalt................cooiiiiiiiiii 85,- Y
| Madagaskarsauce............ccccceeeeeevvvneeeeenennnnn. 49,-
Clafoutis - m/ saesonens baer.........cvveeeieiiiieiin. 85,-
SaUCEe BEarNaiSe.....ooveeeeeeeeeeeeeeeeeeeaenenns, 45,-
Chokoladefondant - m/ solbaersorbet....... 90,-

Profiteroles - m/ vaniljeis & varm
chokoladesauce..........coiiiiiiiiiiiiiiiin.. 05,-

Du kan altid henvende dig til tjeneren med hensyn til
allergener eller andet

Oste fra naer og fjern - m/ spradt &
SAPNILUPE.. ... 95,-



FROKOST

Lette klassikere og delikate bistro favoritter.

Salade Lyonnaise - Grgn salat med smilende 2eg,
tranebaer, croutoner & sennepsvinaigrette.................. 95,-

Avocado lameller pa surdejsbred - Med smilende
2eg, piment d’espelette & olivenolie............................. 165,-

Croque Monsieur - Fransk toast gratineret til
perfektion - Med skinke, gruyere & comte.................. 165,-

Croque Monsieur - Fransk toast gratineret til
perfektion - Med skinke, gruyere & comteé.................. 165,-

(Tilkeb smilende 2eg +15 kr.)

Omelet - Med saesonens svampe, surdejsbrgd &
marineret feldsalat..............cocooiii 135,-

Linguini ala Vongole - Pasta med hjertemuslinger,
smgr, hvidvin og persille............coooviiiii, 145,-

Pasta Rigatoni - Sauce pa hvidvin og solmodne
tomater med revet pecorino og oliven olie.................. 135,-

(Tilkeb oksekad 45 kr.)

Rort tatar - Hakket oksekad, speede salater & neuf
L 10T PO 185,-

Flammkuchen - Sprgd alsacisk klassiker

m/ Rygeost, kartofler & purl@gg.............cocooovivviiiinnl. 110,-
m/ Bacon, radlgg & timian..................coooviiiiiiininnnlL 125,-
m/ Spicy med husets charcuteri...............c.ccccoeevinn.. 145, -

Steak Frites - Steak af okse Teres major
med spragde pommes & maitre d’hétel-smear............... 2(5,-

SONDAGSBRUNCH

(SERVERES KUN SONDAG 10-14:00)

KOKKENS FAVORITTER | SASON!

Sma, ngje udvalgte leekkerier samlet pa en tallerken - det
sprade, det salte og det sade.

Inkl. kaffe/te og et glas juice.

Serveres med et glas bobler 285,- (225,- uden bobler)

Du kan altid henvende dig til tjeneren med hensyn til allergener eller andet

mad & vinbar

SNACKS

Sma bidder til at dele - eller nyde ved siden af
et glas vin eller bobler.

Neuf’s Surdejsbrad - m/ Pisket smar
& OlIVENOIIC...ceieniiiiiiiiee e 45,-

Nadder & oliven - m/ 2 slags nadder
& 1slags OliVeN....cuveveiieiiiiieeeeeeene 45,-

Charcuteribraet - Udvalgte 3 palser: 105,-
palser & garniture..................... 6 palser: 195,-

SIDES

Perfekte som tilbehear eller smaretter til deling.

Neuf pommes - m/ eddike dust og

(Y0 [0 [T U | g =] 45, -
Pommes -m/ Chili........cooeeiiiiniiininnnnn.... 45,-
Pommes - m/ Parmesan..........ccccceennenn.... 50,-
Pommes - m/ Trgffel salt.........ccccceenennene.n. 50,-

(Tilkeb friskrevet trgffel +15 kr.)

Charcuteribraet - Udvalgte 3 palser: 105,-
palser & garniture..................... 6 polser: 195,-

Grgn salat - m/ Croutoner og senneps
VT g b Y F o =] o o T 45,-

HaPiCOtS VTS, .. oneieeeeieeeeieeeeeeeeeeeeeeananenes 45,-

Ratatouille - Fransk klassiker med
S2ESONENS SP@NLSALBED .. .uvvnenienenieeneeneneenennnnn. 50,-

SAUCER

Fa en ekstra sauce med

TrGfFElMaYO.....ceeeeeeeeeeeeeeee et eeans 20,-
Madagaskarsauce...........cccceeeevuverveneeennnnnnne. 495,-
Sauce Béarnaise........coceeeveeveeeiiniiineeieeinenn.s 45,-

BISTRO NEUF



BISTRO NEUF

mad & vinbar

VINKORT

Vores udvalg af vin er skreeddersyet til vores nuvaerende menu

B T T LT T LT TR .
E Navn Pris pr glas Pris pr flaske

E Domaine Lafage Lafabuleuse 2022............cooooiiiiiiiiiiieee e, 65,- 225,-

. Domaine Paul Nicolle Crémant de Bourgogne Blanc de Noirs Extra Brut...................... 95.,- 325,-

' Champagne Baudouin Brut SEIECTION. .......cooveueeee e, 135,- 475,-

E Auguste Lavoisier Blanc De BlanCS 181 CPU.......coovueeeee e, 1595,- 575,-

. EPC BIanc ROSE ChamPaBNe. .....coooveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 175,- 625,-

' NIvVarius PEE NAt ROSAUO. ..........oiiiiiiiiiicee e, 895,- 295,-
. _
B T R LT T L LT TR PP .
E Navn Pris pr glas Pris pr flaske

E Marcel de Normont Bourgogne Blanc 2023..............coooviiiiiiiiiiiie e, 89,- 295,

. Baron Le Bihan Chablis 2023...........cccooi oo, 15,- 395,-

. Lucas Reuter Alte Reben Riesling Trocken Rheingau 2024..............ccooooiiiiiiiiinnenns. 65,- 225,

E August Kesseler Geisenheimer Kilzberg Erste Lage Riesling 2024...............ccccceeeueee. 95,- 325,-

L Saint AMour Beaujolais 2022.........oooouue e 95,- 325,-

' Fratelli Aresca Moscato d’Asti DOCG Fiore d’Autunno 2024..............cccceevvviiiiiiieeeeeennne. 73, 299,-
o )
B T T LT T L ECE T TR S .
E Navn Pris pr glas Pris pr flaske

E Saint Amour BeaujolaisS 2022............ccooiiiiiiiiiiii e, 79, 265,-

. La Tour du Bois PiNOt NOIP 2020..........ccuiiiiiieoee e, 95,- 325,-

' Coli Chianti DOCG 2024..........oiiiiiiiiee ettt e e et e e e e iaaae e e e e 65,- 225,-

E Borsao Zarihs Syrah 2020.............uuuuiiiiiiiiieieeeeeeeeeee e 895,- 295,-

. Domaine des Sénéchaux - Cotes du RhONe 2022...............coviieiiiiiieiiieeeeeeeeee e, 105.- 365,

' Domaine des Sénéchaux 2021 - Chateauneuf-du-Pape 2021............c.ccooeeeiiiiiinnnnn... 175,- 625,-
L )
T T L TR L L CC L T R R PR .
. Navn Prisprglas  Pris pr flaske

E Schneider Gewurztraminer Demi Sec Blanc 2024 .............ooooooeeiiiiiiiiiiiiieeeeee, 65,- 225,-

. Michel Lynch Prestige Sauternes 201.... ..o 85,- 325,- (37,5 cl)

' MESSIAS LBV 2077, 895,- 295,- (37,5 cl)

|

Du kan altid henvende dig til tjeneren med spgrgsmal til vin eller andet.
Du har ogsa mulighed for at se “biblen”, som er en samling af alle vores vine.



