Aschermittwoch-Karte

Riucherlachs-Kriautercreme-Palatschinke/Dill-Senfsauce #¢P6M 12,80
Matjesfilet ,,Hausfrauen Art“/ Erddpfel ©P¢ 17,50
Beef Tartar ,,Art des Hauses“ / Salatbouquette / Zwiebel / Butter / Toast A<M 21,10
Fisch Variation / Oberskren / Butter / Toast A©P:¢ 26,70
Rindssuppe / Frittaten oder Leberknodel 4&¢* 5,90
Zwiebelsuppe/Kisecrouton *¢¢ 6,40
Traunsee Fischsuppe / Sahnehaube / Croutons A©P-6r 7,80
Pikantes veganes Curry / Gemiise / Reis * 17,50
Erdipfel-Gemiisestrudel mit Sauerrahmdip A%%* 18,20
Gnocci / Lachsstiickchen / siif3-scharfer Chili Sauce #“6P 21,90
Kokos-Fisch-Curry/Reis ° 19,60
Gebackenes Karpfenfilet / Erddpfelsalat / Sauce Tartare ACGMLD 23,50
Risotto sepia /Garnelen ®} 24,90
Gegrilltes Lachsfilet / Blattspinat / Zitrone Weiflweinsauce / Duchesse-Erdidpfel ~©¢?© 27,50
Zanderfilet / Erdipfel-Gemiisegrostl / Knoblauchbutter *>¢ 29,50
Ganzer Saibling / Petersilienerdipfel / Butter #"¢ 31,10
Kingururagout mit gebratenen Pilzen und Serviettenknodel %10 26,80
Rindsgulasch # 19,70
mit Semmelknédel, Spitzle oder Erddpfel A<¢ +2,90
Knuspriges Backhuhn / Erddpfel-Vogerlsalat #©G1M 22,10
Wiener vom Kalb / Petersilienerdipfeln / Preiselbeeren ~“¢ 29,70
Gebackenes Schweineschnitzel mit Kartoffeln A¢¢ 16,50
Malakofftorte 4<¢© 6,10
Haustorte / ,Sacher Art“ / Schlagobers ¢ 6,10
Apfelstrudel / Vanilleeis / Schlagobers #©%! 9,50
Topfennockerl / Butterbrisel / Beerenragout / Schlagobers *©¢ 12,40
Créme Briilée/Himbeereis ©¢ 10,20
Faschingskrapfen A©¢ 3,50

1 Stiick Salzgebéack 2,70 / 1 Stiick Semmel 2,10 / 1 Scheibe Hausbrot 1,50
Beilageninderung 0,50/ Salatinderung 3,00
1 Portion Preiselbeer 2,60 / gemischter Aufstrich 5,10

Familie Nostlinger und das Team vom Seehotel Schwan wiinschen Thnen einen guten Appetit!
Alle Preise sind in Euro inkl. der MwSt. und aller Abgaben.

Das Trinkgeld ist nicht in den Preisen inkludiert.



