
Í þessum matseðli eru allir réttir framreiddir á spjótum sem hentar 
fullkomlega í standandi veislur

Nautafillet “tataki style”, basil pesto, rucola, furuhnetur, 
parmesan ostur

Djúsí andalæraconfit með beikoni, döðlum og appelsínuzest

Steikt kóngarækja á spjóti í chermoula marineringu með spicy 
paprikudressingu

Rísottó krókettur með villisveppum, mozzarella osti og bökuðu 
hvítlauks aioli með steinselju (g)

Kjúklingalundir í teriyaki sósu með ponzu mayo og valhnetu-
sesamdukkah

Grillaður kálfahryggvöðvi með villisveppakremi, krydduðum 
sólkjörnum og furuhnetum

Léttgrafinn og glóðaður lax með yuzu mayo, sesamdukkah, 7-spice 
og kryddjurtum

Tanariva mjólkursúkkulaði brownies með saltkaramellu og 
jarðarberi

Verð: 7.650 kr per mann

menu

x

Smáréttir

12 einingar



Nautafillet “tataki style”, basil pesto, rucola, furuhnetur, 
parmesan ostur

Grillaðar Nobashi rækjur með ponzu mayo, stökkum hvítlauk, 
kóríander og chili

Djúsí andalæraconfit með beikoni, döðlum og appelsínuzest

Rifinn grís á sesambrauði “steamed bun” með umami bbq sósu, NOMY 
kimchi og gúrku

Léttreykt bleikja á kartöfluvöfflu með avókadókremi, 
granateplum og sólselju

Gljáðir kjúklingaleggir í kókos-hnetusósu með kóríander og lime

“French Toast” – smjörsteikt eggjabrauð, trufflu “slaw”,  
parmaskinka, parmesanostur

Súkkulaðitruffla með blóðappelsínuganache og hnetupralín

Verð: 6.250 kr per mann

menu

x

Smáréttir

10 einingar



Nautafillet “tataki style”, basil pesto, rucola, furuhnetur, 
parmesan ostur

Djúsí andalæraconfit með beikoni, döðlum og appelsínuzest

Grillaðar Nobashi rækjur með ponzu mayo, stökkum hvítlauk, 
kóríander og chili

Léttreykt bleikja á kartöfluvöfflu með avókadókremi, 
granateplum og sólselju

Rísottó krókettur með villisveppum, mozzarella osti og bökuðu 
hvítlauks aioli með steinselju (g)

Steiktir sveppir á ristuðu súrdeigsbrauði með seljurótar“slaw“, 
fenníku, kryddjurtum og ostinum Feyki

„French Toast“ – steikt eggjabrauð, trufflu „slaw“,  parmaskinka, 
parmesanostur

Möndlukaka, sítrónubúðingur og hindber

Verð; 5.200 kr per mann
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x

Smáréttir

8 einingar



Grillaðar Nobashi rækjur með ponzu mayo, stökkum hvítlauk, 
kóríander og chili

Djúsí andalæraconfit með beikoni, döðlum og appelsínuzest

Rifinn grís á sesambrauði “steamed bun” með umami bbq sósu, NOMY 
kimchi og gúrku

Léttreykt bleikja á kartöfluvöfflu með avókadókremi, 
granateplum og sólselju

“French Toast” – Steikt eggjabrauð, trufflu “slaw”,  parmaskinka, 
parmesanostur

Súkkulaðitruffla með blóðappelsínuganache og hnetupralín 

Verð: 3.990 kr per mann
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Smáréttir

6 einingar


