
Tartaleta, nautatartar, feykir osta krem & stökkt kínóa

Pönnukaka með reyktri bleikju, skyrkremi & pikklaður laukur

Grillaður kálfur, sveppa krem, stökkir jarðskokkar & jurtir

Grillaður humar, eldpipar mæjó & stökkur hvítlaukur

Foie gras, súrdeig, fíkju sulta & kryddjurtir

Svínasíða, kóresk bbq, naan brik & stökk pura

Hörpuskel, súrmjólk , dill & grænepli

Nauta Fillet tataki, papriku krem & dukkha

Vatnsdeigsbolla fyllt með 36% sýrðum rjóma og toppum með caviar

Humar pick me up

Blómkál, humar, chilisulta & foie gras

Tuna tataki, yuzu mæjó , sesamfræ & vorlaukur

Kleinur & mysings karamella

Súkkulaði & heslihnetu tart , íslensk jarðarber & basil

14.300 kr á mann

x

menu

Lúxus bitar



Lambatartar, grillað súrdeig & ostamæjó

Grillaðar risarækjur, kimchee, mangó & aioli

Nautalund tataki, soya, ponzu mæjó & sesam

Andavorrúlla, trufflu-ponzu mæjó & vorlaukur

Kjúklingaspjót satay, wasabi baunir og wasabi mæjó

Mini borgari, nautakinn, trufflu mæjó, klettasalat & lauksulta

4.750 kr á mann

x

menu
Smáréttir

6 bitar



Lambatartar, grillað súrdeig & ostamæjó

Grillaðar risarækjur, kimchee, mangó & aioli

Nautalund tataki, soya, ponzu mæjó & sesam

Andavorrúlla, trufflu-ponzu mæjó & vorlaukur

Kjúklingaspjót satay, wasabi baunir og wasabi mæjó

Mini borgari, nautakinn, trufflu mæjó, klettasalat & lauksulta

Carpaccio, snittubrauð, trufflumæjó & parmesan

Burrata & tómat, pestó &  snittubrauð

Berja tart með hindberja skyr kremi og  ferskt hindber

7.750 kr á mann

menu

x

Smáréttir
10 bitar



x

Apres Ski 
matseðill

Bökuð Proscitto vafin fíkja með geitaosti

Mini Rösti með reyktum lax, súrðum rjóma og dill

Bakað trufflu mac & cheese bitar

Villisveppa lasagne, karamellseraður laukur & sveppakrem

Grilluð dadýra spjót, bláberja gljáí & jarðskokkar

Mini Hreindýra borgari, klettasalat, gorgonzola & fíkju sulta

Grilluð Reykt pylsa með sterku dijon

Mini croque monsieur bitar með franskri skinku, swiss 
osti og truffle bechamel

Bakaður ostur, valhnetur, hunang & kex

Skorið Charcuterie, pylsur, skinku og antipasti

Churros með kanil sykur og karamellu & súkkulaði sósu

Epla pie, cream chantilly rjómi

9.400 kr á mann



x

Steikarhlaðborð

Grillað risarækjuspjót, Mangó salsa, chili raspur & spicy mæjó

Djúpsteikt Andar Gyoza, sesame - soy dressing & ponzu mæjó

Nauta tataki, jarðskokkar & vorlaukur

Hörpuskel, Koshu , brúnað smjör & sveppir

Kalkúnabringa í rósmarín og appelsínulegi

Kolagrilluð Nautalund í íslensku garðablóðbergi

Lux Bernaise og Rauðvínsgljái

Sítrónu tart & ítalskur marengs

Súkkulaði skel, súkkulaði og heslihnetukrem & hindber

Ávaxta paté fruit

Djúpsteiktir ástarpungar & saltkaramella

Grillað brokkolí, parmesan & sítróna

Heilbakað blómkál, jógúrtsósa, möndlur og granatepli

Grillað salat, contfit tómatar, feta & sýrður laukur

Saltbökuð Seljurót & heslihnetur

Hunangsgljáðar gulrætur & aioli

Stökkar kartöur, feykir & gremólata

Forréttir
Á borð til að deila

Borin fram á ‘’High tea standi’’ á borðið til þess að deila

Aðalréttir

Sósur

Eirréttur

Meðlæti

11.900 kr á mann



x

Þriggja rétta
Matseðill 1

Matseðill 2

Forréttir

Létt reykt bleikja vSýrður rjómi, wasabi & Svartrót

Aðalréttur

Grillað naut Kartöur, villisveppir, bok choy & bordelais sósa

Eirréttur

Vanillu - skyrbúðingur, hvítt súkkulaði, aðalbláber & Lakkrís

Forréttir

Þorskur Bakað blómkál, dill, freyðandi humarsósa 
& Sýrðir laukar

Aðalréttur

Grillað lamb Seljurót, grænkál, krækiber & heslihnetur

Eirréttur

Dökkt súkkulaði, Hindber, hnetur & sýrður rjómaís

3 rétta matseðill 10.700 kr á mann

lystauki 2.990 kr á mann


