
menu
Smáréttir

6 einingar

Grillaðar Nobashi rækjur með ponzu mayo, stökkum hvítlauk, 
kóríander og chili

Djúsí andalæraconfit með beikoni, döðlum og appelsínuzest

Rifinn grís á sesambrauði „steamed bun“ með umami bbq sósu, NOMY 
kimchi og gúrku

Léttreykt bleikja á kartöfluvöfflu með avókadókremi, 
granateplum og sólselju

„French Toast“ – Steikt eggjabrauð, trufflu „slaw“, parmaskinka, 
parmesanostur

Súkkulaðitruffla með ástaraldin-ganache og hnetupralín

Verð: 3.900 kr per mann

x



menu
Smáréttir

8 einingar

Nautafillet “tataki style”, basil pesto, rucola, furuhnetur, 
parmesan ostur

Djúsí andalæraconfit með beikoni, döðlum og appelsínuzest

Grillaðar Nobashi rækjur með ponzu mayo, stökkum hvítlauk, 
kóríander og chili

Léttreykt bleikja á kartöfluvöfflu með avókadókremi, 
granateplum og sólselju

Rísottó krókettur með villisveppum, mozzarella osti og bökuðu 
hvítlauks aioli með steinselju (g)

Steiktir sveppir á ristuðu súrdeigsbrauði með seljurótar“slaw“, 
fenníku, kryddjurtum og ostinum Feyki

„French Toast“ – steikt eggjabrauð, trufflu „slaw“, parmaskinka, 
parmesanostur

Möndlukaka, sítrónubúðingur og hindber

Verð; 5.200 kr per mann

x



menu
Smáréttir

10 einingar

Nautafillet “tataki style”, basil pesto, rucola, furuhnetur, 
parmesan ostur

Grillaðar Nobashi rækjur með ponzu mayo, stökkum hvítlauk, 
kóríander og chili

Djúsí andalæraconfit með beikoni, döðlum og appelsínuzest

Rifinn grís á sesambrauði „steamed bun“ með umami bbq sósu, NOMY 
kimchi og gúrku

Léttreykt bleikja á kartöfluvöfflu með avókadókremi, 
granateplum og sólselju

Gljáðir kjúklingaleggir í kókos-hnetusósu með kóríander og lime

„French Toast“ – smjörsteikt eggjabrauð, trufflu „slaw“, 
parmaskinka, parmesanostur

Súkkulaðitruffla með ástaraldin-ganache og hnetupralín

Verð: 6.300 kr per mann

x



menu
Smáréttir

12 einingar

Nautafillet “tataki style”, basil pesto, rucola, furuhnetur, 
parmesan ostur

Djúsí andalæraconfit með beikoni, döðlum og appelsínuzest

Steikt kóngarækja á spjóti í chermoula marineringu með spicy 
paprikudressingu

Rísottó krókettur með villisveppum, mozzarella osti og bökuðu 
hvítlauks aioli með steinselju (g)

Kjúklingalundir í teriyaki sósu með ponzu mayo og valhnetu-
sesamdukkah

Grillaður kálfahryggvöðvi með villisveppakremi, krydduðum 
sólkjörnum og furuhnetum

Léttgrafinn og glóðaður lax með yuzu mayo, sesamdukkah, 7-spice 
og kryddjurtum

Tanariva mjólkursúkkulaði brownies með saltkaramellu og 
jarðarberi

Verð: 7.600 kr per mann

x



menu
Smáréttir

15 einingar

Rísottó krókettur með villisveppum, mozzarella osti og bökuðu 
hvítlauks aioli með steinselju

Nautafillet “tataki style”, basil pesto, rucola, furuhnetur, 
parmesan ostur

Grillaðar Nobashi rækjur með ponzu mayo, stökkum hvítlauk, 
kóríander og chili

Djúsí andalæraconfit með beikoni, döðlum og appelsínuzest

Rifinn grís á sesambrauði „steamed bun“ með umami bbq sósu, NOMY 
kimchi og gúrku

Léttreykt bleikja á kartöfluvöfflu með avókadókremi, 
granateplum og sólselju

Gljáðir kjúklingaleggir í kókos-hnetusósu með kóríander og lime

„French Toast“ – Steikt eggjabrauð, trufflu“slaw“, parmaskinka, 
parmesanostur

Grillaður kálfahryggvöðvi með villisveppakremi, krydduðum 
sólkjörnum og furuhnetum

Súkkulaðitruffla með ástaraldin-ganache og hnetupralín

Möndlukaka, sítrónubúðingur og hindber

Verð: 9.250 kr per mann

x



menu

Ostaplatti

Brie, Feykir, Þroskaður Gráðaostur

Geitaostur, Stóri Dímon

crostini, þurrkaðir ávextir, vínber

sulta & hunang

Verð: 2.790 kr per mann
lágmarkspöntun 10 manns

Kjötplatti

Bresaola, Salami, Pistachio mortadella

Parmaskinka & Chorizo

Súrdeigsbrauð, ólífur, rautt pestó

sulta & hunang

Verð: 3.290 kr per mann
lágmarkspöntun 10 manns

x



menu

Blandaður osta og kjötplatti

Brie, Feykir, Þroskaður Gráðaostur

Geitaostur, Stóri Dímon

Bresaola, Salami, Pistachio mortadella

Parmaskinka & Chorizo

Súrdeigsbrauð, þurkaðir ávextir og ber

Verð: 3.290 kr per mann
lágmarkspöntun 10 manns

x



menu

Ostaplatti

Brie, Feykir, Þroskaður Gráðaostur

Geitaostur, Stóri Dímon

crostini, þurrkaðir ávextir, vínber

sulta & hunang

Verð: 2.790 kr per mann
lágmarkspöntun 10 manns

x



menu

Kjötplatti

Bresaola, Salami, Pistachio mortadella

Parmaskinka & Chorizo

Súrdeigsbrauð, ólífur, rautt pestó

sulta & hunang

Verð: 3.290 kr per mann
lágmarkspöntun 10 manns

x


