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Un amuse-bouche, une entrée au choix, un
plat au choix, fromage fun dessier auchoix;
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AMUSE-BOUCHE

Croustillant de langoustine,
basilic

ENTREES

Foiec gras de canard mi-cuit a la
truffe noire du Périgord, pain
brioch¢, chutney d’oignons ct
figues

Carpaccio de Saint-Jacques de la
baic de Scine, vinaigrette
passion

Mezzeluna a la truffe (ravioles en
demi-lunes), consomm¢ de
chapon, copcaux de Zuber
melanosporum

PLATS

Croustillant de sclle d’agncau
aux dattes et curcuma, polenta
crémeuse , rapé de truffe
mcélanosporum

Linguine, bisque de langoustines
¢t son tartare
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ACTE 11

Menu 31 Décembre

IEOECHEIEC pal perRsonne

Baictcoifvics il ipc Rt pillisiline bouteille
(@ cl) pour dellx personnes.

Un dintisc houchic flne cntice al choix; un
plat att ehoix, fromage,; un dessert au choix,
café et mignardises.

Bl mineralcsaplates et gazellscs
comprises.

M¢daillon de lotte, espuma aux
coraux d’oursin, press¢ de céleri
et brisures de truffe

FROMAGE

Assortiment de fromages affinés
par Madame Cantin

DESSERTS

Soufflé¢ au limoncello

Sabayon a la fleur d’oranger,
agrumes et fruit de la passion

Forét Noire aux Amarecna

SELECTION DE VINS

Vin blanc : Vouvray Scc “ Coulée
d’argent” 2022, Domaine
Bourillion Dorléans

Vin rouge : Irancy 2022, Domaine
Verrect
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