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AMUSE-BOUCHE

Arancini doré, cocur de
tomates séchées

ENTREES

Foic gras de canard mi cuit, pain
brioch¢, chutney d’oignons ct
figues (Maison Lafitte)

6 huitres Marennes-Oléron (6
fines de claire n°3

PLATS

Filet de bar, beurre blanc aux
coraux d’oursin, déclinaison de
carottes roties

Supréme de chapon fermier, jus
a la truffe d’¢té, mousseline de
panais

Risotto a la tartufata, copecaux de
pecorino

PRIX NETS EN EUROS, TAXES ET SERVICE COMPRIS

FROMAGE

Bric de Mcaux a la truffe noire

DESSERTS

Traditionnelle biache de Noél au
chocolat

Sabayon aux agrumes et
Champagne Henri Abel¢

SELECTION DE VINS

Vin blanc : Saint Bris, Domaine
Verrect 2023

Vin rouge : Belleruche, Cote du
Rhone Aoc, Domaine Chapoutier
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