
Unsere Kaffeegetränke werden mit viel Liebe
und dem Kaffee von ALT WIEN zubereitet.

Our coffees are made with love & ALT WIEN
COFFEE.

MENÜ (MENU )

AUF  DEUTSCH ( IN  ENGL ISH )

€2,90Espresso*

€4,20Espresso macchiato,
doppelt (double)* G

€3,20Espresso macchiato* G

€3,50Americano*

€4,30Cappuccino* G

€4,80Latte macchiato* G

€4,00Espresso, doppelt 
(double)*

€3,80Americano mit Milch*
(with milk*) G

€4,30Melange* G

€1,20Shot espresso*

€4,90

Chai Latte* G

TEE

(TEA)

*Auch als koffeinfreie Variante erhältlich, mit
Hafermilch und laktosefreier Milch gegen einen
Aufpreis von 0,50 €
(Also available as decaf option, with oat and
lactose-free milk for a surcharge of €0,50)

KAFFEE

(COFFEE)

€4,90

English Breakfast - Schwarzer Tee
(Black tea)

Verschiedene Teesorten
(Various types of teas)

Kräutertee 
(Chamomile, Herbal Infusion)

Earl Grey - Schwarzer Tee, frisch-
blumig 
(Black tea, fresh and floral)

Verschiedene Frucht-Mischungen
(Various fruit tea blends)

Grüntee 
(Green Tea)

Alle Teesorten werden in 0,5l-Kännchen serviert
(All teas are served in 0,5 l pots)

SPEZIALGETRÄNKE

(SPECIAL DRINKS)

100% Matcha Latte* G €5,40

Matcha Chai Latte* G €5,20

+ Milch für Tee* G
(Milk for Tea*) G

€0,30

Cacao Latte * G €4,50

Vanilla Chai Latte* G

€4,90

Pfefferminze
(Peppermint)

Kalter Kaffee mit Eiswürfel? Kein Problem!
Cold coffee with ice cubes? No problem!

Affogato A C G F H €4,90

Cappuccino* mit Eis
Cappuccino* with ice-cream
A C G F H

€6,30



ALKOHOLFREIE

GETRÄNKE (NON-

ALCOHOLIC

BEVERAGES)

SMOOTHIES

FRISCH GEPRESSTE

SÄFTE 

(FRESHLY SQUEEZED

JUICES)

€3,20

stilles oder sprudelndes Wasser 
(still or sparkling) 0,33 l

Mineralwasser
(Mineral water)

€1,80/€2,80

0,25 l / 0,5 l

Sodawasser - Soda
(Soda water)

€3,10/€3,90
0,25 l / 0,5 l

Soda “Real” Zitrone

€3,90

0,33 l

Coca-Cola, Coca-Cola Zero,
Fanta, Schweppes Bitter
Lemon

€4,30
0,33 l

Rauch Ice-Tea

€5,50
Apfel, Avocado, Spinat, Gurke, Ingwer,
Honig 
(Apple, avocado, spinach, cucumber,
ginger, honey)

Popeye 2.0

€5,50

Waldfruchtmix, Erdbeere, Banane, Apfel 
(Forest fruit mix, strawberry, banana,
apple)

The Very Berry

Rauch Fruchtsäfte 
(Rauch fruit juices)
0,2 l         

€4,30

Alle Smoothies werden in 0,4 l Gläsern serviert.
All Smoothies are served in 0,4 l glasses.

Red Bull
0,25 l

€4,40

€5,50/€7,20

0.25 l / 0.5 l

(Orange, Zitrone oder Grapefruit) 

Mix aus 2 Säften 
(Mix of 2 juices)

€5,20/€6,90

0.25 l / 0.5 l

Orangensaft
(Orange juice)

€5,20/€6,90

0.25 l / 0.5 l

Grapefruitsaft
(Grapefruit juice)

€3,80/€5,00

0.25 l / 0.5 l

Limonade
(Lemonade)

€5,90

Spinat, Avocado, Banane, Hafermilch,
Chiasamen, frischer Zitronensaft
(Spinach, avocado, banana, oat milk, chia
seeds, fresh lemon juice)

Green & Strong

Gespritzt? Kein Problem!
With soda water? No problem!

€2,80/€3,70

0,25 l / 0,5 l

Holunder oder
Himbeersaft  
(Elderflower or
raspberry)

Gespritzt? Kein Problem!
With soda water? No problem!



€5,20Prosecco, Glas A O
0,2 l

€5,70Mimosa, Glas A O
Prosecco, Orangensaft (Orange juice)
0,33 l

Aperol Spritz A O
Aperol, Prosecco, Soda 0,4 l

Bellini, Glas A O 
Prosecco, Pfirsichpüree (Peach purée)
0,33 l

€6,70

ALKOHOLISCHE 

“BRUNCH CLASSICS” Brunch
Time‌

SPRITZ & MEHR 

Weisser Spritzer O
Weißwein, Soda 
(White Wine, soda water) 0,33 l

€4,20

€6,50

Hugo Spritz A O
Prosecco, Soda, Holundersirup,
Minze
(Prosecco, soda water, elderflower
syrup, mint) 0,4 l

€6,90

Veneziano Spritz A O
Aperol, Weißwein, Soda 
(Aperol, White wine, soda water) 0,4 l

€5,50

Hugo Vino A O
Weißwein, Soda, Holundersirup, Minze
(White wine, soda water, elderflower
syrup, mint) 0,4 l

€5,90

Campari Spritz A O
Campari, Prosecco, Soda 0,4 l

€6,90Campari Soda/Orange 
Campari,  Soda oder Orangensaft

Gin 4 cl

+ Tonic oder (or) Orangensaft 

Negroni Sbagliatio A O
Roter Wermut (Red vermouth),
Campari, Prosecco 

€8,50
Negroni O
Roter Wermut (Red vermouth), 
Campari, Gin 

€5,60

€9,50

€6,00 Vodka 4cl

+ Tonic oder (or) Orangensaft

€4,50

BIER (BEER)  A

€5,50€7,00

Stiegl Goldbräu 
0,5 l

€4,70

Wieselburger Gold 
0,5 l

€4,50

Stella Artois 
0,33 l

Corona 
0,33 l

€4,10

€4,50



ROSÉ

⅛  ODER 0,75L O

ROTWEIN 

(RED WINE)

⅛  ODER 0,75L O

PLATERS &  CO

€4,90/€25,50Grüner Veltliner

€6,90/€35,90Gelber Muskateller

WEISSWEIN 

(WHITE WINE)

⅛  ODER 0,75L O

Sauvignon Blanc €6,20/€31,90

Roséli

Zweigelt €6,30/€33,20

€5,10/€27,50

Roesler €6,90/€34,90

Enhance your drink experience by pairing it with our signature meze.‌

Verschiedene Käsesorten & Aufschnitt, serviert mit Früchten, Nussmischung, Oliven und Crackern
(A variety of cheeses and cold cuts, served with fruits, nut mix, olives, and crackers) A G H

2 Personen (2 Persons): 

Für eine zusätzliche Portion: 12,00 € pro Person (Add an extra portion for €12.00 per guest) 

€19,90

Bar Bites H
Dip, Oliven, Nussmischung, Crackern
Dip selection with olives, nut mix, and crackers

€4,90



ALL-DAY

BRUNCH

(A, C, G) 

3 Pfannkuchen nach amerikanischer Art,
frisches Waldobst, Ahornsirup, Puderzucker und
Butter 
(3 American style pancakes, fresh forest fruit,
maple syrup, powdered sugar and butter)

Frühstücks-Pfannkuchen
(Breakfast pancakes)

€11,90

(A, C, G, M) 

Sauerteigbrot, Pastrami, Käse, Krautsalat,
saure Gurken, hausgemachte Pastrami-
Sauce, Salatbeilage 
(Sourdough bread, pastrami, cheese,
coleslaw, pickles, homemade pastrami
sauce, side salad)

Pastrami-mami Sandwich €12,90

Croissant, zwei Eier “Jungle-Art", Sauce
Hollandaise, Knuspriger Speck, Schnittlauch,
Salatbeilage (Croissant, two Eggs ”Jungle
way”, Hollandaise sauce, crispy bacon, chives,
side salad)

Croissant Benedict “Our Way” €13,00
(A, C, G, O) 

+ Avocadocreme (Acocado mash) G

€1,90

(A, C, D, G, O) 

Croissant, zwei Eier “Jungle-Art", Räucherlachs,
Sauce Hollandaise, Schnittlauch, Salatbeilage  
(Croissant, two Eggs “Jungle way”, smoked
salmon, hollandaise sauce, chives, side salad)

Croissant Royale “Our Way” €14,00

(A, C, G) 

Wählen Sie aus (Choose your own): 
Speck, Schinken, Käse G, Champignons,
Tomate 
(Bacon, ham, cheese G, mushrooms, tomato)

Omelette aus 3 Eiern
(Omelette from 3 eggs) 

dazu ein Stück Brot A G & Salatbeilage
(served with piece of bread A G & side
salad)

mit 2 Toppings (with 2 toppings) €8,50
mit 4 Toppings (with 4 toppings) €10,50

(A, C, G) 

Sauerteigbrot, Butter, Schinken, Käse,
gekochtes Ei, Marillenmarmelade
(Sourdough bread, butter, ham, cheese,
boiled egg, apricot jam)

Wiener Frühstück
(Viennese breakfast) €9,50

Brioche aus Italien
(Brioche from Italy) (A, G, H, L) 

€12,00

Croissant, Pesto, Mozzarella, Mortadella,
Tomate, Rucola, Olivenöl, Balsamico-
Glasur, Salatbeilage 
(Croissant, pesto, mozzarella, mortadella,
tomato, arugula, olive oil, balsamicglaze,
side salad)

EXTRA:

EXTRA:

+ Avocadocreme (Acocado mash) G

€1,90

+ gekochtes Ei (Boiled egg) oder  Ei
“Jungle-Art” (Egg “Jungle way”) C €1,50

+ gekochtes Ei (Boiled egg) oder  
Ei “Jungle-Art” (Egg “Jungle way”) C

€1,50

BIS (UNT IL )  15 :00

SWEET

BRUNCH

Extra Soßen, Brot oder Butter: 0,50 €
Aufpreis
 Additional sauces, bread or butter
incur a €0.50 surcharge.



CAFÉ CLASSICS

Hähnchenbruststreifen, Salat, Kirschtomaten,
Croutons, Grana Padano, Speck, hausgemachtes
Caesar-Dressing, Olivenöl 
(Chicken breast strips, lettuce, cherry tomato,
croutons, bacon, Grana Padano, homemade
Caesar dressing, olive-oil)

Chicken Caesar Salat €12,50
(A, C, G) 

THE ‘AVO-BROT ’

SPOT 

dazu Salatbeilage (served with side salad)

Sauerteigbrot, Avocadocreme, Schinken,
Käse, gekochtes Ei, Schnittlauch 
(Sourdough bread, avocado mash, ham,
cheese, boiled egg, chives) 

Grand Avocado-Brot  
(A, C, G) 

€12,50

Avocado-Brot
(A, C, G) 

Sauerteigbrot, Avocadocreme,
gekochtes Ei, Schnittlauch, Chiliflocken 
(Sourdough bread, avocado mash,
boiled egg, chives, chilly flakes)

€10,20 Smokey Avo-Brot  
(A, C, D, G, O)

€13,20

Sauerteigbrot, Avocadocreme, Tomate,
Gurke, Räucherlachs, gekochtes Ei,
Schnittlauch  
(Sourdough bread, avocado mash,
tomato, cucumber, smoked salmon,
boiled egg, chives)

Caprese Avo-Brot  

Sauerteigbrot, Avocadocreme, Tomate,
Mozzarella, Rucola, gekochtes Ei,
Schnittlauch 
(Sourdough bread, avocado mash, tomato,
mozzarella, boiled egg, chives) 

(A, C, G) 
€11,50

BIS (UNT IL )  15 :00

(A, G) 

Sauerteigbrot, Butter, Schinken, Käse, 
(Sourdough bread, butter, ham, cheese)

Ham & Cheese Toastie €6,90

Toastie - 1/2 Portion
(Toastie - 1/2 portion)

€4,50

Granola 

Joghurt mit frischen Früchten, Granola, Honig
(Yogurt with fresh fruits, granola, honey)

(A, G) 
€7,90

BIS (UNT IL )  15 :00

Chiasamen, Hafermilch, Honig, Beeren,
Banane, Kakaopulver
(Chia seeds, oat milk, honey, berries,
banana, cocoa powder)

Chia-Pudding €6,50



MIT LIEBE
WITH LOVE,

Allergene (Allergens):

A – glutenhaltiges Getreide, B – Krebstiere, C – Ei, D – Fisch, E – Erdnüsse, F – Soja, G – Milch oder Laktose, H – Nüsse, L – Sellerie,
M - Senf, N – Sesam, O – Sulfite, P – Lupine, R – Weichtiere

(A – cereals containing gluten, B – crustaceans, C – egg, D – fish, E – peanuts, F – soy, G – Milk or lactose, H – nuts, L – celery, M -
mustard, N – sesame, O – sulfites, P – lupin, R – mollusks)

Die meisten unserer Gerichte können vegetarisch zubereitet werden. Bitte fragen Sie das Servicepersonal nach weiteren Informationen zu Alternativen
(z.B. vegane Optionen, glutenfreies Brot). 
(Most of our dishes can be made vegetarian. Please ask the service staff for more information on alternatives (e.g., vegan options, gluten-free bread ).)

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unser Servicepersonal.
(If you have any allergies or intolerances, please ask our service staff.)

 

Alle Preise verstehen sich in EUR inkl. MwSt, Preisänderungen vorbehalten.
(All rates are in EUR incl. taxes, rates are subject to change.)

Wi-Fi:
Jungle Tribe Brunch House

Pass: Tribe2025.

NACHSPEISEN ZUM

VERNASCHEN 

(SWEETS)

Mit Pfannkuchen oder Waffeln (Choose from Pancakes or Waffles):

Nutella H, Keks-Crumble,
geschnittene Bananen,
Puderzucker 
(Nutella H, crushed biscuits,
sliced bananas, powdered sugar)

Pistaziencreme F, Keks-Crumble,
Puderzucker 
(Pistachio cream F, crushed
biscuits A G, powdered sugar)

€8,50

€8,90

Nutella H, Keks-Crumble,
Puderzucker, 

Ferrero-Rocher-Kugeln
(Nutella H, crushed biscuits,
powdered-sugar, Ferrero-

Rocher pralines)

€10,50

(A, C, G) 

Marillenmarmelade,
Puderzucker 
(Apricot jam, powdered
sugar)

€7,00

Weiße Schokolade H, M&M-
Crumble H, Puderzucker 
(White chocolate H, M&M
crushed chocolate H,
powdered sugar)

€9,50

Süße Versuchungen aus unserer Vitrine (sweets from our display):

Frisch gebackenes Croissant (Freshly baked croissant):

(A, C, G) 

€3,00

Mit Marillenmarmelade,
Puderzucker 
(with apricot jam, powdered
sugar) 

€4,00 Mit Nutella H, Puderzucker 
(with Nutella H cream, powdered
sugar)

€4,30

Mit Pistaziencreme H F,
Puderzucker 
(with pistachio cream H F,
powdered sugar)

€4,70

Hausgemachte Süßigkeiten aus der Vitrine 
(Homemade sweets)(A, C, G) 

ab/from
 €3,00 


