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ANTIPASTI

1. Tomatensuppe 5,90
2. Tzatziki 5,50
(C.G,J)
3.Aioli 5,20
(GA)
4.Pita mit Tzatziki 4,50
5.Insalata Caprese 0 10,50

Frische Tomaten mit
Mozzarella und Balsamico

(GA)
6.Aubergine und 10,50
Zucchini

Gebratene Aubergine und
Zucchini seryiert mit
Tzatziki

7.Bruschetta 7.90

4 gerostete Brotscheiben
mit marinierten
Tomatenwurfeln, Zwiebeln
und Knoblauch

INSALATA = [

(G,AN2)

8.Antipasto Misto 14,90

Italienische
Vorspeisenplatte mit
Wourst, Kdse, Aufstrichen
und GemUse

13.Insalata Mista |\ <150

Blattsalat, Cherrytomaten,
Gurken und Mais

D

o (D)
- 14dnsalata al Salmone 16,90

9.Feta Saganaki 10,504#% " Blattsalat mit g 1 Lachs,
¢ »Cherrytomaten, g , Paprika
Gebackener Schafskdse im und r en ZW|ebeIn Y
knusprigen Blatterteig mit i
Honig und Sesam .
;:’IS.Insalato di Pollo 16,90

Blattsalat mit gegrillten

(9 Hahnchenbruststreifen, Gurken,
10.Feta al Forno 1,50 Cherrytomaten; roten Zwebﬂ
- und Mais j
Im Ofen gebackener " 4 _ .
Schafskdse in Olivendl mit e gt <
Tomaten und Zwiebeln L (®)
16. Insalato al Tonno 13,50
Blottsolot mit Thunfiseh, Gurken,
® Chgrrg Q en Zwiebeln
M un I
11 Gambaretti <\ / 1550 |
12 Garnelen in Olivendl mit 4 ©)
Knoblauch, Cherrgtomaten ' 9717 Insalata Greca 13.50
und Chomplgnons =y - 7 ’
Yy 4 Bauefhsalat mit Tomaten, Gurken,
Y/ 4 Paprika, Feta; roten Zwiebeln,
e . Ollven Oregono und Olivendl
B _ i
12. Ge rillter Oktopus 1690 =
ssig-O e Insalata Mista klein 5,50
Insalata Greca klein 7,30

Dressing nach Wahl:
Joghurt-Dressing ©

. . L
Balsamico-Dressing ©
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SECONDI PIATTI

(€G)
18.H@hnchenbrustfilet mit Sauce 17,80
Hollandaise und Pommes
)
19.Hadhnchenbrustfilet mlt 17,80
Champignonsauce und Pommes
©)
20.Schweinefilet mit Pfeffersauce 21,90
und Bratkartoffeln
21.Sch filet mit Ch “2 5
chweinefilet mi ampignonsauce 1
und Bratkartoffeln P'd 2
(AG)
22.Bifteki 17,80
mit Feta gefilltes Hacksteak mit
Tzatziki, Zwiebeln und Pommes
(€6
27.Schweinefilet Speciale 22,80

in Sauce Hollandaise und Brokkoli mit Kdse
Uberbacken, dazu Knoblauchpommes

(AC,G)
28.Schnitzel Speciale 18,90
in Sauce Hollandaise und Brokkoli mit Kdse
Uberbacken, dazu Knoblauchpommes

M)
23.Grill-Teller 19,20

Hahnchenbrustfilet mit Sauce Hollondaise,
Schweinefilet mit Pfeffersauce und Soutzouki
mit Metaxasauce serviert mit Bratkartoffeln

®o [

24.Schnit iener Art e 15,50
mit Pom :
3 (ACG)
25. Schﬁlgel mit Chomplgnonsouce 17,50
mmes
(AC,G)

26.Schnitzel mit Pfeffersauce
und Pommes '

4 (AG)
29.Bifteki al Forno 18,50
e g ’ .. ..
" _#7in Metaxasaucegmit Kase Oberbacken,
f’i" dazu Knoblauchpommes
: pr ©
30.Schweinefilet al Forno 22,30

in Metaxasauce mit Kdse Uberbacken,
dazu Knoblauchpommes

Telefion:0234 770654 / E-Mail: latrattoria042025@gmail.com
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PESCE

31.Padella di Gamberi ® & 23,90
Garnelenpfanne mit Cherrytomaten in
Knoblauch-Ol und gebratenem Gemuse
®9)
32.Gamberoni alla Griglia 22,90

Gegrillte Garnelen mit Dill-Honig-Senfsauce und
gebratenem Gemuse

PASTA

)

35.Spaghetti Bolognese 13,90
mit klassischer Rinderhackfleischsauce
(A,C,G1,2,3)
36.Spaghetti alla Carbonara 14,30
mit Schinken und Ei in Sahnesauce
, *
37.Spaghetti Aglio e Olio 11,90
mit Cherrﬁtomoten und Peperoni in
Knoblauchol
()
38.Penne Napoli - 10,90

mit fruchtiger Tomatensauce

; = ®
39.;enne all’Arrabbiata

& 12,50
“ mit Knoblauch in scharfer N
Tomatensauce e

33.Salmone alla Griglia(D’J) <2190

Gegrillter Lachs mit Dill-Honig- Senfsouce und
gebratenem Gemuse .

_ P,
40.Penne Pollo e Funghm

mit Hohnchenbruststrelfen und
Chomp|gnon§_ u_ySohnesouce

4%"‘.-"r’og|iote||é Gamb 17,90

mit Garnelen, Cherrytomaten und
Pe erom in Knoblauchdl

.‘fﬁfﬁjTogliotelle vérdura 14,00

mi_t_,,_Ge’i‘%ig Tomatensauce
(AGD)

“43.Tagliatelle al Salmone 17,50

mit Lachs in Dill-Sahnesauce

“relefen 0234 770654 / E-Mail: latrattoria042025@gmail.com
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PIZZA ()30 CM

Alle Pizzen werden mit Tomatensauce und Kése zubereitet. U

. .. (AG . ' (AGO)
44.Pizza Margherita 9,90 50.Pizza Pollo

mit Hdhnchenrbruststreifen, Bre

und Sauce Hollandaise

. (AG123) 12’50

45.Pizza Salami
51.P ) 13,90
(AG123) " B
46.Pizza Prosciutto e Rucola 13,50 k Knoblo&;lﬁhol
mit Prosciutto, frischem Rucola und }
Parmesanflocken i AG) i
52.Bavernpizza 13,50
b L ] .l'.I !
G2, mit fris Tomaten, Paprika, Zwiebeg
47.Pizza Diavolo "*"*” & 12,90 Feta U endd G #
mit scharfer Salami, Peperoni und : .
Zwiebeln v o
, 53.Pizza FUW g 13,00
48.Pizza Vegetariana “o % 13,00 'i:, nit iIz_,e'ﬁ Ny
mit Brokkoli, Paprika, Zwiebeln und \ \
Mais ;
g (AGD) amilienpizza 60c%sx 40 cm
49.Pizza Tonno e Cipolla ﬁ12,9\ \, Mérgherito o T— 25,00
mit Thunfisch und Zwiebeln Z > A ; 2,50
A
| L g
P AR
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BAMBINI

(AC)

54.Schnitzel mit Pommes

56.Spaghetti Bolognese (

CONTORNI

61.Bratkartoffeln
62.Pommes
63.Knoblauchpommes

64.Gebratenes Gemuse

. »
55.Penne mit Tomatensauce

A)

SALSE

G0
8,50 57.Sauce Hollandaise
GA)
7,50 58.Champignonsauce
®
8,50 59.Pfeffersauce
G
60.Metaxasauc
= § i

DOLCL

A (ACG)
450 64.Lavakuchen mit einer Kugel
Vanilleeis ' & e
3,50 65.Vanilleeis mit heilen Himbeeren
4,50 66.Tiramisu' ™ 7 . F
6,50 67.Gémischtes Eis mit' ! 4
Y.

e

Inhaltsstoffe / Allergene Kennzeichnung™

A = glutenhaltiges Getreide (Weizen, Rogggen, Gerste, Hafer, Kamut, Hybridstdémme) / B = Krebstiere
C = Eiere / D = Fisch / E = ErdnUsse / F = Soja / G = Milch und Milchprodukte

H = Schalenfrichte, Mandel, Walnuss, Cashew, Paranuss, Pistazie / | = Sellerie

J =Senf / K = Sesamsamen / L = Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration

von-mehr-als 10mg/kg / M = Lupinen / N = Weichtiere

Zusatzstoffe

y’ 1 = Konservierungsstoff / 2 = Geschmacksverstdrker / 3 = Antioxidationsmittel / 4 = Farbstoff / 5 = Phosphat
6 = SUBungsmittel / 7 = koffeinhaltig / 8 = chininhaltig / 9 = geschwdrzt / 10 = Phenylalaninquelle

Telefen. 0234 770654 / E-Mail: latrattoria042025@gmail.com
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Bibite Birra
Coca Cola/ Zero (0,331) 3,30 Pils (0,3)
Fanta (0,331 3,30 Radler/Alster (0,3D)
Sprite (0,331) 3,30 Altbier (0,3l)
Gerolsteiner 0,25)) 3,00 Pils alkoholfrei 0,0% 03D 3¢
Medium/Still 0,75l e ,
/ ( ) 6,50 Weizenbier Hell/Dunkel (0,5)
Apfelschorle 0,33l X
E (©.33) 5,30 Weizenbier alkoholfrei (0,51)
Maracujaschorle (0,331) 420 Qi
Rhabarberschorle (0,33)) 420 |
Eistee (0,33D) 4,20
Digestivi Aperitivi s j
Ramazotti auf Eis mit Zitrone  (2cl) 2,80 Aperol Spritz a-' iy
, (Aperol, Prosecco, Soda und Oronge) '
Limoncello (2ch) 2,80 .
Sambuca (2ch) 2,70 Limoncello Spritz '*’{ 7
) (Limoncello, Prosecco Soda Z|tr L
Ouzo (2ch) 2,50 i ST
, Lillet Wlldberrg 7,50
Ouzo auf Eis (4ch 4,50 (Lillet, Prosecco v ildberrg, Waldfriichte)
Tsipouro (2cl) 2,50 Y
Hugo 3 7.50
Tsipouro auf Eis (4cl) 4,50 Holuncjlzl:%atenswup Prosecedfilimette und
rische
Limoncello (2_c|) 2,50
K 2cl 2 Vodko Lemon.. A3 5,50
orm 6 =2 ‘(Vodka mit leonode und Zitrone)
Vodka 2ch) 2,50 eonsinns
Caffetteria
Espresso . 2,50 Cafe lungo 3,00 Heif3e Schokolade 4,20
E M h t : Cappuccino Tasse Tee
sp,e => DA CCIICRO 299 i L (Schwarz, Minze, Frichte 2,80
DoppeltenEspresso 3,50 Latte. Mg‘c_;ghigto_ ) 420
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VINO " 4

Weiflwein
Prosecco ,.Vignha Dogarina” (Glera) (0,1) (0,750)
Hell und strohgelb; elegante Aromen von 4,00 23,00

Apfel, reifer Birne und weif3en BlUten. Ein
perfekter Start in den Abend.

Riesling ,,.Blauschiefer” (Mosel)

Anregend, herzfrischender und angenehm
schlanker Moselriesling. Moderne,
geschmeidige Noten von grinem Apfel

und Pfirsich.
Chardonnay (Weingut Familie Clemens) 0,21
Im Edelstahl ausgebaut; schmelziger 6,50

Burgundertyp mit feinem Duft von reifer Birne,
Apfel und Haselnuss. Ideal zu leichten Speisen

und Salate.

Scheurebe (Franken) 02h
Die ,deutsche Antwort auf Sauvignon Blanc”. 6,50
Rassig und ausdrucksstark mit intensiven y
Aromen von schwarzen Johannisbeeren, Mango o/

und Honigmelone.

. : b - 7
Grauver Burgunder (Weingut Pauser, Rheinhessen) 5;‘{-' (0,21) (0,751)
feinschmelziger Vertreter der Burgunderfamilie | £ 6’50 e %
mit einer zarten, leicht grasigen Wurze und / f . J’éf
eleganten Aromen von Mandeln, Limette und o
Williamsbirne.
Muskateller-Trocken (Weingut Kébelin, Kaiserstuhl) (0,75)
Eine Besonderheit: ljié betorend-aromatische Bukettsorte, 26,50

hier elegant ausgebaut. Ein exzellenter.Begleiter zu
dezenten Speisen oder Meeresfrichten.
v 4

o
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Weifiwein 4,
Lugana (Weingut Selva Capuzza, Gardasee) (0,751)
Anregend, herzfrischender und angenehm 26,50

schlanker Moselriesling. Moderne,
geschmeidige Noten von grinem Apfel
und Pfirsich.

Rosé Cuvée (Merlot, Blauer Zweigelt, Blaufrdankisch) ,(6,2I)

Ausdrucksvolles Bukett von Himbeeren,

Lachsfarbener Qualitéts-Rosé mit Anspruch. 6,50 350
Erdbeeren und Johannisbeeren. SM- e
| “

Rotwein A5 " 4

a

Salice Salentino (Apulien) 0z2hn @73h) ~ &

franzdésischen Barrique gereift, mit Noten von

Cuvée aus Negroamaro und Malvasia Nera. Im 6.50 23-'_56"
reifen Waldfrichten und feiner Vanille. 6 . :

Cuvée , Auszeit” - Bio- (Weingut Ne'-i)spergerhof, Pfalz)

(0,751
Top-Cuvée aus Cabarnet Franc, Merlot, - 26,00
ggrr?orlzgtOSL%Lé\g%ggg 8Bgiggr;[gtgéeéggr!en;frucht, - - / /f E
die Zunge und Gaumen streichelt. i \ /{f
Nero di Troia (Italien) _,W_m '7(0,75I)
Vier Monate im Barrique gelagert. Saftige 34,00

Beerenfrucht trifft auf einen Hauch Gewurz und
gut ausbalancierte Gerbstoffe, abgerundet
durch dezentes Rostholz.

T Pelefeiz0234 770654 / E-Mail: latrattoria042025@gmail.com



	Restaurant
	PESCE
	23,90
	22,90
	21,90
	19,50
	Frittierte Baby-Calamari mit Bratkartoffeln

	PASTA
	13,90
	14,30
	11,90
	10,90
	mit fruchtiger Tomatensauce
	15,20
	17,90
	mit Garnelen, Cherrytomaten und Peperoni in Knoblauchöl
	14,00
	mit Gemüse in Tomatensauce
	17,50
	12,50
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	Schnitzel mit Pommes
	8,50
	Penne mit Tomatensauce

	7,50
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	8,50
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	Metaxasauce

	3,50
	3,50
	3,50
	3,50

	CONTORNI
	4,50
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	3,50
	Knoblauchpommes

	4,50
	Gebratenes Gemüse

	6,50

	DOLCI
	7,90
	7,50
	Vanilleeis mit heißen Himbeeren
	Tiramisu

	6,50
	Gemischtes Eis mit Sahne

	5,50
	Inhaltsstoffe / Allergene Kennzeichnung
	Zusatzstoffe
	Bratkartoffeln
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