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OVER TIP TOP

ONS VERHAAL

Het verhaal van Tip Top Catering begint in 1935, toen opa
Van Lier een koffiehuis opende aan de Spinozaweg in Utrecht.
Na de oorlog breidde zijn zoon het bedrijf uit: met zes ijskar-
ren trok hij de stad in en zette daarmee de eerste stap richting
bezorgservice.

Omdat de ijsverkoop in de wintermaanden stilviel, zochten ze
naar een alternatief. Verse warme en koude broodjes bleken de
perfecte aanvulling - en zo ontstond het petit-restaurant én het
cateringbedrijf Tip Top. Het Academisch Ziekenhuis werd één
van de eerste grote klanten, en al snel volgden talloze lunches
en een bloeiende ontbijtservice.

Wat begon met een koffiehuis en een handvol karren, groeide
uit tot een familiebedrijf dat inmiddels door de vierde generatie
wordt geleid. Met ruim 90 jaar ervaring combineren we traditie
en vakmanschap met frisse ideeén. Elke dag werken we met
plezier aan smaakvolle en duurzame cateringoplossingen, op
maat gemaakt voor elke gelegenheid. Zo blijven we innoveren,
zonder onze roots te vergeten.

ONZE WAARDEN

Bij Tip Top Catering draait het om meer dan goed eten alleen.
Dit zijn de kernwaarden die ons elke dag drijven:

BETROUWBAAR:
Je kunt altijd rekenen op onze

kwaliteit en service.

We verrassen met creatieve concepten

en duurzame oplossingen.

Geen standaardpakketten, maar service

die meebeweegt met jouw wensen.

STERK IN MAATWERK:
We luisteren, denken mee en zorgen

voor een persoonlijke aanpak bij elk event.



CONTACTGEGEVENS

Wilt u een bestelling plaatsen of heeft u een algemene vraag, neem dan

contact op via de algemene contactgegevens.

Sparren over mogelijkheden buiten ons Foodbook om of een offerte op maat?
Neem dan contact op met onze accountmanager Pascal van der Linden.

CONTACT ALGEMEEN ACCOUNTMANAGER
TIP TOP CATERING Pascal van der Linden
Ruigenhoeksedijk 11 06-83030040

3737 MP Groenekan pascal@tiptopcatering.nl
0346-214842

infoetiptopcatering.nl

www.tiptopcatering.nl
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ONTBIJTBUFFET
Uitgebreid ontbijtbuffet. Te bestellen vanaf 20 personen.

- Roomboter croissants

- Witte en bruine minibroodjes

- Krentenbollen en suikerbrood

- Beschuit en volkorencrackers

- Belegen kaas, roombrie en komijnekaas

- Rosbief, achterham en gerookte kipfilet

- Gerookte zalm en eiersalade

- Gekookt ei & roerei

- Verse fruitsalade, yoghurt en ontbijtgranen
- Roomboter en jam

ONTBIJT READY TO EAT!
Kant-en-klaar ontbijt. Te bestellen vanaf 5 personen.

Roomboter croissants met belegen kaas

- Chocolade croissants

- Witte en bruine minibolletjes divers belegd met vleeswaren, kaas-
soorten en salades

- Wraps met roomkaas, gerookte zalm en roerei, kaas




PATISSERIE

Meer info - www.tiptopcatering.nl
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KOFFIEMOMENT

Smaakvolle hapjes voor elk kofiemoment, 3 p.p. Te bestellen vanaf 10 personen.

- Appelcake van Bereid met Zorg

- Bananenbrood van Bereid met Zorg
- Petit glace

- Red velvet

HIGH TEA

Uitgebreid High Tea, 6 p.p. Te bestellen vanaf 20 personen.

- Scones met clotted cream

- Cheesecake mango-passievrucht

- Luxe bonbons

- Petit glace

+ Macarons

- Brownies

- Red velvet

- Mini sandwiches oude kaas/mosterdmayonaise
- Mini sandwiches gerookte zalm/roomkaas
- Minibolletje roombrie

- Minibolletje Serranoham, tomatentapenade
- Mini wrapje hummus, gegrilde groenten

- Mini wrapje avocado-roomkaas, spinazie

AMBACHTELIJKE CAKES VAN BEREID MET ZORG

Fijne zoete lekkernijen van "Bereid met Zorg". De producten van Bereid met Zorg zijn met
aandacht gemaakt door mensen met een ondersteuningsbehoefte. In hun professionele
keuken combineren zij ambacht, samenwerking en maatschappelijke betrokkenheid - voor
maaltijden die met liefde én vakmanschap circulair zijn bereid.

- Appelcake gesneden 10 plakken

- Wortelcake gesneden 10 plakken

- Bananenbrood gesneden 10 plakken
- Mono verpakte appelcake (150g)

- Mono verpakte wortelcake (150g)

- Mono verpakte bananenbrood (150g)
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PATISSERIE

LUXE TAARTEN VAN HOLTKAMP

+ Cheesecake roodfruit (14 punten)
- Appeltaart (12 punten)

- Chipolatataart (14 punten)

- Citroen meringue (14 punten)

- Hazelnoot-karamel (14 punten)

+ Gesorteerd assortiment

ZOETE EXTRA'S

Diverse zoete lekkernijen. Te bestellen vanaf 10 stuks per soort.

- Petit fours

- Petit fours met logo

- Domtorentjes van Bakkerij Blom uit Utrecht
- Luxe bonbons

- Luxe bonbons geschenkdoosje (12 stuks)

-+ Macarons

-+ Brownies

- Gevulde koeken

VEGAN

Diverse vegan zoete lekkernijen. Te bestellen vanaf 10 stuks per soort.
- Petit four chocolade

- Petit four cheesecake mango-passievrucht

- Double chocolate muffin

- Lemon poppy muffin
- Blueberry muffin

GLUTEN- EN LACTOSEVRIJ

Gluten- en lactosevrije lekkernijen. Te bestellen vanaf 10 stuks.

- Diverse mini petit fours van Rose & Vanille uit Utrecht



Vegetarisch
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ETAGERE LUNCH

Luxe minibroodjes met vlees, vis en vega beleg, bijpassende garnituren en dips.
(4 p.p.) Inclusief etagere. Te bestellen vanaf 8 personen.

VLEES

- Red Hot Chili Pepper - Tomatentapenade, serranoham, tomaat, rucola

- Vadouvan-puntje - Gerookte kipfilet, muhammara, komkommer, rucola

- Bolletje karwijzaad - Rosso sla, kipkerriesalade, paprika, bieslook

- Bieten wrapje - Pesto mayo, spinata romana, augurk, jalapefio, romaanse sla

VIS

- Mini dille/zeezout brioche-puntje - Avocadocreme, gerookte zalm, rucola

- Mini waldkornbolletje - Rosso sla, krabsalade

- Mini maisbolletje - Romaanse sla, tonijnsalade, augurk

- Wrapje - Roomkaas, gerookte zalm, komkommer, kappertjes, romaanse sla

VEGA

- Kampioenpuntje - Roombrie, tomaat, rucola

- Bolletje gerookte paprika - Muhammara, komkommer, romaanse sla,
granaatappelpitjes

- Bolletje kurkuma/zwarte peper - Mosterdmayonaise, oude kaas, tomaat, rucola

- Wortelwrapje - Spicy mangohummus, spinazie, komkommer, pijnboompitten

13
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ETAGERE LUNCH VEGA

Luxe minibroodjes met vega en vegan beleg, bijpassende garnituren en dips.
(4 p.p.) Inclusief etagere. Te bestellen vanaf 8 personen.

VEGA

- Red Hot Chili pepper - Pesto, mozzarella, tomaat, rucola

- Vadouvan puntje - Rosso sla, selderij-peppadewsalade, komkommer
- Bolletje karwijzaad - Mosterdmayonaise, komijnkaas, tomaat, rucola
- Wrapje - Zoete aardappel/curry madras, komkommer, mais, spinazie

VEGAN

- Bolletje kurkuma/zwarte peper - Rosso sla, vegan eiersalade, augurk

- Wortelbolletje - Pompoenroomkaas, romaanse sla, komkommer, pijnboompitten

- Bolletje gerookte paprika - Vegan filet américain, ingelegde rode ui, augurk, romaanse sla
- Bieten wrapje - Gegrilde paprikahummus, gegrilde courgette, tomaat, spinazie

VEGA

- Kampioenpuntje - Roombrie, tomaat, rucola

- Bolletje gerookte paprika - Muhammara, komkommer, mesclun, granaatappelpitjes
- Bolletje kurkuma/zwarte peper - Mosterdmayonaise, oude kaas, tomaat, rucola

- Wortel wrapje - Spicy mango hummus, spinazie, komkommer, pijnboompitten

15
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ETAGERE LUNCH VEGAN

Luxe minibroodjes met vegan beleg, bijpassende garnituren en dips.
(4 p.p.) Inclusief etagere. Te bestellen vanaf 8 personen.

VEGAN

- Spinazie bolletje - Vegan filet américain, ingelegde rode ui, augurk, romaanse sla

- Wortel bolletje - Zoete aardappel/curry madras, komkommer, mais, spinazie

- Bolletje gerookte paprika - Muhammara, komkommer, romaanse sla, granaatappelpitjes
- Bieten wrapje - Pompoenroomkaas, romaanse sla, komkommer, pijnboompitten

VEGAN

- Bolletje kurkuma/zwarte peper - Rosso sla, vegan eiersalade, augurk

- Wortel bolletje - Pompoenroomkaas, romaanse sla, komkommer, pijnboompitten

- Bolletje gerookte paprika - Vegan filet américain, ingelegde rode ui, augurk, romaanse sla
- Bieten wrapje - Gegrilde paprikahummus, gegrilde courgette, tomaat, spinazie

VEGAN

- Bolletje kurkuma/zwarte peper - Rosso sla, vegan kipkerriesalade, komkommer

- Bolletje matcha/groene thee - Zoete aardappel/curry madras, komkommer, mais, spinazie
- Bieten bolletje - Rosso sla, vegan eiersalade, augurk

+ Wortel wrapje - Spicy mangohummus, spinazie, komkommer, pijnboompitten

17
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LUXE MINI DESEMSNEDES

Luxe mini desemsnedes, open belegd met luxe belegsoorten en garnituren (3 p.p.).
Te bestellen vanaf 6 personen.

- Gerookte zalm, avocadoroomkaas, komkommer, tuinkers, little gem

- Muhammara, salade van appel en rode biet, bosui, geroosterde zonnebloempitten

- Mozzarella, Coppa di Parma, vijgenchutney, zongedroogde tomaat, bieslook, zwarte peper
- Gerookte ribeye, pesto, Parmezaanse kaas, ingelegde rode ui, pijnboompitten, rucola

- Smashed avocado, little gem, gekookt ei, zongedroogde tomaat, tuinkers

+ Pulled chicken tandoori, romaanse sla, tzatziki, verse atjar tjampoer

LUXE MINI DESEMSNEDES VEGA

Luxe mini snedes, open belegd met luxe belegsoorten en garnituren (3 p.p.).
Te bestellen vanaf 6 personen.

- Muhammara, salade van appel en rode biet, bosui, geroosterde zonnebloempitten

- Caprese - tomaat, mozzarella, basilicum, groene asperge, zwarte peper

- Smashed avocado, little gem, gekookt ei, zongedroogde tomaat, tuinkers

- Vegan fulet américain, ingelegde rode ui, augurk, romaanse sla, bieslook

- Geitenkaascreme, pruimenchutney, gekarameliseerde walnoot, gegrilde courgette, granaatappelpitjes

LUXE MINI DESEMSNEDES VEGAN

Luxe mini snedes, open belegd met luxe belegsoorten en garnituren (3 p.p.).
Te bestellen vanaf 6 personen.

- Muhammara, salade van appel en rode biet, bosui, geroosterde zonnebloempitten

- Vegan filet américain, ingelegde rode ui, augurk, Romaanse sla, bieslook

- Smashed avocado, little gem, zongedroogde tomaat, tuinkers

- Romaanse sla, vegan kipkerriesalade, bosui, gekarameliseerde walnoot, zongedroogde tomaat
- Vegan eiersalade, rosso sla, komkommer julienne, paprika, bieslook

19






LUNCH

ITALIAANSE LUNCH

ltaliaanse broodsoorten met bijpassend beleg en garnituren (3 p.p.). Te bestellen vanaf 5 personen.
- Focaccia plaatbrood - Mozzarella, pesto, tomaat, rucola

- Ciabatta volkoren - Spinata romana, mascarpone, zongedroogde tomaat, rucola

- Ciabatta tomaat - Tomatentapenade, Parmaham, tomaat, Parmezaanse kaas, rucola

- Focaccia plaatbrood - Mortadella, mascarpone, gegrilde paprika, pistachekruim
+ Wrap - Gerookte zalm, pesto, komkommer, rucola

COMBI LUNCH HARDBROOD
Diverse soorten afbakbroodjes (2 p.p.). Te bestellen vanaf 5 personen.

Pistolets, kaiserbroodjes en ruitbroodjes, belegd met wisselende kaassoorten, vleeswaren,
hummus variaties en salades met bijpassende garnituren.

Optioneel: Halal beleg met bijpassende garnituren

COMBI LUNCH ZACHTBROOD
Diverse soorten zachte broodjes (2,5 p.p.). Te bestellen vanaf 5 personen.

Witte en bruine zachte bollen met topping, bakkerspuntjes en halve wraps. Belegd met
wisselende kaassoorten, vleeswaren, humus variaties en salades met bijpassende garnituren.

Optioneel: Halal beleg met bijpassende garnituren

BASISLUNCH ZACHT

Eenvoudige maar smaakvolle lunch (2 p.p.). Te bestellen vanaf 5 personen.

Witte en bruine zachte bollen met topping. Belegd met wisselende kaassoorten en vleeswaren.
Optioneel: salades, hummus variaties en bijpassende garnituren

Optioneel: Halal beleg met bijpassende garnituren
21






LUNCH

ALLERGENEN

GLUTENVRIJE LUNCH

Smaakvolle glutenvrije lunch (2 p.p.).
Te bestellen vanaf 1 persoon i.c.m. een andere lunch.

- Zachte witte en bruine meerzaden puntjes. Belegd met wisselende kaassoorten en
vleeswaren, hummusvariaties en bijpassende garnituren

LACTOSEVRIJE LUNCH

Smaakvolle lactosevrije lunch (3 p.p.).
Te bestellen vanaf 1 persoon i.c.m. een andere lunch.

- Boeren sandwich, groentenwraps en minibroodjes. Belegd met wisselende vleeswaren,
hummusvariaties en bijpassende garnituren

GLUTEN- EN LACTOSEVRIJE LUNCH

Smaakvolle gluten- en lactosevrije lunch (2 p.p.).
Te bestellen vanaf 1 persoon i.c.m. een andere lunch.

- Zachte witte en bruine meerzaden puntjes. Belegd met wisselende vleeswaren,
hummus variaties en bijpassende garnituren
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[LUNCH-
TOEVOEGINGEN

FRUIT

Vers fruit van Landwaart uit Maartensdijk

- Fruitmand gemengd (6 personen)

- Fruitmand gemengd (12 personen)

- Verse fruitsalade (1 persoons glaasje)
- Verse fruitsalade (8 persoons schaal)

DRANKEN

- Melk & karnemelk 25 cl & 11
- Optimel drinkyoghurt 25 cl & 11
- Schulp vruchtensappen diverse smaken 20 cl & 11
- Schulp sinaasappelsap 20 cl & 11
- Smoothie diverse smaken 25 cl & 11
- Chaudfontaine natuurlijk mineraalwater
plat 33 cl & 1,51

ZOET

- Krentenbol
’ - Koffiebroodje
. . - Roomboter croissant

- Chocolade croissant
Veganistisch Vegetarisch . Mueslibol



HARTIG

- Saucijzenbroodje

- Vegan saucijzenbroodje

- Kaascroissant

- Salades & hartige taartjes (zie blz. 26-28)
- Huisgemaakte soepen (zie blz. 26)

LUNCHPAKKETEN

Te bestellen vanaf 10 stuks.

LUNCHPAKKET BASIS

Smaakvol lunchpakket bestaande uit:

- Zachte witte bol met topping met gerookte kipfilet, bijpassende dip en garnituren
+ Zachte bruine bol met topping met belegen kaas, bijpassende dip en garnituren

- Pakje melk, karnemelk of flesje water

- Appel

- Servet & pepermunt

LUNCHPAKKET LUXE
Smaakvol luxe lunchpakket bestaande uit:

+ 3 luxe minibroodjes belegd met gerookte zalm, roombrie en gerookte kipfilet met
bijpassende dips en garnituren

- Verse fruitsalade

+ Schulp vruchtensap

- Servet & pepermunt

De mogelijkheden voor de invulling van lunchpakketten zijn eindeloos. Neemt u voor een
maatwerk invulling contact met ons op en wij zorgen ervoor dat uw lunchpakket gevuld
wordt zoals u dat wenst.

25






HARTIGE TAARTJES

Hartige taartjes (1 persoons), huisgemaakt met diverse vullingen.
Te bestellen vanaf 10 stuks per soort.

+ Pulled chicken - Fijne geroosterde groenten en gegratineerd met kaas

- Crispy bacon - Fijne geroosterde groenten en gegratineerd met kaas

- Vega - spinazie, champignon, fijne geroosterde groenten en gegratineerd
met kaas ’l

SOEPEN

Onze soepen zijn vers bereid in eigen keuken. De minimale bestelhoeveelheid is
2 liter en daarna per liter op te hogen. De soep kan warm in hotpot met soeplepel
worden aangeleverd.

+ Thaise Currysoep (#

- Tomatensoep (/

- Champignonsoep #

+ Pompoensoep 4

+ Pastinaak/TrufPelsoep /

- Krachtige groentesoep met draadjesvlees en runderballetjes

Optioneel: Soepkom + lepel
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POKE BOWLS

Te bestellen vanaf 5 stuks per soort.

- Zalm - Gerookte zalm, sushirijst, Edamame boontjes, wakame, komkommer,
avocado, gember, rode ui, tomaat, soja

- Vegetarisch - Geroosterde kikkererwten, sushirijst, Edamame boontjes,
wakame, komkommer, avocado, gember, rode ui, tomaat, soja ’l

- Pulled Chicken Teriyaki - Kipdijfilet teriyaki, sushirijst, Edamame boontjes,
wakame, komkommer, avocado, gember, rode ui, tomaat, soja

Vanaf 20 personen kunnen we poké bowls in buffetvorm verzorgen.

SALADES

Maaltijdsalade: te bestellen vanaf 5 stuks per soort.
Side salad: te bestellen vanaf 5 stuks per soort.
Salade schaal 5 personen: te bestellen per schaal.

- Parelcouscous - Paprika, courgette, feta, munt, spinazie, granaatappelpitjes,
citroendressing (4

- Pasta fusilli - Pesto, zongedroogde tomaat, Parmezaanse kaas en rucola ”

- Caprese - Rode en gele cherytomaatjes groene asperge, mozzarella, olijfolie,
peper, basilicum ’l

- Caesarsalade - Romaanse sla, uitgebakken spekjes, gekookt ei, pulled chicken,

Parmezaanse kaas, Caesar dressing, cherrytomaatjes broad beans
- Hollandse groene salade #

29
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ITALIAANS BUFFET

De meest smaakvolle Italiaanse gerechten, een succes voor elke gelegenheid!
Te bestellen vanaf 20 personen.

- Pasta rigatoni Arrabiata

- Lasagne Bolognese

- Salade Caprese - mozzarella, tomaat, geroosterde groene asperge, olijfolie,
peper, basilicum

TOPPINGS: Rucola, Parmezaan, basilicumolie, knoflookcroutons, chili flakes,
broodassortiment met pesto en tomatentapenade

Optioneel uit te breiden met:

- Antipasti - Italiaanse vleeswaren, peccorino, olijven, focaccia toast, pesto
- Extra hoofdgerecht - Rigatoni trufPel, bospaddenstoelensaus

Desserttip! — Tiramisu (zie dessertmenu op blz. 36 voor meer opties)

INDONESISCH BUFFET
Volledig uit eigen keuken! Te bestellen vanaf 20 personen.

- Nasi kuning

- Bami trafassi

- Ayam saté

- Daging rendang

+ Foe Yong Hai

- Sambal goreng boncis

+ Verse Atjar tampoer & cassave

; ' Optioneel uit te bereiden met:

+ Voorgerecht - Glassnoodle salade met gemarineerde gamba, soja, sesam,
koriander, rode peper en limoen
- Extra hoofdgerecht - Bali balletjes (rund)

Desserttip! — Spekkoek - origineel en banaan
(zie dessertmenu op blz. 36 voor meer opties)
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DINER

STAMPPOTBUFFET

Hollandse pot, voor wanneer het buiten kouder wordt!
Te bestellen vanaf 20 personen.

- Boerenkoolstamppot met rookworst apart

+ Zuurkoolstamppot met geitenkaas en walnoot
+ Hete bliksem

- Hachee

- Appelcompote, picalilly, jus

Optioneel uit te breiden met:

- Voorgerecht - Tomaat/komkommersalade met rode ui en citroendressing
- Extra hoofdgerecht - Hutspot met uitgebakken spekjes

Desserttip! — Verse fruitsalade (zie dessertmenu op blz. 36 voor meer opties)

BUFFET POPULAIR

De meest gewilde gerechten op elke bijeenkomst!
Te bestellen vanaf 20 personen.

+ Mini runder burgers met brioche en diverse garnituren

- Saté van kippendijfilet met satésaus

+ Krieltjes in schil met tijm en zeezout

- Hollandse groenten

- Tomaat/komkommersalade met rode ui en citroendressing
- Stokbrood met huisgemaakte kruidenboter

Optioneel uit te bereiden met:

- Voorgerecht - Salade Caprese (mozzarella, tomaat, geroosterde groene
asperge, olijfolie, peper, basilicum)
- Extra hoofdgerecht - Gebakken zalmfilet met Hollandaisesaus

Desserttip! — Verse fruittrifle met Bastognekoek
(zie dessertmenu op blz. 36 voor meer opties)
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DINER

TAPAS BUFFET

Spaanse tapas gerechten! Te bestellen vanaf 20 personen.

- Pan con tomate - Stokbrood met knoflook, tomaat en olijfolie

-+ Manchego - Spaanse schapenkaas

- Gemarineerde olijven - Groene en zwarte olijven met knoflook, citroen en kruiden
- Ibericoham & chorizo - Fijngesneden Spaanse vleeswaren

- Pimientos de Padrén - Geroosterde kleine groene pepers met olijfolie en zeezout
- Albdndigas - Gehaktballetjes in pittige tomatensaus

- Patatas bravas - Gebakken aardappelblokjes met pikante bravas-saus en aioli

- Gambas al ajillo - Garnalen in knoflook-chiliolie

- Tortilla espafiola - Spaanse aardappel-ui omelet

- Champifiones - Champignons in knoflook/peterselie-olie

- Pinchos met gegrilde groenten

- Aioli - Huisgemaakte knoflookmayonaise

Optioneel uit te breiden met:

- Gazpacho
+ Pinchos
- Chorizo, mango/uien chutney, chimichurri
- Manchego met vijgenchutney en zongedroogde tomaat

Desserttip! — Cheesecake (zie dessertmenu op blz. 36 voor meer opties)
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ONZE DESSERTS

Te bestellen vanaf 10 stuks per soort.

- Melkchocolademousse - Met butterscotch en frambozencoulis

- Mango Passie - Mascarpone creme, granaatappel, mango,
passievruchtencoulis en kletskop

+ Tiramisu - Lange vingers, amaretto, espresso, mascarpone

- Verse fruittrifle - Mascarpone creme, bastognekoek en vers fruit

- Verse fruitsalade - Diverse soorten fruit

- Spekkoek duo - Origineel & banaan
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NOOTJES & ZOUTJES

Van de notenwinkel uit Zeist. Per schaal te bestellen.

- Gemengde zoute koekjes

- Macadamia mix

- Zeistermix met pesto sticks
- Melange royaal

- Groentechips

+ Luxe oranje notenmix

- Gezouten rookamandelen

CRUDITES

Diverse soorten snackgroenten met hummus dips. Per schaal te bestellen.

- Paprika
- Wortel
- Bleekselderij
+ Komkommer
- Snacktomaat

KAAS & WORST PLATEAU

Diverse soorten kaas en worst met zuur en grove mosterd.
Te bestellen per schaal van 48 en schaal van 72 stuks.

+ Grillworst met kaas
- Cervelaat

- Slagers rookworst
- Oude kaas

- Komijnekaas

- Jonge kaas




Bl /
i (]

g
B
- _1:' st

- _‘1 5,

Veganistisch Vegetarisch



HAPJES & BORREL

KAAS & WORST PLATEAU DE LUXE

Diverse luxe soorten kaas en worst met zuur, grove mosterd, gezouten
amandelen en olijven. Te bestellen per schaal van 36 en schaal van 60 stuks.

+ Fuet

+ Ossenworst

+ Grillworst met kaas
- Manchego

- Port salut

- Abdijkaas

OLD-SCHOOL BORRELHAPJES

Ouderwets lekker! Te bestellen per schaal van 30 en schaal van 60 stuks gemixt.

- Gevulde komkommer met roomkaas en walnoot
- Blokje kaas met zilveruitje

- Mini-Caprese-spiesje

- Cervelaatworst met augurk en Amsterdamse ui
- Mini wrapje gerookte zalm en roomkaas

- Gevuld eitje

CROSTINI'S

Kleine geroosterde stokbroodschijfjes met luxe beleg. Te bestellen per schaal van 20 en schaal
van 45 stuks gemixt.

- Gerookte zalm, avocadoroomkaas, crumble van geroosterde broad beans, dille
- Caprese: Pesto, mozzarella, zongedroogde tomaat, zwarte peper

- Pompoenroomkaas, rosso sla, walnoot, bieslook

- Rosbief, trufpelmayonaise, pijnboompitten, rucola, Parmezaanse kaas

- Roombrie, vijgenchutney, dadel, tuinkers

PINCHO'S

Luxe Spaanse pinchos! Te bestellen per schaal van 15 en schaal van 32 stuks gemixt.

- Serranoham, mango chutney, tomatentapenade

- Chorizo, mango/uien chutney, chimichurri

- Manchego, vijgenchutney, zongedroogde tomaat

- Zalmtartaar, roomkaas, kappertjes, dille

- Spaanse tortilla, tomatentapenade, uien chutney, olijf
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HAPJES & BORREL

LUXE TARTAAR AMUSES

Smaakbommetjes geserveerd in melamine bakjes. Te bestellen per schaal van 10 stuks gemixt.

- Tomaat, rode ui, komijn, limoen, jalapefio, komkommer
- Gerookte heilbotfilet

- Gerookte zalmfilet

- Steak tartaar

- Avocado, mozzarella, mango

VEGA HAPJES

Assortiment smaakvolle vega hapjes. Te bestellen per schaal van 15 en schaal van 45 stuks gemixt.

- Crostini: geitenkaas creme, hazelnoot, rucola, dadel

- Bieten wrapje: pompoenroomkaas, romaanse sla, komkommer, pijnboompitten
- Crostini: mozzarella, tomaat, pesto, rucola

- Crostini: avocado creme, granaatappelpitjes, komkommer, tuinkers

- Wortel wrapje: spicy mango hummus, spinazie, komkommer, pijnboompitten

- Crostini: avocado creme, granaatappelpitjes, komkommer, tuinkers

VEGAN HAPJES

Assortiment smaakvolle vegan hapjes. Te bestellen per schaal van 15 stuks gemixt.

- Crostini: Rosso sla, muhammara, granaatappelpitjes, bieslook

- Bieten wrapje: pompoenroomkaas, romaanse sla, komkommer, pijnboompitten
- Pompoenroomkaas: Rosso sla, walnoot, bieslook

- Wortel wrapje: spicy mango hummus, spinazie, komkommer, pijnboompitten

- Crostini: avocado creme, granaatappelpitjes, komkommer, tuinkers
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At

BORREL

Assortiment drankjes (flesjes) gekoeld geleverd.
Te bestellen vanaf 20 personen.

« Diverse frisdranken
- Coca Cola, Coca Cola zero, Fanta, Cassis, Sprite

- Water

- Plat en bruisend
+ Vruchtensappen van Schulp

- Diverse smaken
-+ Witte en rode wijn
- Heineken en Heineken 0.0 bier

- Optioneel pakket extra's
- Longdrinkglazen
- Wijnglazen
- Bierglazen

+ Borreltip! — Breid uw borrel uit met lekkere hapjes! (zie blz. 38)

- A
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11P TOP
SPELREGELS

BEZORGMOGELIJKHEDEN

Doorgaans bezorgen wij onze bestellingen in een ratio van 50 km
van onze locatie in Groenekan (Utrecht). In overleg kunnen wij
ook buiten deze regio bezorgen.

BESTELLINGEN PLAATSEN

Bestellingen kunt u doorgeven per mail via info@tiptopcatering.nl.
Vermeld bij het doorgeven van uw bestelling duidelijk de gewen-
ste leverdatum en tijd. En ook de correcte factuurgegevens.

U ontvangt van ons een bevestiging per mail.

BESTELTERMIJNEN

Lunches, koude hapjes, soepen en salades kunt u een werkdag

van tevoren véor 14.00 uur bestellen. Alle overige producten bij
voorkeur drie werkdagen van tevoren voor 14.00 uur bestellen.
Bestellingen voor op zaterdag dienen uiterlijk de donderdag ervoor
vOOr 14.00 uur te zijn doorgegeven. Leveringen op zon- en erkende
feestdagen zijn in overleg en dienen uiterlijk vijf werkdagen van
tevoren te zijn doorgegeven. Grote bestellingen ontvangen wij
graag zo spoedig mogelijk, maar minimaal 1 week van tevoren.

AD-HOC BESTELLINGEN

Voor ad-hoc bestellingen neemt u zo snel mogelijk contact met
ons op. In overleg bespreken we dan de mogelijkheden.

ANNULEREN

U kunt uw lunchbestelling een dag voor levering tot 14.00 uur koste-
loos annuleren. Bij een dag van tevoren annuleren na 14.00 uur zul-
len wij 25% van de order in rekening brengen. Bij annuleringen op de
dag zelf zullen wij 100% van de order in rekening brengen en wordt
de order in principe conform afspraak afgeleverd.



ONTVANGST BESTELLING

Bij afleveren van de bestelling dient er altijd iemand aanwezig
te zijn. U controleert samen met de chauffeur de bestelling en
de emballage. U tekent voor akkoord.

BEZORGKOSTEN

Wij berekenen de bezorgkosten op basis van het aantal kilo-
meters vanaf onze locatie in Groenekan naar de opdrachtgever.
Hierbij gaan wij uit van €0,50 per kilometer retour.

(25 km is €25,- bezorgkosten).

RETOUREN

Bij retour halen van de emballage dient er altijd iemand aanwezig te
zijn. U controleert samen met de chauffeur de retour gegeven em-
ballage. Eventuele breuk van emballage wordt vermeld in het embal-
lagesysteem en Tip Top Catering is genoodzaakt de aanschafwaarde
aan u door te belasten. U tekent vervolgens voor akkoord.

Het ophalen van de retouren geschiedt bij de volgende levering of in
overleg. Buffetten worden te allen tijde de volgende dag opgehaald.
Over onze materialen rekenen wij statiegeld, bij het retour halen
wordt dit gecrediteerd.

PRIJZEN

De prijzen treft u als een losse bijlage aan. Alle genoemde prijzen
zijn exclusief btw. Tip Top Catering behoudt zich het recht voor om
eventuele prijsmutaties door te voeren. Hiervan zullen wij u tijdig op
de hoogte brengen.

FACTURATIE

Doorgaans factureren wij op dinsdag over de voorgaande week.
Tip Top Catering hanteert een betalingstermijn van 21 dagen.
We verzoeken u vriendelijk deze betalingstermijn in acht te nemen.
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Smaakvol maatwerk
voor elk moment.

® Ruigenhoeksedijk 11 3737 MP Groene kan @ 0346-214842 @ info@tiptopcatering.nl o




