
Información e inscripciones: 

Objetivos
El objetivo es aprender a elaborar diferentes masas y relle-
nos, crear productos atractivos y rentables, aplicar técni-
cas de conservación e incorporar nuevas tendencias para 
mejorar y adaptar la oferta al mercado actual.

Maria Cruz Barón, Baking School Barcelona Sabadell
Profesional con más de 20 años de experiencia como panadera y formadora, con sólida trayectoria en el ámbito 
de la restauración. Ha participado como jurado técnico en diversos concursos y campeonatos del sector. Actual-
mente es subdirectora de la prestigiosa escuela Baking School Barcelona.

Contenidos

Elaboraciones
Surtido de masas saborizadas con diferentes rellenos de 
productos gourmet y de temporada: pizzas panaderas de 
larga conservación, focaccia al corte y cocapizzas gourmet. 

Organización
10h organizadas en dos jornadas. Martes 9 junio de 15:00 a 
20:00h y miércoles 10 de junio de 15:00 a 20:00h. 

MASTERCLASS

9 y 10 de junio

Importe
390€ - Parcialmente bonificable*
Forma de pago: por transferencia bancaria al nº de cuenta 
ES58 0049 1917 4720 1021 0661 / SWIFT: BSCHESMM

Lugar de impartición: 
Escuela de panadería y pastelería IBP Center (Campus 
Córdoba)
Av. Menéndez Pidal s/n (Antiguo edificio E.T. agrónomos y 
montes), 14004, Córdoba

En los últimos años, la panadería y pastelería han evolucio-
nado hacia una mayor demanda de productos salados 
prácticos, atractivos y de calidad, lo que permite diversifi-
car la oferta y aumentar la rentabilidad del negocio.
En esta formación aprenderás a elaborar productos 
salados modernos, sabrosos y duraderos, aplicando técni-
cas actuales para optimizar la producción, mejorar la 
conservación y adaptarse al mercado.
Durante la formación se abordarán los siguientes contenidos:

▪ Elaboración de productos salados a partir de difer-
entes tipos de masas panarias.

▪ Desarrollo de productos versátiles, aptos tanto para 
consumo inmediato como para conservación.

▪ Introducción a criterios de calidad, sabor, textura y 
estética en productos salados.

▪ Técnicas de conservación y restauración de los 
diferentes productos elaborados.

P R O D U C T O S  S A L A D O S  E N  L A  P A N A D E R Í A

info@ibpcenter.com
www.ibpcenter.com
667 67 55 40

*Para trabajadores en Régimen General de la Seguridad Social, 
importe bonificable 130€


