BITES

Oester cru 2 stuks 9
Roggebrood | Citroen | Sjalot

Gepocheerde oester 2 stuks I
Komkommer | Lavas | Vermouth

50 gram Duroc de Batallé 12
Verse toast van Brioche

A LA CARTE

30 gram Imperial Heritage Kaviaar ‘Oscietra Royal’ 89
Blinis | Créme Fraiche

Foie 28
Cranberry | Kers | Amandel

VERS UIT ONS HOMARIUM

Bisque Ceremonie 2p. 80
Hele Kreeft in 2 serviezen geserveerd

Hele Kreeft 65
Spinazie | Venkel | Bisque Beurre Blanc

Alle gerechten van het CHEF'S MENU zijn tevens a la carte te bestellen.
Onze & la carte gerechten hebben een langere bereidingstijd.

Openingstijden (aankomst):
Lunch:
Vrijdag & Zaterdag: 12:00 uur tot 13:00 uur

Diner:
Woensdag t/m Zaterdag: 18:30 uur tot 19:30 uur

Reserveren:
www.restaurantambrozijn.nl
+31 (0)43 20030 68

AMBROZIJN
BY SVEN NIJENHUIS

CHEF'S MENU

Corvina

Bloemkool | Dragon | Bloedsinaasappel
/O gram Imperial Heritage Kaviaar Oscietra Royal 29

Coquille X Livar
Rode Biet | Postelein | Bah Kut Teh

Tarbot
Spitskool | Peterseliewortel | Hazelnoot

Patrijs
Schorseneer | Andijvie | Buikspek

Black Angus
Topinamboer | Sjalot | Madeira

Selectie van ons Kaasaltaar

Notenbrood | Garnituur

Kaas ip.v. 12
Kaas extra 20

of
Chocolade 54.5
Banaan | Dille | Avocado

MENU PRIJZEN

* Kapel (4-gangen) 88 Zonder: Coquille X Livar | Patrijs
Kerk (5-gangen) 105 Zonder: Coquille X Livar
** Kathedraal (6-gangen) 122

* niet op vrijdag- en zaterdagavond
** niet op vrijdag- en zaterdagmiddag


http://www.restaurantambrozijn.nl/

