
 

Feest arrangementen De Pastorie 
 

Welkom in De Pastorie, de huiselijke horeca-afdeling van De Wroeter 
waar smaken en verhalen samen vloeien. Hier geniet je van gerechten 
met een ziel: ambachtelijk bereid, geïnspireerd door wereldkeukens én 
gedragen door ons team van talentrijke medewerkers.  

Starten met een heerlijk vers ontbijt of eindigen met een diner van 
knapperige zuurdesempizza’s uit de houtoven tot een authentiek 
Koerdisch buffet, een originele BBQ of een eenvoudig maar overheerlijk 
broodjesbuffet—bij De Pastorie proef je vakmanschap, cultuur en 
warme verbondenheid op één plek.  

Of je nu een feest, workshop, vergadering of groepsmoment wil 
organiseren: we ontvangen je graag met veel zorg en een diep-
menselijke touch.  

De Pastorie: waar warmte, wereldkeuken en 
menselijkheid samenkomen.  
 

Feest arrangementen 

We vullen de tafel met wereldse gerechten om samen te vieren.  

Goed eten, fijne mensen, sterke momenten.  

  

 



 

Formule 1: BBQ-buffet - €35 p.p.  

Een warme en rijkgevulde formule, geïnspireerd door Mediterrane en 
Oosterse smaken.  

  

Bij aankomst  

• Scrocchiarella (luchtig krokant Italiaans platbrood)  

• Oosterse dips: hummus, muhammara, tzatziki  

  

Hoofdgerechten - 4 soorten vlees  

• Rundsbrochette  

• Gemarineerde kippenspiesjes  

• BBQ-worst  

• Gekruide spekfakkels  

✔ Vegetarische of visopties mogelijk op aanvraag  

  

Groenten & bijgerechten  

Mediterrane ratatouille in de paellapan, afhankelijk van het seizoen:  

• Zomer: paprika, aubergine, courgette, venkel, rode ui  

• Winter: pompoen, snijbiet, boerenkool, rode ui  

  



 

Wisselend buffet met bijgerechten zoals:  

• Geconfijte aardappel met rozemarijn  

• Pasta basilicumpesto met zongedroogde tomaat  

• Indiase auberginecurry  

• …  

  

Formule 2:  Pizzabuffetten (vanaf 10 personen)  

Onze pizza’s worden met zuurdesem bereid en in een hout-gestookte 
oven gebakken — warm, knapperig en puur ambachtelijk.  

  

Optie1 :  Basis Pizzabuffet - €20 p.p.  

• Een assortiment pizza’s (1 per persoon of tot iedereen genoeg 
heeft)  

• Gesneden en gedeeld zodat iedereen alle smaken kan proeven  

 Optie 2 : Pizzabuffet + hapje vooraf - €28 p.p.  

Basisbuffet (zie optie 1)  

Aangevuld met  Scrocchiarella (luchtig en krokant Italiaans platboord) 
met oosterse dips:  

• Hummus  

• Muhammara  

• Tzatziki  



 

  

Formule 3 : Koerdisch buffet - €35 p.p. (vanaf 15 personen)  

Een culinaire reis doorheen de keuken van onze Koerdische chef Atiya.  
Tapas, traditionele en creatieve Oosterse smaken wisselen elkaar af. 
Dit Koerdische buffet is ons absolute paradepaardje en verrast je met 
prachtige exotische smaken van gerechten uit de Koerdische en 
oosterse keuken.  

Voorbeelden van gerechten:  

• Pide  

• Tabouleh  

• Köfte  

✔ Volledig vegetarisch buffet beschikbaar op aanvraag.  

  

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Formule 4  : Dessert   

Optie 1: Extra dessert - €8 p.p. (1 keuze)  

Keuze uit:  

• Chocoladebrownie · rood fruit · vanille-ijs  

• Dame Blanche  

• Peren-polentacake · vanille-ijs  

• Basbosa (smeuïg kokosgebak)  

• Mandarijnengebak · speculaas-ijs  

• Panna cotta · bosvruchten  

• Tiramisu  

• Huisgemaakte appelflap  

  

Optie 2: Dessertbuffet - €12 p.p. (2 keuzes)  

Kies twee van bovenstaande desserts.  

  

Formule 5: Seizoensgebonden meergangenmenu  

Naast bovenstaande formules kan er ook geopteerd worden voor een 
seizoensgebonden meergangen-menu. Prijzen en gerechten zijn 
afhankelijk van het seizoen en de keuze.   

  

  



 

Drankformules  

Bij onze arrangementen horen ook verzorgde drankenformules, 
afgestemd op het moment, de duur en de samenstelling van je groep. 
Van een eenvoudige koffie- en theepauze tot een uitgebreid 
drankenbuffet met lokale bieren en aperitieven — wij zorgen voor een 
vlotte en warme omkadering.  

  

Formule1: Koffie- & theebuffet - €3,50 p.p.  

Ideaal voor vergaderingen, workshops of een korte pauze.  

Per 10 personen voorzien we:  

• 2 grote thermossen koffie  

• 1 kleine thermos heet water  

Aangevuld met suiker, zoetstoffen, melk en koekjes  

  

Formule 2:  Basis drankenbuffet ( 2u) - €15 p.p.  

  
Inbegrepen:  

• Frisdranken in grote flessen (Spa plat & 
bruis, Tönissteiner citroen & sinaas, cola & cola zero)  

• Huiswijnen (wit & rood)  

• Cristal Alken (enkel pils, geen zware bieren)  

• Koffie- en theeassortiment  



 

  

Formule 3: Drankenbuffet met speciale bieren (2u) -  €20 p.p.  

Inclusief alles uit het basis drankenbuffet, aangevuld met een breed 
assortiment lokale en iconische bieren, zoals: Cristal, Jessenhofke, 
Bink, Geuze Boon, Omer, …  

  

Formule 4: Drankbuffet naar keuze incl. aperitief  - + €5 p.p.  

Breid je drankenbuffet uit met een feestelijk aperitief.  
Keuze uit:  

• Cava Musa  

• Mocktail van het huis (vlierbloesem, limoen, munt)  

• Wroetersapjes (appel-gember, appel-kers, Oxfam 
sinaasappelsap)  

  

Extra tijd of afrekening op maat  

• Verlenging van het drankenbuffet: €5 p.p. per extra uur  

• Of kies voor een afrekening per consumptie, volledig afgestemd 
op jouw voorkeur.  

  

 

  



 

Vraag je feestformule aan - Samen creëren we een warm moment 
om van te genieten.  

Dankjewel voor je interesse in een arrangement bij De Pastorie. Ons 
team helpt je graag verder om jouw ontbijt, buffet, feestje, vergadering 
of groepsbezoek volledig op maat te organiseren.  

Laat ons gerust weten:  

• de gewenste datum  

• het aantal personen  

• je gekozen formule(s)  

• eventuele dieetwensen  

• voorkeur voor vlees/vis/vegetarisch  

 

We nemen zo snel mogelijk contact op met een voorstel dat perfect bij 
jouw groep past.  

📧📧 Stuur je aanvraag naar pastorie@dewroeter.be  
📞📞 Of neem telefonisch contact op via 012/74.77.94  

 

Zin vinden doet zin krijgen — we kijken ernaar uit om jou en je 
gezelschap warm te ontvangen. 

 


