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FANTASY DINNER (17–21:30 UHR)
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STARTERS
�
OLIVEN/ANDALUSIEN
5.00

BREAD & BUTTER
SAUERTEIGBROT/AUFGESCHLAGENE 
BUTTER
5.50 
 
POMMES/KREN MAYO
5.50 

BITTERSALAT
GERÖSTETE KUMQUAT/WALNUSS-
DRESSING
8.50

FAVABOHNEN 
TRAUBEN SALSA VERDE/ZITRONE/
TÜRKISCHES JOGHURT 
8.50 
 
SHRIMP COCKTAIL 
12.00 
 
WEISSER THUNFISCH 
LAUCHHERZEN/OLIVENÖL 
10.00

ROASTBEEF
SENFDRESSING/WINTERSALATE/
ESSIGGURKE 
14.90

CRUDO  
CAJUN-LACHSFORELLE/PONZU/
SCHNITTLAUCHÖL/KREN  
13.60

MAIN
 
GERÖSTETER SPITZKRAUT/HASELNUSS/
BEURRE BLANC 
14.00
 

GRATINIERTE RIGATONI/ 
VODKA SAUCE 
14.00

BRATWURST „SAUCISSE DE 
TOULOUSE“/PÜREE
16.00

MOULES FRITES
MIESMUSCHELN/WEISSWEIN SAUCE/
FRIES 
23.00

STEAK & FRIES
DRY AGED ONGLET/GRÜNER PFEFFER
SAUCE/FRIES [GLMO]
29.00

SWEETS 

CRÈME BRÛLÉE 
8.00

BREAD PUDDING/
BUTTERSCOTCH
9.00


