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Vorspeisen 

- Kürbiscremesuppe 

(vegan möglich) 

mit gerösteten Kernen 

und Kürbiskernöl 
(Pumpkin creme soup) 

8,50€ 

 

 

- Tartar vom 

hausgebeizten Lachs 
mit Rucola, Apfel-

Meerrettich-Creme, Dillöl 

und Brotchips 

(Salmon tartare with arugula, 

apple-horseradish cream) 

13,90€ 

 

 

- Marinierter Kürbis-

Salat (vegetarisch) 
mit Feldsalat, 

Himbeerdressing, Feta 

und karamellisierten 

Kürbiskernen  
(Pumpkin salad with lamb's lettuce, 

raspberry dressing, feta, and 

caramelized pumpkin seeds) 

 

10,90€ 

 

 

 

 

 

 

 

- Rote-Beete-

Carpaccio 

(vegetarisch) 

mit Apfel Chutney, 

karamellisiertem 

Ziegenkäse, Rucola und 

gerösteten Walnüssen 
(Beetroot carpaccio with apple 

chutney, caramelized goat 

cheese, arugula, and toasted 

walnuts) 

10,90€ 

 

Zwischengänge 

- Gebratene Polenta 

(vegan) 

mit Pilzragout & 

Petersilien-Öl  
(Fried polenta with mushroom 

ragout and parsley oil) 

9,90€ 

 

 

- Kleine 

Schmorkohlpfanne 

(vegan) 

mit Maronen & 

Zwiebelcrunch  
(Small braised cabbage pan with 

chestnuts and crispy onions) 

8,90€ 

 

 

- Bratkartoffeln 

mit Speck und Zwiebeln 
(Fried potatoes with bacon and 

onions) 

10,80€ 



Hauptgerichte  
 

- Zwiebelrostbraten 
mit Käsespätzle, 

Beilagensalat, Bratenjus 

& Röstzwiebeln 
(Onion roast beef with cheese 

spaetzle, side salad) 

 

23,90€ 

 

- Zanderfilet 
auf Rahmwirsing und 

Kartoffelstampf 
(-Pike-perch fillet on creamy savoy 

cabbage and mashed potatoes) 

24,90€ 

 

 

- Gebratene 

Hähnchenbrust auf 

Kräuterrahm 

mit Pilz Risotto 
(Pan-fried chicken breast with herb 

cream and mushroom risotto) 

18,90€ 

 

 

- Kürbis-Ravioli 

(vegetarisch) 

in Salbeibutter mit 

Parmesanschaum 
(Pumpkin ravioli in sage butter with 

Parmesan foam) 

19,20€ 

 

 

- Gefüllte Ofenpaprika 

(vegan) 

mit Wintergemüse, 

Couscous & Kräutersoße 
(Stuffed oven peppers with winter 

vegetables, couscous & herb 

sauce) 

15,60€  

 

- Tagliatelle an 

hausgemachtem 

Hirschragout 

geschmort in Portwein-

Soße, mit 

Parmesanschaum 

& Beilagensalat 
(Tagliatelle with homemade 

venison ragout and side salad) 

28,90€ 

 

 

- Wiener Schnitzel 

mit Pommes und 

Beilagensalat 
(Schnitzel with French fries and side 

salad) 

 

21,90€ 

 

Beilagen 

- Pommes (French fries) 

- Süßkartoffelpommes 
(Sweet potato fries) 

- Beilagensalat (side salad) 

- Grillgemüse (grilled 

vegetables) 

je 4,50€ 



 

Desserts 

 

- Kaiserschmarrn mit 

Pflaumenkompott und 

Vanille Eis 
(shredded pancake with plum 

compote and vanilla ice cream 

8,80€ 

 

 

- Winterliches Tiramisu 
(wintery tiramisu) 

8,40€ 

 

 

- Lebkuchen Mousse 

mit Orangenfilets und 

Crumble 
( Gingerbread mousse with orange 

segments and crumble) 

7,50€ 

 

 

- Kugel Eis oder Sorbet 
(Scoop of ice cream or sorbet) 

1,90€ 
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Guten Appetit! 

Enjoy your meal! 

 


