
 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Thunfisch 
Castel Franco / Eigelb / Pfirsich 

27 

Karotte  
Melone / Edamame / Amalfi Zitrone 

21 

N°2 Fine de Claire Austern 
7 Stü ck 
23 

Foie Gras 
 Karamellisierte Zwiebel / Brioche 

28 

Rinder Tartar von Rouge Pie 
Eigelb / gegrilltes Knochenmark 

26 
 

Kalte Vorspeise  

Kalbsbries   
Pfifferlinge / Speck / Schwertmüschel 

27 

Blumenkohl 
Passionsfrücht / Madeira / Spinat 

23 

Schwarze Tiger Garnele 
Baüernbrot 

29 
 

Warme Vorspeise  



 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Konfierter Heilbutt 
Tomate / Calamari / Bisqüe 

45  

Blumenkohl 
Passionsfrücht / Madeira / Spinat 

33 

Sole Meunière 
Nüssbütter / Kapern / Salzkartoffeln 

Tagespreis 

Coq au Vin 
Lardon / Zwiebel / Salzkartoffeln 

35 

Gegrilltes Schweinekotelett vom Goedert aus Ospern 
Saüce dijonnaise / Kartoffelsalat / Radieschen 

36 

 Bavette de Boeuf  
  Pfifferlinge / Bohne /Pomme Daüphine 

46 
 

Haüptgang 

Gegrillte Dorade Royale 
Calamari / Bisqüe / Sellerie - Spinat 

85 

Côte à l’Os vom Gompelmann aus Wilwerdange 
Romanasalat  / Be arnaise / Pomme Daüphine 

99 

Fü r 2 Personen  



 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

I. Weweler Lachsforelle  
Karotte / Melone / Amalfi Zitrone 

 
 

II.  Gegrillte Dorade 
Müscheln / Bisqüe / Sellerie - Spinat 

 
     

ODER 

 
 

II.  Coq au Vin 
Lardon / Zwiebel / Salzkartoffeln 

 
 

III. Île flottante 
Karamell / Mandel 

 

3 Gang (1;2;3)    69     /      4 Gang (1;2;2;3)    85     /     5 Gang mit Ka sevariation 99 
 

Menü 



 

 

 

 

 
 

Käsevariation 
Haüsgebackenes Brot / Feige   

19 

Île flottante 
Karamell / Mandel 

16 

Colonel 
Zitrone / Vodka 

16 

Dame Noire 
 Grüe  de Cacao / Cre me Anglaise 

17 

Pavlova 
Rote Frü chte / Limette 

16 

Dame Blanche 
Vanille / Dünkle Schokolade 

16 

Exotisches Sorbet 
Passionsfrücht / Mango 

16 

Dessert 


