
 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Makrele 
Ajo Blanco / Traube / Mandel 

26 

Kürbis  
Kalamansi / Ku rbiskerne / Joghurt 

22 

N°2 Fine de Claire Austern 
7 Stu ck 
24 

Foie Gras 
 Pflaume / Brioche 

28 
 

Kalte Vorspeise  

     Froschschenkel  
Petersilie / Eigelb 

26 

Blumenkohl 
Passionsfrucht / Madeira / Spinat 

24 

Schwarze Tiger Garnele 
Kra uter Vinaigrette / Bauernbrot 

29 
 

Warme Vorspeise  



 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gegrillter Kabeljau 
Vin Jaune / Kohl / Lardo 

39  

Blumenkohl 
Passionsfrucht / Madeira / Spinat 

33 

Sole Meunière 
Kapern / Salzkartoffeln 

Tagespreis 

Geschmorte Rinderbacke 
Carpaccio / Petersilie / Zwiebel 

37 

Königspastetchen  
Kalbsbries / Pilze / Pomme Dauphine 

39 

 Ardenner Hirschkalbs Filet  
  Blaubeere / Baumpilz/Pomme Dauphine 

46 
 

Hauptgang 

Seeteufel in Salzkruste 
Spinat/ Lardo / Beurre rouge 

99 

Côte à l’Os vom Gompelmann aus Wilwerdange 
Romanasalat  / Be arnaise / Pomme Dauphine 

99 

Fu r 2 Personen  



 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

I. Weweler Lachsforelle  
Ku rbis / Passionsfrucht / Joghurt 

 
 

II.  Konfierter Heilbutt 
Kohl / Spinat / Vin Jaune 

 
     

ODER 

 
 

II.  Côte de Porc von Goedert aus Ospern 
Rettich / Zwiebel / Spinat 

 
 

III. Crème brûlée 
Tonkabohne / Rote Fru chte 

 

3 Gang (1;2;3)    69     /      4 Gang (1;2;2;3)    85     /     5 Gang mit Ka sevariation 99 
 

Menu 



 

 

 

 

 
 

Käsevariation 
Hausgebackenes Brot / Feige   

19 

Colonel 
Zitrone / Vodka 

16 

Manoir' Tini 
 Espresso Martini / Orange 

17 

Café Gourmand 
18 

Dame Blanche 
Vanille / Dunkle Schokolade 

16 

Exotisches Sorbet 
Passionsfrucht / Mango 

16 

Dessert 


