Féte des Meres

AMUSE BOUCHE

Pain soufflé, purée d’artichaut

ENTREES

Asperge blanche facon mimosa
ou
Tartare de saumon, avocat, agrumes

PLATS

Filet de rouget grillé, fregola sarda, sauce fumet de poisson uax agrumes
ou
Carré de veau, déclinaison de courgettes, jus de veau réduit

FROMAGES (+10€)

Sélection de fromages affinés de nos producteurs

DESSERTS

Moelleux chocolat, cceur coulant framboise
ou
Déclinaison fraise, rhubarbe

69.

Réservation obligatoire




