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MENU DU MIDI

ENTREE - PLAT - DESSERT 35€
ENTREE - PLAT /| PLAT - DESSERT 28€

SALADE DE TOMATES, STRACCIATELLA, BASILIC ET HUILE VERTE
TOMATO SALAD, STRACCIATELLA, BASIL AND GREEN HERB OIL

ou

NEM DE GAMBAS, HERBES FRAICHES, SAUCE NUOC-MAM
PRAWN SPRING ROLLS, FRESH HERBS AND NUOC-MAM SAUCE

FILET MIGNON DE PORC, PETITS POIS, CAROTTES ET SAUCE MOUTARDE A

L’ANCIENNE
PORK TENDERLOIN, PEAS, CARROTS AND WHOLEGRAIN MUSTARD SAUCE

ou

DOS DE CABILLAUD SNACKE, FENOUIL ROTI, PUREE DE FENOUIL ET SAUCE

VIERGE AUX AGRUMES
SEARED COD LOIN, ROASTED FENNEL, FENNEL PUREE AND CITRUS VIERGE SAUCE

TARTE A L’ABRICOT
APRICOT TART

ou

FROMAGE BLANC AU MIEL, NOIX ET FRAMBOISES
FRESH CHEESE WITH HONEY, WALNUTS AND RASPBERRIES

SUPPLEMENT ASSIETTE DE FROMAGES AFFINES 10€
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